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»Ha van mit adnod, add jo szivvel dt.
Add a munkdd, a csekély tapasztaldsod,
s bdar nem viltod meg a vildgot,

de szebbé teheted egy pillanatat...”
(Vdrnai Zseni)



Eloszo

HALA ES KOSZONET...

... mindazért, amit ez a konyv tartalmaz. Generaciok egymasra rakodott tapasz-
talat és tudasa a technika valtozasanak koszonhetéen konnyen a siillyesztébe, a
feledés homalyaba meriilhet. Az emberiség tobb évezredes tapasztalatait, tudasat
egybegytijteni, megorokiteni, mindig hozzaférheté formaban Osszegezni, szent
kiildetés.

Rohan¢ vilagunk robog a fejlédés iranydba, mindent levet magardl, elhagy és
elfelejt. Valdjaban nem biztos, hogy van fejlddés. Lehet, csak valtozas van.

A foldi életkozosségben, a természettel kozosségben él6 embernek mindent meg
kellene tanulnia az el6z6 generaciotdl. Elsajatitani és tovabbadni a kovetkezd gene-
racionak.

Tér- és id6tudat nélkil létez6 kultara, a hagyomanyok, a természet tiszteletben
tartasa nélkiil, nem fog sokaig létezni a fogyasztoi tarsadalom technikai btivoleté-
ben. Lassitani kellene, felvenni a tobbi foldi él6hely életritmusat

Hala és koszonet, hogy valaki rendbe szedi és elénk teszi 6seink orokségét, ta-
pasztalatat.

Szuhaj Gyorgy



A szerzo eloszava

Sok évvel ezel6tt, gyerekként kaptam déditSl egy fiizetet azzal, hogy firkalhatok
bele, vannak benne iires lapok. Elvonultam vele, huztam par vonalat, és lapozgat-
ni kezdtem. Olvasni nem tudtam, de a remegd kézzel irt, ciradas bettik magukkal
ragadtak. Kincsként Oriztem ezutan a flizetet. Mint késébb kidertilt szamomra, ez
volt a dédi édesanyjanak, Konyecsnyi mamanak a gazdakonyve. Benne honaprol,
hénapra feljegyezte a csalad f6bb teendoit, kiadasait, a konyha koriil forgd jovedel-
met. Ide irt be egy-két receptet is, és néhany kiillonos médon megfogalmazott fon-
tos szabalyt is. Példaul ezt: ,A rezesbanda megy a meszesg6dorbe”. Ami azt jelenti,
hogy a tisztité meszelésnél mindig a rezet kell a mészbe Onteni és sohasem forditva,
ha jé végeredményt akarunk.

Ami egy gazdasszonynak fontos volt, az a kert, a piac, az aprdjoszag és a kony-
ha. Elelmezni és mikodtetni egy nagy csalddot. Késébb kezembe keriiltek a csaldd
tobbi nétagjanak feljegyzései is, bar a torténelem viharaiban némelyik megsemmi-
stlt koziiliik, vagy csak hianyosan maradt meg. Hol csak egy kockas fiizet szolgalt
erre a célra, hol a Szent Ferenc naptara. Volt, aki csak a f6bb dolgokat jegyezte le,
akadt, aki rendszeresen irt bele. Kinek mennyi energiaja jutott még erre is, a napi
munka mellett. Az egyik konyvecske magyarul irédott, a masik tétul, de olyan is
el6fordult, hogy a gazdasszony keverte a két nyelvet. Jol megfértek a magyar szo-
vegkdrnyezetben a tét szavak. Igy sziilethettek ilyen, és hasonlé mondatok, mit ez:
»Szedd le a cseresznye kosztonkajat.” Azaz szedd le a cseresznye szarat. Nekik ez a
kevert nyelvhasznalat akkor a vilag legtermészetesebb dolga volt. Amint az is, hogy
mikor dolgoztak éneketek. Ha jokedviik volt vidamat, ha rossz dolog tortént, akkor
szomorut.

Sokat dolgoztak. A mai ember el se tudja képzelni bolt nélkiil, aram nélkiil az
életét. Kettékor kelni, hogy mire a gyerekek kelnek, és indulni kell fejni, akkorra a
kenyér mar kisiiljon. G6z6logve varja az asztalon a sok éhes szajat.

Ha nagy dontés el6tt alltak, azt a csalad megbeszélte. ElGvettek egy fehér lapot,
ha nem volt papir, megtette a fehérre meszelt fal is. K6zépen huztak egy vonalat.
Egyik oldalra irtdk mi szol ellene, mésikra azt, mi sz6l mellette. [gy hatéroztak el,
hogy megvegyenek-e egy bizonyos foldet, vagy ne, eladjak-e azt a tehenet, vagy ne.
Mert a fehér lap sose hazudik. De a végsé dontést mégis a csalad feje, az édesapa
hozta meg.

Egyiitt éltek generaciok, olykor négy is. Mindenkinek megvolt a szerepe és a
dolga a csaladban. En is igy néttem fel. A mindennapi teend6k mellet megtanul-
tam, a no szerepe és feladata a csaladban az, hogy a csalad ttizhelyében soha ne
aludjon ki a tliz, az otthon melege mindenkinek szeretetet, megnyugvast adjon, és,
hogyha barki betér hozzank, egy tanyér leves mindenkinek jusson.

Ez a konyv multidézd. Alapjaul egy 17 éves lany napldja szolgal, aki az 1900-as
évek elején €lt itt Szarvason, a tanyavildgban egy jobb médu parasztcsalad tagja-
ként. Az irds egy kerek esztendd torténetét oleli fel januartdl decemberig. Bemutat-
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va, mikor milyen munkdnak, tinnepnek van az ideje. Milyen tennivaldk ftiz6dnek
ezekhez az eseményekhez a foldeken, az gazdasagban, a lakasban, a konyhaban.
Megmutatja, hogyan lehet egyiitt élni a természettel, mik azok az aproé praktikak,
amik megkonnyitették a parasztember életét.

Elédeink legnagyobb ereje a hitiikben és a kozosségben volt. Hittek Istenben
és magukban, abban, hogy az el6ttiik allo feladatot képesek megoldani. Hittek a
csaladban, mint a legkisebb kozosségben, ami el6tt — ha 6romben, ha banatban
osszefog, akkor — nincs lehetetlen. Sok kéz egymast segitve, minden munka végére
ér. Ez a hitiik adott er6t nekik ahhoz, hogy ha barmilyen veszteség érte 6ket, készek
legyenek az Gjrakezdésre, még ha sajat gyerekiik koporsodja felett alltak, akkor is.
Mert a nap ujra felkel, és az élet megy tovabb. Fiillembe csengenek dédi 6rok igazsa-
got megfogalmazd szavai: ,,Ugy lesz, hogy neked a legjobb legyen.”

Urbancsokné Pljesovszky Ildiko
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Januar 6. Vizkereszt

Reggel az énekeskonyvemet el6véve a kovetkez6 éneket taldltam vizkeresztrol:

Jer, 6h hivéknek serege,
Nézd, mint ragyog hited ege
Jézusnak csillagatol,

Mig mdsok sotétben jarnak,
Lelki éjben botorkdlnak,
Eltelve babondtél,

Téged Eltet Szeretet, Hit,

S remény hevit,

S a szent béke,

A te hitéleted éke.

Mire bejottem a fejésbdl, lattam, hogy a mestergerendahoz felkotott aprocska
fenyét Edesapa levette, mér igyis potyogni kezdtek a tiilevelei. Leszedjiik azt a par
diszt, a diokrol letekerjiik a szépen csillogd papirokat, visszatessziik a Tranoscius
lapjai kozé. J6 lesz jovore. A facskat pedig a kemencébe dugva fogom elftiteni, ellob-
band langja egy kis meleget ad ebben a zimankoés januarban. A nappalok hosszab-
bodnak. Ugy teltek el az iinnepek, hogy a legjobb tejeld tehén, a Borcsa nem tudott
ellés utan labra allni. Borjat, a Pirost a masik tehén tejével etettiik, de az kevés tejet
ad. Szoptatni meg egyaltaldin nem akarja. Edesanya vederbe fejt egy kevés tejet,
kezét a borju szdjaba tette, s miutan az szopni kezdte, ujjait szétnyitotta, tenyeré-
vel a borjti orrat a tejbe nyomva itatta. En is megprobaltam, ujjaim kozt csak ugy

aramlott a tej, mikor szivni kezdte a borju. Két-harom liter
tejet evett meg egy alkalommal. Napjaban haromszor etettem.
Mindig ugyanabban az idében. Mert, ha késébb, vagy hama-
rabb adunk neki enni, nem fogadja el, és képes megbetegedni.
Pedig baj van elég! Hidba ment be Edesapa a varosba Kris-
toffyhoz, az allatorvoshoz, azt mondta neki, nem tud kijonni,
huzzanak talyoggyokeret a tehén nyakaba. Ami volt is még,
Nagymama a nyaron az oroshazi legel6n az 6t 6les ut (a régi
Oroshazi ut) mellett gytjtotte, vasarrdl hazagyiivet. A novény
a jellegzetes sarga viragardl konnyen felismerhet6. De nem
segitett. Sajnaltam az oreg tehenet, rajta tanultam meg fejni.
Esténként 5-6 markos szomszéd jott, és kotelek segitségével
forgattak Borcsat, nehogy az egyoldali fekvéstdl 6sszenyomja
a tiidejét. Glemboczki mamoka a szomszédbdl atjott sajnal-
kozva, és egyre csak azt hajtogatta: ,Valaki megvardzsolta.”
(Valaki babondzta.) ,Volakto porabe.” (Valaki megrontotta.)
Csak a csoda segithet, vagy vagora kell adni. Csak addig birja
ki. Nagymama és Nagypapa — kik épp latogatoban voltak kint
a tanyan - gyorsan befogattak a szankoba. Ma jon hazat szen-
telni Fetzer, a pap, kériink t6le szenteltvizet, az 6torasi mise
utan kihozzuk. Vartuk nagyon. Kozben a Szelld is megellett.
Edesanya a focstejbél kifejt egy keveset, hogy tejespite legyen

-

a legjobb tejeld
tehén, a Borcsa
nem tudott
ellés utan
labra dllni




tejlepény

egész éjszaka
sziinni nem
akaréan
szakadt a ho,
stivitett az
északnyugati
szél

a gyerekeknek. Legalabb 6k oriiljenek. Mar sotétedett, mikor Nagyapa kalapjat le-
véve bekoszont a konyhaba: ,,Pdm Boh duj vam dobrii noc!” (Adjon az Isten jo éj-
szakat.) ,,Pan Bohdaj ajvam!” (Adjon Isten maguknak is.) - felelte édesanyam. Majd
kisiettek a konyhabol.

Ott maradtam a tejjel, és az izikkel (az allatok altal leragott kukoricaszar) ki-
fatott kemencével. Mara jott segiteni, zsirral kikent egy kozepes tepsit, majd még
egyet meg még egyet. Addig én 1 liter tejet, 40 deka lisztet, 6 tojast, 5 evékanal cuk-
rot és egy csipetnyi sot Osszekevertem. Hig palacsintatésztat készitettem és beledn-
tottem a tepsibe. Mivel édesanya 3 liter tejet hozott be, igy harom adagot kavartam
ki. Kézben eszembe jutott Nagymama. Ugy tanitotta, mielétt betenném a tepsit a
kemencébe, hintsek egy kevés lisztet a kemence aljara. Ha hirtelen megfeketedik,
még tul forré a kemence, be kell tenni a tévét (a kemence tiizterét lezar6 dugo) és
varni egy keveset. Ha csak aranybarna akkor pont j6, akkor mehet a tepsi a kemen-
cébe. Tizenkét-husz perc alatt siil meg. Addig nem nyitjuk ki a kemence ajtajat.

Kozben nagymama mindenkit bekiildétt a ,,Kazdej bide-koniec pride.” (Minden
bajnak egyszer vége szakad.) mondattal. Magédhoz vette a szenteltvizes tivegcsét, a
rézsafiizért, és eltint az istélloban. En a kamraablaknél lestem, mit csindl. Minden
saroknal megdllt, ujjai kozott a rézsafiizér gyongyeit morzsolta, és valamit mormo-
gott, majd szenteltvizet frecskalt. Ezt tette a haz sarkainal is, majd elt{int a s6tétben.
Masnap hajnalra a csoda valdsag lett. A tehén magatdl felallt.
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Januar 15.

Egész éjszaka szlinni nem akarodan szakadt a ho, stivitett az északnyugati szél. Zug-
va, zorogve kocogtatta az ablakkeretet. Igazi téli zimanké volt. Edesapa ezt a ke-
gyetlen szelet csak ,Vetor od vaku!”-nak (nagyon hideg, ,vak” szélnek) hivta. A
gangon félméteres torlaszt hordott dssze. A téli ajto recsegve, nyikorogva engedett
a fagynak és az erGszaknak, de ekkor is csak résnyire lehetett kinyitni. A nyitott
kémény alatt, a konyha téglajan hokupac fogadott. A kémény kiirtjén szoktek be a
rakoncatlan hopihék, a fiistolt husok kozott talalva utat maguknak. Még jo, hogy
tegnap Edesanya a szobaba tette a gondosan bekészitett kévéket. Igy reggelre meg-
szikkadtak, és konnyen lehetet a kemence parazsat Gjraéleszteni. Két tepsi aprd
krumplit valogattam tegnap, hogy egyforma nagysaguak legyenek, maskiilonben
nem siilnek egyszerre. A kemence ajtajahoz tettem a samlira egy szakajtoban. Most
pedig, mint apr6 hésapkak sorakoznak egymas mellett. Nalunk mindig csak Giil-
baba és a Kifli-krumpli volt, mind a két fajtabol lehetett mindent csinalni. A Gul-
baba egész nagyra, akér félkildsra is megnétt. Edesanya ezeket megpucolta, hosz-
szaban felkarikdzta, picit megsozta, és kirantotta egy-egy vasarnapi ebédhez. K6zé
rejtve par szelet rantott hust. Persze mindenkinek azt kellett megenni, amit kisze-
dett a tanyérjaba. Volt is ebbél zsortdlédés. De Edesanya csak annyit mondott: ,,Kto
nedoljedou, nak dopije.” (Aki nem evett eleget, igyon hozzd egy kis vizet.)

De térjiink vissza a naphoz. Ezekbdl a krumplikbol 6cséim zsebeibe is keriilnek
kesztyli gyanant ebben a csontbaharapé hideg hdviharban. Mig beérnek a varosba,
legyen, ami melegiti 6ket. Hairom jo oreg grexatégla (A szarvasi Grexa Gyar tégla-
ja) is a kemence szajaban melegszik, rongyba becsavarva tessziik majd a labuk ala.
Vége a téli sziinetnek. Bentrdl, a nagymamatdl fognak iskolaba jarni. A krumpli
héja lassan felholyagosodott, jelezvén, hogy megsiilt a belseje. Vizzel megfrecskal-
va, szakajtoba szorva, ronggyal letakarva - hogy konnyebben lehessen pucolni -
varta a reggelizéket. A kolbaszzsir is serceg, elolvadt. S is keriil még az asztalra.
Vartuk, hogy Edesapa és Batyus kidssak a joszagokat a h¢ alél, hogy mindegyiknek
tudjanak enni adni. Az 6reg kuvasz is az istallo nehéz, paras leveg6jét valasztja, ide
hazédik a jeges szél elél. A kilapatolt csapasokat fahamuval szérom be, nehogy el-
csusszak, mikozben langyos vizet viszek a tytikoknak. Mire beértem, kezeim meg-
gémberedtek — ahogy Janéé is. Havas kucsméjukat Edesapdval még kint a gangon
raztak le, mégis csillog még par hopihe a fekete sz6rmén. Topogva verik le a havat
csizmajuk talpardl, a maradékot sepriivel seprik le. Bejonnek melegedni, és regge-
lizni. A kicsik mdr koriilulték a kis asztalt, keziiket imdra kulcsoltdk 6ssze. Mi na-
gyobbak, az asztalnal ehetiink. Edesapa elmondja az asztali aldast:

»Boze mi zas S tvé milosti,

Uzivat chceme Zivnost'i.

Dajz nam k tomu Uzivdni,

Sitost’i, A pozehnani,

Amen.”

Judaék alig vartak, hogy martogathassanak. A megpucolt krumplit villara szur-
tak, eldszor sOba martottdk, majd zsirba, és a kenyér felett hamm beleharaptak. A
szajuk szélén lecsopogd zsir pirosra festette a kenyeret. Fiiliik tovéig maszatosak

11

hajaba siilt krumpli



voltak. Csak Edesanya allt. A tlizhelynek tamaszkodva mosolygott, és vérta, hogy
mindenkinek jusson, csak azutan evett 6.

siilt tok Tegnap Edesapa megbontotta a hatsé szénakazlat. A kazal kozepébe még 6sz-

szel elrejtette a fagy eldl a stitétokoket. Hozott be beldle, siissiink mi is, és vigyenek

- a fiak a nagysziil6knek. Sziirke, kemény, vastag héjukat nehezen tudtam
vagni, beliil a narancssarga husuk csak ugy vilagitott. Gondosan 0sszesze-
leteltem és tepsire tettem. Még meleg a kemence, de miel6tt Edesanya be-
dugta volna, egy leheletnyi cukorral szérta meg a tokszeletek tetejét, hogy
ha par 6ra mulva kiveszi, a kanal eldszor egy roppanés piritott cukorré-
teggel talalkozzon.

A tok kozepébdl kiszedett magok sem vesztek karba. Tobb vizben at-
mosva, a magot bevoné nyélkatdl megszabaditva, rongyon lecsepegtetve
feltessziik a kemence tetejére. Ott szaradnak. Ebbdl lesz a vetémag.

Az ajt6 mellett megkészitve a piacos kosar: négy mérd brindza, két kilé
taro és harom zomancos bogre tejfel Léviéknek. Egy szakajtoban szalma,
benne 30 tojas Greguséknak, kiilon a Podmanyickiéknak egy egész saijt.
Komlovszkyéknak egy pucolt kacsa. Nyér 6ta én jérok Edesanya helyett a
piacra. De ilyen hidegben csak a megrendelt arut viszem - hazhoz. Nem
maradtam kint a kofék kozott. Edesanya a folosleget becsomagolta Nagy-
mamdnak, Ggyis ott van a két gyerek. Igy jutott neki egy kil6 turé, két
kocka vaj, egy bogre tejfel. De Edesanya kiildétt még kalacsot és egy vas-
labosban zsirban lesiitott oldalast is. A reggeli és az allatok itatasa utan in-
dultunk a vérosba. J6 kilenc kilométerre laktunk Nagymamééktol. Edesa-
pa befogta a lovakat a szankoba, és felpakolta a csomagokat. A két 6csémet
beliil a subaba csomagolta, labukra birkab6rbél késziilt nadragot huztak a jeges szél miatt.
Mig oltoztek ezt mondogattak:

narancssarga
husuk csak 1 »Sziir kanko, bér nadrag.
1G0f 4 Forditsd ki, tigy vedd rdd.”
vilagitott En a bakra iiltem Edesapa mellé. Hitamra teritettem a zéldszironyozésd, fe-

keteleveles kocsisbundamat. Mire beértiink a varosba, a fejemre kotott berliner-
kend6bdl kilatszo szempilldimra vastag dér rakddott, alig tudtam pislogni. Apuka
fekete bajusza is hirtelen fehér lett. Nagyanyohoz érve gyalog vittem szét az arukat,
majd gondosan elszdmoltam Edesapanak a kapott pénzzel: 10 korona 20 pengé.
A piacrajaras - turdval, tojassal, gytimolccsel, baromfival - mindig az asszonyok
dolga volt. Az érte kapott pénz volt a ,,tejhaszon”. A férfiak csak labas joszaggal és a
gabonéval kereskedtek. Nélunk — ha kellett — Edesapa besegitett.

Nagyany6ék — Edesanya sziilei - katolikus valldstiak, mig édesapa sziilei evan-
gélikusok. Mindig az édesapa vallasat vette fel a csaldd. Igy mi evangélikusok let-
tiink.

Siettiink, hogy etetésre visszaérjiink. Kezet csokoltam Nagyapdnak és Nagyma-
manak és elkoszontiink. ,,Dobriozdravia!” (Viszontlatdsral), ,Zostdvajt'es Pdnim
Boho!” (Isten veletek!) — jott a valasz.

A fitk maradtak. En mar kijartam a négy elemit és Mara is. Mardnak még egy
évet szombatonként ismétlésre kellett jarni az iskoldba, de mar nem a varosba, ha-
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nem a mésfél kilométerre 1évd tanyasi iskoldba. Mikor hazaértiink, Edesanya és
Mara mar el6késziilt a sajtkészitéshez.

Meég tegnap Edesanya egy bogre langyos vizbe bedztatta az oltdt, amit a kam-
rdban egy rongyzsakban tartott felakasztva. Az olté egy darab szaritott hathetes
tejesborjugyomorbdl és egy kevés korpabol all, amit egy kevés vizzel elkevertek,
és allni hagytak. Ezt a fehéres levet egy ritka szovésli vasznon sziirjiik at, kozben
15 liter tejet tesziink fel fazékban a rakott tlizhelyre, és kézmelegre melegitjiik. Ha
meglangyosodott, akkor ontjiik bele az oltot, majd a tiizrdl levéve osszekeverjiik.
Lassan valni kezd a tej a fazék oldalatdl, megjelenik a savo. A
tej pedig ugy all 6ssze, mint az aludttej. Kicsit varunk, addig
elokészitjiik a tejsztiré kendét. Tizenot liter tejbdl hdrom saj-
tot készitiink. Kézzel addig keverjiik az alvadékot, mig apré
morzsalékok nem lesznek. A kendét a fehér talba teritve, sar-
kait lelogatva telemerjiik alvadékkal. A fehér tal a mérce. Majd
a kend6 négy sarkat keresztben dsszekoétjiik, és két szék kozti
nyujtofara akasztva lecsorgatjuk a savétol. Igy tesziink mind-
egyikkel. Mire az utolsé is felkeriil a nyujtéfara, az elsé mar
csak csepeg. Levessziik, és a sarkoknal 6sszefogva addig teker-
jilk a kend6t, mig az alvadék jo stir(i, kemény nem lesz. Ezt
utdna rongyostul, gorcsostiil a sajtszoritoba tessziik, ahol to-
vabb préseljiik ki beldle a savét. Egy napig van a présben, és
mindig utdnahuzunk, amig engedi. Ha kész, nyaron a gangon,
a gerenda alatti sajtpolcra tessziik, télen a kamra ablakfeletti
polcara. Ahol a levegé jol atjarja. Két-harom hétig szaritjuk, mig a belseje lyuka-
csossa nem valik. Nem szabad egymashoz érniiik a sajtkorongoknak, mert ahol
osszeérnek, ott penészedni kezdenek. Hetente sos vizzel meg kell mosni 6ket a pe-
nészedés ellen.

Még mi bibeldtiink a sajtok formajéval, Edesanya mér feltette forralni a le-
csOpogtetett savot. Mikor gyongyozni kezdett, par csepp citromsavat csepegtetett
hozza. Zsendicét készitett. Hugaim ott keringtek koriilotte, samlira allva nézték,
miként kezdenek kicsapddni a hofehér turddarabok, és hogyan allnak 6ssze ba-
ranyfelh6kké. Ezeket édesanya szilirvel leszedte, és tanyérra rakta. A lanyok alig
vartak, hogy kihtljon. Rogton elfogyott, annyira finom és krémes. Meg aztan meg
is romlana masnapra.

Igencsak rankesteledett. Piros hangos bégéssel jelezte, fejni kéne. Mara rendet
rakott a konyhdaban a sajtkészités utan, hogy tiszta asztal fogadja a friss tejet. Mi
elindultunk Edesanyéval fejni.

Fogtuk a sajtart, egy kis fazékban langyos vizet vittiink, amivel fejés el6tt a
tégyet lemossuk. Leakasztottuk az istallé oldalardl az egylabu fejészéket. Minden-
nek megvan a helye és sora. Nagyapa de sokszor mondta: , Nem keresni kell, hanem
helyre kell rakni.”
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én csak
sz0vok, hisz
mdr mindjart
végzek ezzel a
darabbal

Januar 22. Vince napja

A hideg nem enged a szoritasbdl. Nagy kar, mert ahogy mondjak: ,, Ha megcsordul
Vince, tele lesz a pince.” A behavazott diilétton Edesapéék kimentek ,,vincevessz6t”
vagni a hegyesi potlékra, ahol 1 lanc széles és 12 lanc hosszu (vagyis 1200 négyszo-
g6l) nova vinyicank (sz8léskertiink) van egy kis gyiimélcsdssel. Ugy tartottak, ha
vizbe allitjuk a Szent Vince napjan vagott venyigét, a riigyek kihajtdsa meg tudja
mutatni a t6kék 4llapotat és a varhaté hozamot. Utmutatést ad arra is, hogy met-
szésnél hany csapra vagjuk vissza a vessz6t. Mikor hazaértek, a vesszéket vizbe
tettem, és az ablakba raktam. Az atfagyott embereket meleg birsalmalevessel var-
tuk. Sokat volt nalunk Glembocki mamoka, akinek se kutyaja, se macskdja, csak
az a par tyukocskaja. Nappal itt segédkezett a konyhaban, igy nem kellett otthon
fatenie, mégis melegben volt. Nagyapa szerint gy vagyunk rokonok vele, hogy az
én nagyanyam és az 6 nagyanyja két oregasz-
szony volt. Mondogatja is, ha taldlkoznak: ,,Ale
ved’sme mi rod’ina: moja stard mama aj tvoja
stard mama boli dve starie Zeni.” Hamar setéte-
dik. Mamoka zoknit stoppolt a kemence mel-
lett. Szépen faragott stoppolofdjat még férjétdl
kapta jegyajandékba. Hajlott hata igencsak mu-
tatja a megélt 70 esztendot.

A kemence mellett, a kahanyecz fényénél
nyikorog a szovészék nyiistje. Rongypokroc
késziil. Edesanyaék az elnyqitt, kirongyolédott
ruhadarabokat, huzatokat mdsfél centis csi-
kokra vagtak. Hugaim a 4 éves Zuzka és az 5
éves Juda probalgatjak Osszevarrni a végeket,
de sokszor szisszennek fel, mert a ti az ujjukba
szalad. Pici ujjbegyiikbdl vér buggyan ki, pe-
dig kaptak a varosi nagyapatdl fagytsziiket, de
még tal nagy a kis ujjaikra. Mikor mar hosz-
szt rongykigyo tekereg az asztal labai koril,
felgombolyitjak. Minden szin egy gombolyag.
Persze ez ok a labddzdsra, amibe Cirmos is be-
szall, aki lelkesen pofozza a gombolyagokat.
Kozben mondoékat kiabalnak teli torokbdl:

»Neboziec-fiiro,

Tvaroha-turd,

Lastovicka-fecske,

Koza-meg a kecske,

Konopa-kender,

More-tenger,”

Es hangosan nevetnek. A nagy ricsaj min-
dig elarul benniinket a konyhdban tiisténked6
Edesanyénknak. Ilyenkor csak annyit szdl be



a szobédba: , Mladost’pochabost.” (Fiatalsdg bolondsdg.) En csak szévok, hisz mar
mindjart végzek ezzel a darabbal. Tizenot méter felvetdt vetettiink fel a nagyke-
rékre. Ebbol 6t 250 cm hosszu és 80 cm széles pokroc lesz. Minden pokrdc végén 8 cm
rojttal. A mintaja Gtcentis szines savokbdl all, amiket 4 sorbdl all6 fekete csikok va-
lasztanak el egymastol. Ez egy vég, ami altalaban egy hét alatt késziil el.

Kinn a konyhaban Mara segit Edesanyanak brindzat késziteni. Tegnap fogyott
ki a kisdézsabdl, amit alaposan luggal kimostunk, majd a kemence tetején kisza-
ritottunk. Ma pedig ismét tele lesz. Az egy bogrényi maradékbol brindzas halus-
ka késziil - kemencében pirosra siitve. Igaz, a dézsa aljan a maradék mar nagyon
csipés, erds, és a szaga is nagyon szurés, de Edesapa ebben az éllapotaban szereti a
legjobban a brindzat.

A kemény sajtot Mara reszeli, tenyere mér voros, igy nyomja a reszel6hoz. Edes-
anya a kamrabdl behozza a mintszajrt, mert minden kil6 lereszelt sajthoz 2,5dkg
sot kell adni. Jol osszekeverjitk és 3 markonként a dézséba rakjuk - ez egy sor —
majd kanallal a dézsa fenekéhez nyomjuk. Egy 5 kg-os sajt kell a mi dézsank meg-
toltéséhez elkészitéséhez. A végén édesanya falapokbol all6 tetdt tesz ra, és leszorit-
ja. A kuckéba rakva 2-3 hét alatt elkezd érlelédni, hozva a szurés illatot. Ilyenkor
kivissziik a kamraba.

Zord idében a kamradra is figyelni kellett, nehogy megfagyjanak az ételek az erés
hidegben. Edesanya miscsicskdba (laboskéba) vizet rakott a kamraablak elé. Ha -
ahogy mondta - ,,Jégapo benézett”, ha jéghartya lett rajta reggelre, akkor miutdn
megf6z6tt, kinyitotta az ajtét, hogy a kamraba is menjen egy
kis meleg.

Napok 6ta azott a 16fogu fehér kukorica a szilkében, ami fé-
lig kukoricaval. félig vizzel volt megtoltve. Ma az is bekeriilt a
kemencébe. A vizbe tettiink egy kanal cukrot és egy csipetnyi
sot is. Reggeltdl estig 5-6 Oran keresztiil ott duzzadtak a sze-
mek, kihizva boriiket a kemenceszajanal, a gyerekek 6romére.
Edesanya mindenkinek szedett egy tdnyérba, daralt mékkal
megszorta és mézzel lelocsolta. Igazi csemege.

Mikézben édesapa a kertbdl hazafelé bandukolt, eszébe ju-
tott, hogy az utolso piaci pakolasnal félrerakta egy kosarba az
éretlen naspolyakat. Mostanra biztos beérett. Be is hozta a ko-
sarat. A puha, barna gytimolcs igazi csemege. De vigyazni kel-
lett vele, mert aki sokat evett bel6le, annak szoruldsa lett téle.

Januar 25. Pal napja

Edesapa nevenapja. Mivel 6 az elsésziilott gyerek, igy az édesapjarol kapta a nevét.
Ha lany lett volna, akkor az édesanyjardl, mint én. A csaladban a masodik fit az
édesapa férfi testvérérdl kapja a nevet, ha az nincs, akkor a nagyaparol. A csaladban
a masodik lany az édesanya lanytestvérének a nevét kapja. Ilyenkor télen, mint ma,
Palforduld estéjén, Osszejartak vecserkazni a rokonok, szuszedok megvitatni az id6-
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Palfordulé
estéjén,
dsszejartak
vecserkdzni
a rokonok,
szuszedok

jarast, a termést és a tenniva-
lokat. Ha eddig fagyott, most
mar olvadni fog - tartja a népi
bolcsesség. Két-harom Kkilo-
méterre 1évé tanyardl is szi-
vesen jottek at gyalog, honuk
alatt a guzsallyal fonni, vagy
csak kartyazni, kicsit plety-
kalni, ha az id6 engedte. Elég
volt a hosszu téli estékbdl, a
bezartsagbol. Csak a csizma
talpa alatt csikorgott a fagyott
hé. A hold fénye visszaverte
a szantas hobuckait, a legelé
fodrozédo6 hohullamait mesz-
szire lehetett latni. A latéha-
tar mozdulatlansagat egy-egy
tillesbagoly arnya torte meg.
Ordogszekeret gorgetett a hi-
deg, északi szél. Fagyapénak
horgolni volt kedve, csipkediszbe 6ltoztette zizmaraval a vadrézsabokrokat és az
utmenti fakat.

J6 volt ez a szomszédolds sporolds szempontjabol is. Igy csak egy helyen kellett
vilagitani, és nem kellett a kalyha pislakol6 fényénél vakoskodva himezni, fonni.
Kiilon gyiilekeztek a lanyok, kiilon az idésebbek és kiilon a legények. A legények
osszeverddtek harman-négyen és ahol kivilagitott tanyat lattak - és tudtak, eladd
lany lakik ott —, benéztek. Kézben mondogattak:

»De ta radi vid’la-vel'a nechod’,

De t'a nekcu-nejd’i nikda!”

(»Oda sokat ne jdrj, hol szivesen ldtnak,
Oda soha ne menj, ahol ki nem dllnak!”)

Sokszor noétéztak, viccelédtek, néha elékeriilt egy-egy hangszer is. Edesapam
mély, 6blos hangja kittint a tobbi koziil. Mikozben dolgozott, mindig énekelt. Ma
is szakajtot kotott zsupszalmabol, a rakott tizhely mellett a samlin iilve, és kozben
kedvenc notajat énekelte. Hol totul, hol magyarul.

»Mama moja zo sdlasa prisli,

Frajera mi na post eliasli.

Odbehou si zackou aj s dohdnom,
Visivanuo meno bolo na nom.
Azdat’i je, moja mild,

t’i je, moja mild t'azko,

Ze jachod’im podvids oblok casto.
Mouze tebe, mild t'azko nebit,
Nebudem viav pod vds oblok chod’it.”
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(,Edesanydm bejott a tanydrdl,

A szeretém ugrott le az dgyrol.
Elfutott a zacskoval, dohdannyal,

Nem torédott se aggyal, se lannyal.
Taldan babdam nehezedre esne,

Ha én hozzdd jarnék minden este.
Hat a szived ezutan konnyebb lehet,
Ablakodhoz tobbé mar nem megyek.”)

Gyorsabban teltek igy a hosszu téli esték. Mi is szivesen mentiink a kozeli Bor-
gulya, Kurdel, Zima tanyakra, ahol hasonlé koru gyerekek laktak, de ma hozzank
jottek. Néalunk is két eladé lany volt a hdznél: a hugom, Marcsa és én. Edesanyam
kislanykorom éta gytijtotte a stafirungot, hogy mire férjhez megyek, minden meg-
legyen. A stafirunghoz tartozott két 6-8 kilos derékalj, nyolc 3-4 kilds parna és
két darab kétszemélyes pehelydunyha, valamint vasznakbol négy derékaljhuzat, ti-
zenkét parnahuzat, két agyvég, négy lepedd, négy dunyhahuzat - ezekbdl legalabb
egy feketével himzett. Hat szakajtokendd, hat konyharuha, hat t6rolkoz6, harom
disztorolkozo, ebbdl egy feketével himzett, egy fekete tiikortakaro, hat asztalteri-
t6 — amibdl két tinnepi — egy feketével himzett, valamint egy szemfedé. Minden
lany maganak himezte ki a kelengyéjét. Egy-egy gyermektelen nagynéni segitett.
Minden csalddnak megvolt a maga mintakincse, ezt hozta otthonrol a lany, és adta
tovabb az 6 lanyainak. Ez keriilt disztér6lkozore, szakajtokendore, asztalteritore.
Ha a csaladban tobb lany is sziiletett, a minta megmaradt, csak a szinek valtoztak.
Nélunk is igy van. En nefelejcskékkel himzem a f6bb motivumokat, mint a szala-
got, kosarat. A higom - Mara - meggybordéval, Zuzka haragoszolddel, Juda ibo-
lyalilaval. Igy meg tudjuk kiilonbdztetni egymastél. De most mar ideje késziilédni,
ma hozzénk jonnek. Edesanya herokat siit a vendégeknek.

[gy késziil a herdka. A 40 deka lisztet atszitéljuk és a kemence mellé tessziik,
hogy szobameleg legyen. Beletessziink egy fél tasak siitdport, egy csipetnyi széda-
bikarbonat, egy csipet sot, 5 deka cukrot és egy
csomag vanilidscukrot, majd 6sszekeverjiik. Ko-
zepébe fészket készitve beletessziink 2 tojést, 3
evOkanal tejfolt és a zsirt. Tesziink még hozza egy
gondolatnyi palinkat is, hogy siitéskor ne szivja
magaba a zsirt a tészta. A hozzavalokat 6sszedol-
gozzuk. Lopéaron fél cm vastagra nyujtjuk. Dere-
lyevagoval 3 cm széles szalagokat vagunk, amit
téglalap vagy rombusz alakdra darabolunk. A
rombuszok kozepébe vagast ejtiink, és a vagason
keresztiil atforditjuk az egyik csiicskét. B, forrd
zsirban aranybarnara siitjiik. A levegds fankokat
porcukorral hintjiik .

Edesapa demizsonban savanykds bort ho-
zott a pincébdl. Janos, a batydm a rakott tlizhely
platnyijanak (a tlizhely fémlapja) tetejét levéve, a
lang felett rostaban putyicskat pattogtatott, tete-

herdka




bodzavirdgbél
fozzek feél liter
tedt

husleves

jére fedét tett, nehogy kiugorjanak a kakasok. Kakasoknak nevezték azt, ami szép
fehérre kipattan és tyuknak, ami csak megrepedt. Az mindig a szakajt6 aljara ke-
rilt, de a végén az is elfogyott. Ekdzben Judaék ezt mondogattak:

»Pattanj, Péter, pattanj Pdl,
Olyan legyél, mint egy tal.”

Januar 29.

Filyé Bandi hozta a hirt, hogy Nagymama gyengélkedik, agynak esett, tiidégyul-
ladésa van. Mivel Edesanya nem mehet - hisz a kicsik is kohdgnek — mint a legna-
gyobb lanyunoka, én megyek apolni és ellatni Nagyapat, Apokat (Nagyapa édes-
apja) és az 6cséimet. Igy vannak egykenyéren. Nagyapanak szabémiihelye van, a
fitk onnan jérnak iskoldba. Edesanya rogton csomagolt kenyeret, kaldcsot. Tegnap
hevitett friss tardt, vajat, tejfolt. Egy szép nagy kakast pucoltam neki. Edesanya
szigoruan meghagyta, f6zzek marmacsokbol g6zol6 vizet. Pemetkabol kohogés-
csillapitd teat, amit reggel igyon. Estére ,aj biedzovikvet” (bodza-
virdgbol) fézzek fél liter teat, azt ha megissza, éjszaka kiizzadja a
nyavalyat. A beteg mellkasat kenjem be diszndzsirral, és tegyek ra
szaraz dunsztkotést. Ha ldza van, lbait térdig tekerjem be nedves
ronggyal. Ha atmelegedett, tjra hiitsem le a vektyat. - Ha mégse ja-
vulna, hivjad Adamiknét a privazsnyicét (fiivesasszonyt), majd az
hoz ,aj slad’ic (édesgyikeret) és ami kell — adja ki az utasitést Edes-
anya. — A teaba tegyél mézet! A feketeretket reszeld le, kicsi soval
keverd Ossze, zsiroskenyérre téve egye Mamuska.

Megcsokoltam Edesanyém kezét, és kértem, imaddkozzon Ma-
muska mihamarabbi gyogyulasaért. Indultunk is Apukaval. Tudni
akartuk, nagy-e a baj. Edesapa, ha mar a vérosban jart, befizette az
adot is. A cédulat édesanya mindig egy vékony cérnaval ravarrta a
konyvecskére, igy nem veszett el.

Nagyapa fogadott: ,Dobri d’en!” (Szép jo napot!) Mikor meglatta a csomago-
kat, Osszecsapta tenyerét: ,,Szluska moj! Gyermekem, ezt egy hétig fogjuk enni.” Iga-
za lett. Nagymama utmutatasa mellett a kovetkezok késziiltek bel6le: leves, siilt,
toltott kaposzta, porkolt. A fejbol, kaparokakbdl, nyakbdl, belséségekbdl és a két
combbdl levest készitettem.

Leves elkészitése: A zoldségeket megtisztitjuk. 3 db sargarépa, 3 db gyokér, 1 db
karalabé, 1 db zeller, 1 db voroshagyma, 1 csokor petrezselyem. Egy 5 literes edény-
be pakoljuk a husokat (nyak, lab, fej, comb, ztiza, m4j). Felengedjiik annyi vizzel,
amennyi ellepi ( 3-4 liter). [zIés szerint s6, par szem egész bors. El8szér nagyldngon
melegitjiik, amig fel nem forr, utana kislangra vessziik, és sézzuk, borsozzuk. A
habjat mindig szedegessiik le egy sziir6vel. A zoldségeket izlés szerint feldaraboljuk
és megmossuk. Ha a levesiink elforrta a habjat, akkor belerakjuk a zoldségeket és
az 0sszekotozott petrezselyemzoldet. Ha tgy gondoljuk, hogy mar megfétt a leves,
akkor kivessziik a kakas labat, és ha a labujj porcairdl és az iziileteirdl kezd szétre-
pedezni a bér, akkor jo. Levessziik a ttizhelyrdl, kiilon kiszedjiik a zoldségeket és
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a husokat. A levét hagyjuk egy kicsit leiilepedni, majd finom sziir6n atsziirjiik. Az
edény aljan hagyjunk két merékanalnyi levest. Ezt egy kis edényben felforraljuk,
és kifzziik benne a csigatésztat (annyi marék, ahany emberre
f6ztink). Ha megf6tt a tészta, nem sziirjiik le, hanem lefedjiik
egy fedével, és hagyjuk allni 20 percig. A levest a hussal, a z6ld-
ségekkel és a tésztaval talaljuk.

A mellehtsabdl szarma (t6ltott kaposzta) késziilt. A mellehu-
sat a csonttol megszabaditjuk, és ledaraljuk egy kevés szalonnaval
egyiitt. Osszekeverjiik a tolteléket. Egy kil6 hushoz 4 gerezd fog-
hagymiét pucolunk és dsszetorjiik. [zlés szerint sézzuk, borsoz-
zuk, par teaskanal 6rolt paprikat is tesziink bele. Fél bogre rizst
megmosunk, és az egészet egy nagy talban 6sszedolgozzuk. Egy
kisebb fejeskaposzta torzsajat kivagjuk, 2 liter vizet feltesziink
forrni 1 teaskanal séval. A forrasban lévé vizbe beletessziik a ka-
posztat. A mar megabalddott leveleket leszedjiik (10-12 db). Egy
fazekat 4 ev6kanadl zsirral kikeniink, (fenekét, oldalat) hogy ne
ragadjon le a kaposzta. Egy kilé savanyukaposztat kettéosztunk
(ha nagyon savanyu, kimossuk). Felét az edény aljara rakjuk. Ratessziik a levelekbe
tekert hust (t6lteléket) szépen korben elhelyezve, a végén a tetejére rakjuk a maradék
savanyukdposztat. Egy pupos evokanal lisztel megszdrjuk. Annyi langyos vizzel 6nt-
juk fel, hogy ellepje. Lassu ttizon f6zziik, néha megriszaljuk (megrazogatjuk), hogy
megmozduljon a kdposzta, ne siiljon a fazék aljahoz. Két-harom ora alatt késziil el.

A levesben puhdra f6tt combokat megsézzuk, kicsit megborsozzuk, izlés sze-
rint. Hatvan deka krumplit megpucolunk, karikakra vagjuk. Jol kizsirozott tep-
siben krumpliagyat készitiink, erre tessziik a combokat és a kemencében pirosra,
ropogosra siitjiik.

A hatat, trotacsat (piispokfalatjat), szarnyat 6sszedaraboljuk. Egy 2 literes labas-
ban 2 kanal zsiron 1 fej aproéra vagott voroshagymat megdinszteliink, hozzaadjuk
a sot, izlés szerint 6rolt paprikat. Par kavaras, hogy a paprika szine kioldédjon a
zsirban. Hozzdadjuk a hust, 6sszekeverjiik, és felontjiik vizzel. Fed6 alatt puhdra
paroljuk. Lassu tizon fézziik. Hozzd nokedlit készitiink. Egy tojashoz annyi lisztet
tesziink, hogy lagy tésztat kapjunk, pici séval izesitjiik. A forrasban 1évé porkoltbe
beleszaggatjuk.
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Februar 3. Szent Balazs napja

Mamuska lassan gyogyul. Tegnap volt el6szor templomban, midta beteg. Elkisértem.
Gyertyaszenteld Boldogasszony napi misén vettiink részt. Az ekkor szentelt gyertyat
gyujtjiak meg iinnepekkor, ezt teszik a haldoklo kezébe is. Magikus er6t tulajdonitot-
tak ezeknek a fehér gyertyaknak. Mikor hazajottiink, egyet rogton meg is gyujtott
Mamuska, hisz’ tinnep van, tegnap volt a tot Maria, az 6 nevenapja. Hatha hamarabb
mulik el a kohogése. Kozben a fiivesasszonytdl kapott gyogyfiivek (zelinke) teakeve-
rékbdl f6z06tt teat kortyolgatta. Lesz mit gyQjteni a nydron. Igen sokfajta me-
zei n6vénybdl all ez a tea. Van benne édesgyokér, fehérmalyvagyokér, kender-
kefdi, okorfarkkdrd viraga, zsurlofl, macskagyokér, anizsmag, tolgyfakéreg,
kakukkfd, tovisesbarlangd gyokere.

Ma a fiitott mihelyben egy samlin iilve segit Nagyaponak a lajbikra
a gombokat felvarrni. De piacozni még nem ment. Kicsit engedett a fagy.
Ocséimmel felastuk a kertet. Azon tanakodtak, hogy batyusék idén is be-
fogtak-e Pejkdt és Vezért a szanko elé, és végigmentek-e az ismerds tanyak
kozott, Gyertyaszentel Boldogasszony napja alkalmabol, mikozben azt ki-
abaljak ,,Konope velki,visokie tyenkije!, (A vetett kender magas, vékony és
hosszii legyen!) Igy szokés az ott él6knek j6 termést kivanni.

R

Alig birtam teljesen taposdig nyomni az asoét. A suhajko altal tegnap kihordott
tyuktragyat forgattam be a lugas alatt, tigyelve a télire bennhagyott petrezselyem-
sorra. A kert egy darabja évelokkel van beiiltetve. Rozmaringgal, kakukkfiivel és a
sarokban megbuvo tormabokrokkal. Itt csak a tovek kozt kellett dsni. Nagymama
Osszel kialakitott még egy salatasagyast is, ahol a télallo vajsalata voroseszold leve-
lei sorakoztak. A munka végére megérkezett a hideg, északi szél. Jolesett Nagyma-
ma meleg tejlevese és a foszlos kaldcsa.

Nagymama tejlevese pont ugy késziil, mint Edesanyaé, de az ize mégis mas. A tejleves
labas aljara kicsi vizet engedett, hogy a tej, amit raontott, forras kozben ki ne fus-
son. Egy kevés sot tett hozza — ugy érzésre. Egy tojasbol kemény tésztat gyurt, lere-
szelte, egyenesen a forrasban 1évé tejbe. Par perc mulva ott g6z0lgott a tanyérunk-
ban a leves.

A foszl6s kaldcs: 1 kg liszt, 10 dkg olvasztott vaj, 10 dkg cukor, 5 dkg élesztd, fél  fos7z1ds kalacs
liter langyos tej, 2 tojassargaja, csipet s6 és 1 egész tojassargaja. Nagymama mindig
bent dagasztott a szobaban, a kemence mellett. E16z6 nap behozta a lisztet szakaj-
toban, és a kemencepadkara rakta, hogy melegedjen. Letakarta szakajto-
kendével. El6vette a kaldcsdagasztd tekn6t, ami joval kisebb volt, mint a
kenyérdagaszto teknd, azt is odatamasztotta melegedni. Mdsnap elGszor az
élesztdt futtatta fel 2 dl langyos tejben a cukorral. Mig az dolgozott, atszi-
talta a tekndbe az 1 kg lisztet (ezzel is leveg6t jutatott a majdani tésztaba).
Kozepébe kézzel fészket csinalt, ebbe ontotte a langyos tejet, a felfutatott
élesztét, a 2 tojassargajat és az olvasztott vajat, amibe beletette a csipetnyi
sét. Amikor minden a teknében volt, nekikezdett dagasztani. El6szor, hogy
minden alapanyag 6sszedlljon. Ekkor mar nem ragad a kézhez a tészta, f6-
leg, ha a maradék par csepp vajat raontjiik a tenyeriinkre, és 6sszedorzsol-
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jik. Utana a talat forgatva, mindig a tészta ala nyulunk, és felfelé huzzuk, hogy
minél levegdsebb legyen. Ha mar szép sima a tésztank, pici lisztet szérunk ra. A
raszocskat keresztbe tessziik a tekndn, és konyharuhaval letakarjuk. Hagyjuk dup-
lajara kelni. Ha megkelt, kitessziik a loparra, atgyurjuk, két részre osztjuk, vagyis
két cipot készitiink beldle. Az egyiket ismét letakarjuk konyharuhaval, hogy ne
szaradjon ki, mig a masikat harom részre osztjuk és mindegyik szelet tésztabol 60
centis csikot nyujtunk, majd harmas fonassal 6sszefonjuk. Kizsirozott tepsibe rak-
juk. A masikkal ugyanigy tesziink. A végén lekenjiik egész felvert tojassal. Egy fél
orara ismét letakarjuk és pihentetjitk. Kemencébe rakva mosolygos pirosra siitjiik.

Délutan Nagymamaék szépen feloltoztek, mert ismét templomba késziiltek.
Nagyapa fekete lajbijan (mellényén) ott csillogott az eziist zsebdralanc, végén a
csillogé 6raval. En is a fekete szovetvizitkamat és a hozz4 tartozé gecelyat vettem
fel, ala hat alsészoknyat. Végiil a Nagymamatol kapott kozsuhot, arra pedig fe-
kete berliner kendét teritettem. A fejemre kendét kotottem, mert zsena fedetlen
f6vel nem il templomba. A fiuk is elkisértek minket az 6tdrasi
misére. A templom mellett a Mittrovszky-keresztnél talalkoz-
tunk nagybatyamékkal, Pallal és csaladjaval, Janossal és csalad-
javal. Egymas kozos koszontése utdn bevonultunk a fényesen
ragyogd templomba. A padok kozott nagyon sok gyerek volt,
hisz minden sziilé, nagysziil6 igyekezett elhozni a templomba
Szent Balazs napjan kicsiny gyermekét, aldast és védelmet kér-
ve mindenféle torokbajtdl, ami most toroklob formajaban szedi
aldozatait. A batyus abba halt bele. A mise végén kihivta az idds
papbacsi a gyerekeket. Mi is kimentiink, s ott térdeltiink az oltar
eltt. Nyakamhoz kétagu, fehér, égé gyertyat tartva a kovetke-
z6t mormogta:

»Szent Baldzs piispok és vértanu kozbenjdrdsdra szabaditson
meg az Isten a torokbajtol és minden mds bajtol: az Atya, a Fiti és
a Szentlélek nevében. Amen.”

Februar 4. hétfo

Koran reggel gyalog indultam a tanyara. Nagyon dvatosan lépkedtem, mert az éj-
szakai 6nos es6 mindenre rafagyott. Vészesen cstszott a csizmam talpa. Végig-
mentem a Tessedik utcan, majd a Komlovszky-hazhoz értem, ahol a bolt is volt.
Onkénteleniil megélltam bdmészkodni. Irigykedve szemléltem a kertben 1évé pici
hazakbol allo gyermekfalut. De szedni kellett a labaimat, hogy minél hamarabb
hazaérjek. A varos szélén kicsit félni kezdtem, mikor mellettem szakadt le egy nagy
szaraz ag a rafagyott viz stlyatol. A zelenican (a Szarvas-Oroshaza kozti vasuti tol-
tésen) atmenve elfogyott a vilagossag, csak fekete arnyékok vettek koriil. A szél is
elkezdett fujni, és még jobban recsegtek a fak. A daléut mellett az akacfak koronai
ugy borultak 6ssze, mintha alagutban mennék. A felkel nap fénye vilagitott at
rajtuk. Még csipbsebb lett az északi szél. Alig vartam, hogy hazaérjek. Nagymama
monddsa jutott eszembe ,,Ha megyiink haladunk, és egyszer odaériink.” Edesanya
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mar nekikezdett a heti nagymosasnak. Mikor megérkeztem, szurds szag csapta meg
az orromat. A rakott téizhelyen nagy fazékban ligban f6ttek a fehér ruhak. A lugot
Edesanya a fahamu leforrazasaval kapta. Egy napig allni hagyta, majd stird szovést
rongyon atsziirte. A lug toménységét mindig Nagymama hatarozta meg egy tojas
segitségével. Tizenot szazalékos lignak mondtak, ha a tojas fele emelkedett ki a
lugbdl. Ezt festékek lemaratasahoz hasznaltak. Nyolc szazalékosnak mondtak, ha
a tojas negyede latszott ki, és négy szazalékosnak, ha a tojas lebegett benne. Szap-
panfézésnél ezt a tizendt szazalékos lugot tovabbfézziik. Ugy mondtak az éregek,
akkor jo, ha a belemartott csirketollat elragja a lig. Vagyis szétmarja.

Edesanya az asztalnal a pirospaprika foltot prébélja kiszedni egy fehér abroszbol
ugy, hogy disznozsirral keni be, csak azutan fogja kimosni. Ha a paprika igy se en-
ged, majd a fagy kihtzza. Munka kozben — mint mindig - énekelt:

»SZ€p jo estét, édes rozsam mi dolgod?
Varrok, mosok édes lelkem ldthatod.

Ha csak varrndl, mosndl azt én nem bdanndm.
De a szép szemed ki van sirva drvin.”

Marcsa kint a katndl, a jeges vizben oblogette a ruhakat. Keze a fagytdl lilds-
veres lett. Miel6tt a teknSbe tette volna az Gjabb ruhdkat, Edesanya ecetet ontott a
vizbe, igy semlegesitve a f6zésnél hasznalt lugot. Meg aztan el is vette a ruha kelle-
metlen illatat.

Ecetet Nagymama minden fajta gytimolcsbdl készitett, ha nem volt gyiimolcs,
Osszegytjtotte az alma héjat, csutkajat és abbdl készitette. Az aranyokra mindig
tigyelt. Egy csorba bogre volt a mérce. 10 bogre gyiimoleshoz tett 6 bogre vizet és
6 kanal mézet. Ezt egy oOtliteres tivegbe tette, szdjat ronggyal leko-
totte, és 4 hétig pihentette. Atszlirte és lehetett hasznalni. Minél to-
vabb 4llt, annal erdsebb lett az ecet.

Ram vart a teregetés. A fehér ruhakat mindig a padlasra kellett
felvinni, hogy ne nézze senki a bugyogoinkat. A szinesek lent ma-
radtak a kotélen. Igencsak délutan lett, mire befejeztiik a mosast, és
kihordtuk a vizet, amit mindig a tanya sarkan all6 tolgyfa tovihez
kellett 6nteni. Nagyapa szerint attdl lesz nagy és terebélyes.

Marcsaval megegyeztiink, 6 elpakol, én begyujtok. Be is tettem
két kéve venyigét a kemencébe. Igaz kicsit nedves volt a hétol, ak-
kora fiistot csindlt a szobaban, hogy az orromig sem lattam. Miért
nem idefiistél a kemence szajahoz? Miért a szobaban? Talan meg-
repedt a kemence? Nagyon megfiitotték? A kuckd feldl pont akko-
ra lyukon hompolygott a fiist, mint az ujjamon a kdrom. Rogton
kideriilt, hogy Zuza a legkisebb volt a tettes. Este megbiintették, és
biintetését a kuckoban toltotte. Unalmaban pedig az ujjaval kiftr-
ta az amugy is szétégett kemencét. Edesanya rogton tudta ki a lu-
das. ,,Daj tii bivnicku-nach t'a zabijem!” (Add a hamfat, hadd iitlek
agyon!) — kialtotta, majd nyakoncsipte és jol elfenekelte. Engem fel-
kiildott a padlasra, hogy hozzam le a javitosarat, amit még az Gsszel
raktak el kocsogokbe.

Edesanya mdr
nekikezdett

a heti
nagymosdsnak
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kifiitéséhez, és
két 6ra tiirelem

A javitosar alapja négy napig aztatott sargafold, amit rostan
atengediink, hogy megtisztitsuk a névényi maradvanyoktol, apré
kavicsoktdl, agyagdaraboktol. Ehhez adjuk hozza a megszaritott
léganét, amit szintén atdorgoliink a rostan. Annyi loganét kell
adnunk a sargaf6ldhoz, hogy ha 6sszegyuras utan a markunkba
vesziink a sarbdl egy adagot, ne folyjék ki az ujjaink kozott, de ne
is legyen olyan kemény, hogy 6sszealljon galacsinna. Nagymama
mindig tett bele egy kevés homokot is — ugy érzéssel. Ezt a sa-
rat nedves vektyaval letakarjuk, és két napig érleljiik. Utdna lehet
haszndlni. A maradékot kiselejtezett, csorba kocsogokbe téve, fel-
vitték a padlasra. J6 lehet az még!

A padlason tarolt sar a kdcsogben golydva szikkadt, és zorgott
az edényben, ahogy egyenstlyoztam lefelé a létran. A kocsog-
be langyos vizet ontdttem, hogy a sargolyot ellepje. Beszivta, de
mégsem puhult meg teljesen, ezért még 6ntéttem ra egy keveset.
Mihelyt lehetett, kikapartam bel6le annyit, hogy atgyurva elég
legyen a lyukra. Megkértem Zuzat, hogy bujjon be a kemencébe,
és ahol fényt l4t, témje be a lyukat. En a szoba felél gyertyaval vi-
lagitottam. Oregedd este lett mire végeztiink, és begyujthattam a
kemencét. Persze a nedves sar a hd hatasara 6sszeugrott és egy ki-
csit megrepedezett. ,,Vigyela?” (Ldtja?) Pont annyira, hogy a fiist
utat talaljon a szobaba. De hogy ez is megsz{injon, Edesanya el6vett egy szilke szil-
valekvart és egy kanallal a markaba tett. Ahol latta, hogy pipal a kemence, ott ujjal
bekente. Abba is maradt a fiistolés. Kiszelloztettiink. Az 6regek ugy tartottak, ahol
fiist van ott meleg is. Marcsa behozta a kévé dermedt ruhékat. Ugyelt arra, nehogy
megtorjenek, mert ha mégis megtortek, szaradds utan ugy néztek ki, mintha elsza-
kadtak volna. Edesapéék is hazaértek a lovakkal. A megfagyott havat torték a lovak
pataival a vetésben, hogy levegdt kapjon a buza.

Ha mdr el6vette Edesanya a szilke lekvart, minden gyereknek kent egy karé;j
szilvalekvéros kenyeret vacsora gyanant. Edesapdnak maradt a csiicske, a ,.kvor-
kaja” - 6 azt szereti. Mellé egy kis szalonna keriilt az asztalra. A szalonnabdérre na-
gyon vigyazott Edesapa, mert azzal kente be a csizmdjat, hogy a hajlasoknél a bér
el ne torjon. Ahogy ontottem ki a szilvabef6ttet a fehér talkaba, 6sszeszaladt a nyal
a szamban. A voroslé kocsonya rezegve egybe esett ki a szilvaszemekkel. Az illata
visszajuttatott a meleg Gszbe, ebbdl a didergés, zimankds, hideg télbél.

Februar 9. szombat

Meég nem is pitymallott, mikor Edesanya keltett. Mivel mar tegnap este megérkeztek
Angyikaék, Nagymama testvéréék a diszndtorra, igy mi, Edesanyaval és Maraval a
kamraban aludtunk egy régi dikén (4gy) és egy sztricskan. En a kemence fiitésével
foglalatoskodtam, amihez igen nagy tiirelem kell. Nem lehet zavarni a tiizet. Egy-
szerre csak egy kévét tesziink a kemencébe, megvarjuk mig az teljesen leég, vagyis
mar nem langol, csak utdna tessziik a kovetkez6t. Nyolc kéve rézse és egy kéve izik
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kell a kemence kiftitéséhez, és két 6ra tiirelem. Mire én ezzel végeztem, Edesanya a
kapusznyikakkal teli tepsiket rakta mogém a kis asztalra, toronyba halmozva, hogy
szurkalds utdn vessem be 6ket a kemencébe. Az utolsé tepsin opekancdk sorakoztak.
A hosszu, elnyujtott kiflik szintén ebbdl a tésztabdl késziiltek, de mar masnapra. Jol
fog esni vasdrnap, a sok zsiros utén egy kis guba. Edesanya mindig elére gondolko-
dik. Tegnap is el6re elkészitette a kapusznyikahoz a piritott kdposzta tolteléket.

Két nagyobb fej érett kaposztat lereszelt, egy marék soval atgyurta, és hagyta
allni. Mikor levet engedett, kicsavarta, és egy vaslabasba tette, amiben 4 kanal zsirt
olvasztott fel. Lassu t{izon megpiritotta, figyelve, hogy oda ne kapjon, mert akkor
keserti lesz. Amikor a tlizrdl levette, akkor szorta meg borssal és
egy kicsi édespaprikaval — csak a szine kedvéért. A sds levet meg
a tocanak adta, hogy izesebb legyen az utolsé vacsoraja. Reggel 1
liter tejbdl tésztat gyurt, amihez 2,5 kg lisztet szitalt. Tett bele egy
kandl sot, osszekeverte, kozepébe fészket készitett, abba ontott
ugy 2 dl langyos tejet, 4 kanal cukrot és 10 dkg éleszt6t. Amikor
az éleszto felfutott, beletett 10 dkg vajat, és a maradék tej hoz-
zaadasaval 6sszegyurta. Szakajtokendével letakarta, és megvar-
ta mig megkel. Majd cipdkat szaggatott bel6le, amibdl tenyérnyi
tésztakat nyujtott. Felét gazdagon megrakta kaposztaval, majd
rdhajtotta a masik felét. Széleit 6sszecsipkodta, nehogy kij6jjon |
beléle a toltelék .

Mire kisiilt a siitemény, mér a kakas is kukorékolt, jelezve a
hajnali 6t 6rdt. A konyhaban nagy a jovés-menés, érkeznek a rokonok, 6k lesznek
ma a bellérek, feleségeik meg a bellérkak . Bogrébe tett kukorica zorgetésével csalo-
gatjdk ki az 61bél a tocit. Kint visit a malac. En a tanya legmesszibb zugéba bujtam,
mert sajndltam. Mar tobb mint egy éve etetgettiik, ha arra mentem, mindig megva-
kartam a fiile tovét, vagy dobtam egy marék szvinyacskat neki. Sajnaltam.

L]

Nem lattam, csak elmesélték, Keresztapa hogyan csuszott el a jégen, és hogyan
esett hanyatt, mikozben elengedte a diszné labara kotott kotelet. Egyik labaval ki-
rugta a masikat, és a disznd egérutat nyert. Kezdédhetett a kazlak kozotti kerget6zés.
A talerd gydzott. Edesapa mosolygds arccal, lihegve érkezett a palinkdért. A nagy
ijedségre inni kell. Gy(iszlinyi poharakat fogott a nagy markaba, és fordult is ki a
konyhébdl. Edesanya szorosan mogotte,
a gozolgo, félbevagva tanyérra rakott ka-
pusznyikakkal. Az emberek lehelete lat-
szott a félhomalyban. Még mindig azon
tréfalkoztak, ami tortént. Miska batyank
szerint sajnalta a gazdasszony, és zsirral
kente be a farkdt a diszndnak, azért csu-
szott ki Keresztapa kezei koziil.

Batyus az udvari kutkat beftitve forralt
vizet. Perzselés el6tt leforraztak a disznot,
mert a sortét holnap viszi nagymama a
kefekot6hoz, aki ad érte par krajcart. Leg-
jobban a perzselést szeretem. A diszndt,

kapusznyika

az udvari
kutkanal




disznotoros
hagymas vér
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mint egy dunnaval, ugy takartak be a szalmaval, amit aztan az orranal meggyujtottak,
hogy a szél végighajtsa rajta a tiizet. Az ég6 szalma langja bevilagitotta az egész kravaja-
rast. Olyan jo volt nézni a langok jatékat, a szalmaszalak pattogasat.

A bdmészkoddsbol Angyi hangja hozott vissza. A vért kovetelte. A szirds utdn
a hoban hagyott vér gyorsan megdermedt a nagy talban. Késsel félbevagtam, az
egyik fele maradt a tdlban az esti mrokarhoz, mig a masik felét apré kockakra vag-
tam Ossze. A tlizhelyen forrasban 1év6 sds vizbe tettem. Par perc mulva mar halasz-
hattam is ki bel8le. Angyi Maréval megpucolta a hajaban f6t krumplit, és 6sszekoc-
kazta. Nagy vaslabosban, b6 zsiron hagymakarikakat dinsztelt. E16sz6r a krumplit
tette bele, atforgatta benne, majd az 4ltalam leabalt, 6sszevagott vért adta hozza.
Séval, borssal, 6rolt paprikaval izesitette, aztdn oldalra huzta a platnyin, hogy ne
rotyogjon tovabb.

Zuzka szaladt be nagy boldogan. — Itt a kirdly-
kaja! — és kis kezével nyujtotta a gerincrdl levagott
féutderet. Séval, borssal megszortam, és egy faka-
nalnyél segitségével megprobaltam kiforditani. De
hiaba kiiszkodtem, a zsiros nyél mindig kicsuszott.
Mara is megproébalta, de neki sem sikeriilt. Majd
Nagymama gorcsos ujjai jatékos konnyedséggel for-
ditottdk ki. Igen... Az évek, meg a gyakorlat.

Nem volt id6 melegedni, a nagynénik bélmosas-
hoz rendeltek ki. A tragyadomb mellett, a fatekndben
ott g8z6logtek a belek. Ovatosan nyultam hozzdjuk,
nehogy elszakadjanak, mert akkor lesz csak igazan
szaguk. Szét kellett valasztani a vastagbelet — amibe a
hurkat toltik - a vékonybélt6l, amibe a kolbaszt. Kivé-
tel a kularé — a végbél masfél méteres szakasza — ami-
be szintén kolbaszt fognak tolteni. Kivenni a matyejt,
amibdl a sajtot fogjak késziteni, a dorat, amit kolbasz-
hussal toltenek meg. A gyomrot korbeveszi a csepjec,
amibe szintén hurkat gongyolnek , és igencsak ka-
romkodndnak, ha szétszaggatnam. Nagyon faztak a
kezeim. Hol meleg viz aztatta, mikor forditottuk at,
hol a jeges h6 gémberitette el, mikzben dorzsoltiik a
belet, a honal jobb takarit6 nincs. Mikor mindet meg-
mostuk, egy talba tettem, és két marék séval bedor-
zs6ltem. Harom nagy fej hagymat vagtam ra karika-
ra, majd az egészet jol sszegyurtam. Igy hagytam éllni. Boldogan mentem a kezemet
melegiteni az iistokhoz, ahol javaban f6tt mar az abalé, benne a hurkéba vald véres
husokkal, a fej diszndsajtba vald részeivel, valamint a két toka és a tizenhat abartka. A
férfiak mar megreggeliztek, Nagymama a hajat olvasztotta a hdjas pogacsahoz. Apo,
Nagyapa édesapja, magaban dohogott a samlin iilve - miutan mindenbe beleszolt -,
a 70 éves fia azt taldlta mondani neki, hogy ,,ne muzsikaljon”. Ki hallott mar ilyet!

Léitva, hogy elegen vannak a konyhdban, maradtam kint Angyival az iistoknél.
Vagyis maradtam volna, ha nagynéném nem hiv slamuvalni, ami azt jelenti, hogy
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a vékonybél nyalkas oldalat egy életlen késsel le kell nytzni. Nagynéninek ez olyan
konnyen ment. Mikor felfdjta - hogy nem maradt-e benne snyudra -, mint a lég-
goémb, tekeredett a vdjdlingban, sehol nem szelelt. En hidba gérnyedtem a hokedli
felett, és tekertem az ujjamra a belet ahogy mutattak, csak az ujjaim lilultak a bél
szoritasatol. Nekem nem sikeriilt a kapards, csak szakadt a bél. De nem adtam fel.
A végén megjott a siker és a dicséret: ,,Jovire mdr egyediil is meg tudod csindlni!”
Kézben az asztalnél Edesanya Maréval készitette a toltott kaposztat.

A nagy cserépedény oldaldt kikenték zsirral, megraktdk apré kdposztaval,akol-  disznotoros
baszhusbdl hoztak hdrom emberes marokkal. Ebbdl olyan 70 toltelék lett. Tettek
hozza 3 bogre megmosott rizst és 6roltborsot, majd dsszegyurtak. Kezdték készite-
ni a malacokat (toltelékeket). Ott kotnyeleskedett Juda is. Megengedték,
hogy 6 rakja szépen sorba az edénybe a gucskakat. Tetejére ismét aprd
kaposztat teritettek, két marék liszttel meghintették, és annyi vizet 6n-
tottek ra, hogy ellepje, majd betették a kemencébe.

toltott kaposzta

Kint az abalébdl kiszedték a hust a teknébe, a szalonnakat a loparra.
A pavnyat kimostdk, ha az aljara ragadt bor, azt felkapartak. Négy liter
abalevet mertek bele vissza, mert négy kild rizst f6ztiink meg. A tobbi
1ér6l, ha megdermedt, leszedik a zsirt, j6 lesz a szappanba. A rizst allan-
ddan keverni kellett, le ne ragadjon. Mig Angyi a meleg abaltszalonnakat
soval kente be, hogy elolvadva a husos részéig jusson el a s6, addig én
kavartam a rizst. Mellettem a zsir nagy habbuborékokkal probalt kifut-
ni, jelezve, hogy lassan kész a tepert6. De én nem mertem vizzel meg-
frecskdlni. Majd Edesanya, akinek gondos tekintete mindeniitt ott van.
Ezen mulik a csalad éves ennivaldja. Félig telt miscsicskaval tért vissza,
és kezdte frocskolni a zsirt. Ahogy ujjai koziil a vizeseppek a forrd teper-
t6 borére hulltak, hdlyagok keletkeztek rajta. Most kell igazan figyelni,
nehogy megbarnuljon a zsir. A zsirkavaréval kivett egy tepertot, és az
ujjaval megnyomkodta. Sajnos még puha volt. Kozben a kdsa megfétt, a
pavnyat levettiik a tizrél. Abrosszal letakartam, tetejébe a kamrabdl lea-
kasztottam egy szakadt subat, azt is ratettem, hogy a rizsszemek jobban
megdagadjanak. Kozben a zsir is elkésziilt. A gondosan kiszaritott bo-
donokbe 6ntottiik, a 10 literes telt meg, és még két bodon félig. Edesanya
az egyik zsirosbodonbe kezdte rakni a frissen siilt oldalast, j6 lesz azt
elévenni kukoricakapalaskor. Nem sok friss huist hagytak, csak ami a fagyokig kitart. a nagy
Hamar rankesteledett, de még hatra volt a hurka és a sajt készitése. Edesapaék mar cserépedény
notaztak, 6blos hangja kihallatszott az udvarra. oldaldt

kikenték zsirral,

»Kis kalapom folakasztom a szegre,
Hdrom évig nem teszem a fejemre,

Majd folteszem negyedik év elején. megraktdk apro
Szabadsdgos rézsa lesz a tetején. kdposztdval,

Kondorosi csdrddra siit a nap, a kolb asz,husbol
Megérkeztek a vizitdlo urak, hoztak hdarom

Egyik irja gyenge testem dlldsdt, emberes
Madsik irja a babdm biicsiizdsat. marokkal
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a kostoloba
hurkdt és
kolbdszt is
tettiink

30

Mikor engem a féorvos vizitdl,
Edesanydm a gang el6tt sirdogdl,

Eredj haza édesanydm ne sirass,

Van még otthon hdrom drva, neveld azt.

Nem nevelek édes fiam tobb drvit,
Ferenc Jéska ne taldljon katondt,

Ha nem nevelsz édesanydm, nevel mads,
Ferenc Joska mégis taldl katondt.”

Koézben Maraval nekikezdtiink mosogatni. Meleg viz folyamatosan volt, miu-
tan Nagyapa egy jo nagy ronkot tett a tlizre. Aki arra jart, mindig kicsit beljebb
rigta. Igy folyamatosan égett a tliz. Lassan széllingéztak a vendégek a vacsora-
hoz. Az idésebb rokonokat vagy tavolabb lakdkat csak vacsorahoz hivtak a szii-

— Stari,sluzka je t’azka!
- To j ejej vec!

- A vravia,ze od vas!

- To je moja vec!

— Tak vas ja tu naham!
- To je tvoja vec!

leim. Koéstolot is igy készitettiink Edesanyaval.
AKki egész nap dolgozott, az kapott levescsontot,
a pecsenykabdl egy darabot, egy-egy darab hur-
kat és kolbaszt, meg egy maroknyi tepertdt. Aki
meg csak vacsorara jott, annak a kostolojaba csak
hurkat, kolbaszt és tepert6t tettiink. Nagyapd
koré gytltek a gyerekek, és hallgattak torténeteit
a patkanyirtordl, aki cincogva kivezette az éj lep-
le alatt a patkanyokat a hazbol. Mesélt lorérdl, a
lévontatta vasutrol és megannyi csodarol. Felta-
laltuk a vacsorat. Nalunk szokas volt a tiiskéshust
megtolteni kolbaszhussal, csepjecba betekerni és
ugy siitni meg, majd felkarikazni. A hajaspogacsa
mellé elékertilt a bor, a szegrol leakasztottak a ci-
terat, mindig akadt egy alkalmi hunyecz.

Véget nem ¢érdé noétazas kezdédott. Hatalmas
nevetések hallatszottak ki, mikor Gyuri batydm
elmesélte, mit hallott. Egy gazdanak volt egy szol-
galoja. A gazdasszony szolt a férjének:

~ Oreg, ez a szolgalé 4llapotos!

- Az az 6 baja!
- Azt mondjak téled!
- Az az én bajom!

- Akkor én magat itt hagyom.

- Az meg a te bajod!



Nekem kint az tistoknél volt dolgom. A megmaradt hurkakat le kellett abalni.
Angyika szerint lobogé vizbe kell tenni, és elszamolni 180-ig. Igy is tettem. Majd
loparra rakva hilt ki. Ezutan jott a sajtf6zés. Edesanyat kértem meg, hogy nézze
meg, kihilt-e eléggé a viz, beletehetem-e a sajtot. Olyan se nem forré, se nem lan-
gyos viz kellett ehhez. Nagyjabol egy orat alltam mellette, 6riztem, hogy szét ne
durranjon. Lébaim lefagytak, mar a kapca sem melegitett. Mikor Edesanya kijott
és azt mondta, kész, kivehetjiik. Ttivel megszurkalta és betettiik a sajtszoritdba, ala
tepsit tettiink a kifolyd zsirnak. Ovatosan tekertem a prést, nehogy most repedjen
meg a sajt. A fagy el6l mindent a nagykamréba pakoltunk. Ejfélre jart. Edesapa be-
sziintette a zenét, és mindenkitdl elkdszont. ,Pdn Boh daj vam dobru noc!” (Adjon
Isten jo éjszakdt!)

Februar 27.

Tejfel fehér kodre ébredtiink. A reggeli teend6k utan osszepakoltunk, és szekérre
tltiink. Igaz, az orrunkig se lattunk, nemhogy a veliink szembe jové szekérig, ami
a februdri orszagos vasarra igyekezett na Szarvasu (Szarvasra), csak a kocsijuk zor-
gése arulta el 6ket. Mikor mellénk értek, kalaplevétellel tidvozoltek. — Gye tagyezs?
(Hova mész?) - kérdi toliik Edesapa. — Tagyem vasara. (Megyek a vdsirba.) — jott
a valasz. A koszonés végén ez el nem maradt: ,,Egészségére az éjszakai nyugodal-
mat!”

A lovak vigan kocogtak tovabb, igy mentiink ki a vinyicdba (sz6léskertbe), itt
az ideje a metszésnek. A vincevesszdk jo termést jésolnak az évre, ezért Edesapa
két riigyre vagja a vesszOket. A batyus kozben a kiszdradt pogacsaalmafat csaka-
nyozza, és jokat fiityorészik. En a venyigéket kotom kévébe Edesanydval. Mara a ki-
csikkel kukoricatonkoket szedeget a szantasrol. Gyorsan jart a keze
mindenkinek, mert igencsak faztunk. Néha futottunk egy-két kort,
ezzel is melegitve elgémberedett labainkat. Ujjainkat csapdostuk a
lapockankhoz, hogy a vérkeringés élénkiiljon benniik. A batyubol
ebéd keriilt el6: friss kolbasz, siiltszalonna, kenyér, fekete retek, cék-
la, hagyma. A kocsi saroglyaja volt az asztalunk. Miel6tt indultunk,
Edesanya lelkemre kotétte, hogy el ne felejtsiink ma hagymét dugni
a konyhakertbe, mert akkor nem lesz férges. Edesapa a mezsgyén
tiizet rakott a szdraz gallyakbol, mert a kicsik nagyon faztak. Ebéd
utan igyekezni kellett, mert sotét hofelhok gyiilekeznek az ég aljan.
Felpakoltuk a szekeret, 57 kéve lett a sz6l6venyigébdl és 20 kéve az
almafa gallyaibol. A kukoricakdrdkat és a szaraz fat tettiik a kocsi-
derékba — arra iiltek a kicsik - az oldaldra pedig a kévéket. Igy vé-
dekeztiink a hideg, csipds északi vetor ellen. Mire indultunk, a hé is
nagypelyhekben kezdett hullani. Eszembe jutott, lehet, hogy idén ez
az utolso hoesés. Nagymama az utolsé hdesésbél mindig szedett egy
5 literes iivegbe havat, ami egész évben az ablakban volt, gondosan
lekétve. Ha a csaladbdl barkinek begyulladt a szeme, vagy arpaja
lett, ezzel mosogattak. Ma én gyujtottem havat.




mindig akadt
egy alkalmi
hunyecz

hajas pogacsa
és kifli

Gyorsan ellattuk a joszagokat. Mindenki segitett, mert a szomszéd tanyaban
Dankdéknal zabijacka volt. Mi is hivatalosak voltunk ra, de ha mar megyiink, fel-
koszontjiik Dankd nénit Zsuzsanna nap alkalmabdl. Apoka mindig azt mondta:
~Ak sa s krvanik na Zuzanu v kol'aji, tak bud’edobri rok”. (Ha a pacsirta Zsuzsan-
na napkor keréknyombdl iszik, jo esztendd lesz). De ma nem tudott inni, mert még
fagyott. Edesanydmék a kicsikkel hamarabb indultak el - gyalog
- a masfél kilométerre 1év6 tanyara. Mi batyussal megbeszéltiik,
hogy fel6ltoziink ,na ciganku” (ciganykanak). Arcunkat korom-
mal bekentiik, és kend6kkel eltakartuk. En fidnak 6ltéztem, Jand
lanynak. Ugy néztiink ki, mint egy bolond pér, keziinkben iires
kosérral. [gy mentiink a diszndtorba. A jték lényege, hogy milyen
éberek a haziak, el lehet-e t6liik lopni barmit, és persze jé moka.
Odaérve — bar mi évatosan probéltuk a srankat kinyitni -, a ku-
tyak észrevettek, és hangos csaholassal jelezték, hogy idegenek ér-
keztek. A héaziak kiszaladtak, és koszontottek benniinket.

Miutan beinvitaltak, mindenki ki akarta talalni, kik vagyunk,
honnan jottiink. Sok kérdés és még tobb szellemes valasz utan
megprobaltak kitapogatni, fitk vagyunk, vagy lanyok. Mikor ki-
deriilt, hogy csak mi vagyunk, levettiik az arcunkat takard vektyat
¢és mindenki csak nevetett. Leiiltiink vacsordzni, a hazigazda el-
mondta az asztali aldast:

»Prid’ Jezisi,bud ndm host’i,

Nakrm, napojdo sitost’i.

Amen”

Ismét aldomast ittak — most mar veliink egyiitt - az elhuny disz-
nodra egy kupica szilvapalinkaval. Ekkor mar ott g6zolgott az asztalon az aranylo
sarga husleves csigatésztaval, benne a kiralyka darabjai uszkaltak. Mellette kiilon
tdnyéron a f6tt hus, amihez frissen reszelt tormat kinaltak. Angyika férje, Misko
mindig kiilon tanyéron kapta a velGscsontot, és ehhez lang felett piritott kenyeret
kért. A sort folytatta a toltottkaposzta (sarma) tejfollel, majd a siilt tarja (aj pecenuo
meso), siilt kolbasz (klbasa), hurka. Ilyenkor keriilt az asztalra tepsisb6l a véreshurka
(mrokar), amit én nem szerettem soha, de alig vartam a hozzajuk kinalt bef6tteket.
Legvégiil a frissen siilt hajas kifli és pogdcsa jott, amit Dankoé néni a kévetkezokép-
pen csinalt:

Nagyjabol 70 dkg daralt hajat felolvasztott. Mire a haj felolvadt, dsszeallitotta a
tésztat: 2,5 kg liszt, 4 evékanadl cukor, 11 tej, 10 dkg élesztd, 10 dkg vaj. Az elolvadt
héjat 4 részre osztotta, kinyujtotta a tésztat, és az els6 adaggal megkente, majd 6sz-
szehajtotta. De ennek is tudomanya van am! A loksat (tésztat) gondolatban 3 részre
osztjuk, az alsé részt rahajtjuk a kozépsore, és arra lehajtjuk a tetejét. Az igy kapott
csikot gondolatban ismét 3 részre osztjuk, és ugyanugy, mint az el6bb, behajtjuk.
Végiil tallal letakarjuk, 30 percig pihentetjiik. Ezt a hajtogatast még négyszer meg-
ismételjiik, akkor lesz igazan leveles a tészta.

A vacsora végén az asztalrdl elpakoltak az ételeket és a tanyérokat. Elokeriilt a
bufeled6 nedd, és a hangszerek. A torozok véget nem éré notazasba kezdtek:
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Akinek a lelke beteg, gyenge szive vérzik,
Hajitson be négy-ot lityit egy hétig,
Hiizassa a cigannyal, tyu azt a kis késit,
Jegenyefik, jegenyefdk,

Nem nének az égig.

Biinak bajnak orvossdgot, a kis kocsmdaba mérik,

Ott mulatom ki magamat, estétél éjfélig,

Elhtizatom a cigannyal szdzszor azt a régit,

Jegenyefik, jegenyefdk,

Nem nének az égig.

Ilyenkor volt lehetdség egy jo kis kdrtyapartira is. En csak nekidontottem a
hatam a meleg buibos kemencének (pecinek), és hallgattam Apo6 meséit.
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Marcius 3.

Belenézve a lisztesladaba, alig par maroknyi liszt arvalkodott a sarkdban. Eszembe
jutott Nagyapa mondasa. ,, Nincs olyan kevés, hogy elég ne lenne. Nincs olyan sok,
hogy szét ne lehetne osztani.” Igaza volt. De a jovo heti kenyérhez lisztet kell 6rol-
tetni. A sziparnyais lires. Mar csak az istall6 sarka melletti foldbe v4jt hombarban
van buza. Ezt még a Nagymama oregapja épitette az udvar legmagasabb pontjara,
hogy a talajviz ne érje el a benne tarolt gabonat. Ugy mesélték két- két és fél méter
mély godrot astak, aminek az oldalat, aljat pelyvas sarral kitapasztottak, és az alja-
ba tiizet rakva kiégették. 20—-30 kdbdl btiza fért bele. A verem szija egyre sziikiilt,
mindaddig, hogy egy filpasz még konnyedén kiférjen rajta. Amikor F
megtelt, deszkaval lefedték és letapasztottak.

Ezt kell most kibontani, és kivarazsolni bel6le a buzat. Nem 6rol
mar a Nagyér partjan allott vizimalom, a ,,Mlinarka”, pedig igen jo
lisztje volt. Maradt a minden honap els6é keddjén erre jaré Simonyi
malom csuvaros szekere. A lovak nyakaba kotott csengé mar messzi-
1ol jelzi érkezésiiket. Hruska, a széles vallu molnarlegény, aki igen
jovagasu. Dalolva, konnyedén veszi vallra a gabonaval teli zsakot:

,,Ne aludjal lisztes molnar.
A garat iiresen jar.”

A vamot levéve, par nappal késobb a liszttel teli zsakokat hoz-
za vissza. Egy zsak buza 40 kg. Ebbdl lesz 8 kg nullas liszt, 22 kg
kenyérliszt, 7 kg korpa, 6sszesen 37 kg. A 3 kg a vam. Edesanyaék
annyi buzat szedtek ki, hogy megtoltsék a sziparnyat. Messze van
még az aratas, sokat alszik kint a gabona. Mondta Edesapa: ,, Csak
beosztassal!” Mig 6k kinn dolgoztak, én ebédet készitettem. Megfo-
gadva az atyai jotanacsot, skorcét készitettem, ehhez kevés liszt kell.
De miel6tt feltettem volna foni a krumplit, le kellett csiratlanitani,
vagyis a hajtasokat letdrni, mert az keserii izt ad a krumplinak. gy
két kil6é krumplit héjaban megféztem, a héjat lehuztam, krumplinyo-
mon atpassziroztam, soval, borssal izesitettem. Kb. 8—10 kanal lisz-
tet adtam hozza, hogy konnyen keverhet6 tésztat kapjak. Kizsirozott
tepsibe, olvasztott zsirba martott kanallal kiszaggattam, tetejére kol-
baszkarikakat és ugy 15 dkg (egy maroknyi) brindzat szértam, majd
betettem a kemencébe. Mig siilt, hozzakezdtem a paradicsomleves-
hez. A kamrabol behoztam a nyaron elrakott paradicsomlevet, egy csipet sot €s
egy kanal cukrot tettem bele. Mert so6 nélkiil nem lehet igazan érezni az édeset. A
pincébdl a homokba elvermelt zoldségeslada tetejérdl hoztam par szal zellerlevelet.
Hogy ne legyen iires a leves, Edesanya két marék apré tarhonyét szort bele. Mire
mindenki bejott, mar ott g6zolgott az asztalon.
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nehezen,
nyikorogva
fordult mar

a szoviszék
csévélo kereke

galambleves,
galambporkolt

Marcius 10. hashagyd kedd

Ma reggel is jégvirag boritja az ablakiiveget, a kicsik nagy 6rémére. Apro ujjaik-
kal kovetik az odafagyott csodakat. Egy-egy helyen kicsit otthagyjak ujjbegyeiket,
gyongy0s vesszOveé vardzsolva egy-egy levelet. Befejeztiik a szovést. Harman val-
tottuk egymast heteken keresztiil, Edesanya, Mara meg én. Akinek volt ra ideje,
az iilt be a szovoszékbe. Az utols6 kenderszalakat is feldolgoztuk. Mindig a durva
fonalbol szétt harak, zsakok készitése marad a végére. Igy volt ez most is. Nehezen,
nyikorogva fordult mar a sz6voszék csé-
vélo kereke. Megtelt. Leszedés utan jott a
szottes feldaraboldsa, megvarrasa, szélek
beszegése. Mindent kenderszosz boritott.
Ebbdl a hengerbdl 1 ponyva lett, ami 548
cm, vagyis 7 rof hosszu. Szélessége 320
cm, vagyis 4 réf és 10 cm, tehat ponto-
san 6 zsak szélességli. Valamint 12 nagy
zsék és 5 vékas zsak tellett beldle. A mun-
ka befejeztével a szovoszéket kivissziik a
szobabdl, igy tobb hely lesz. Darabjaira
szedtiik. Az €keket, a bordakat gondosan
zsakba rakva hozzakotottiik a labakhoz,
ugy, ahogy Nagyapa gondosan megjelol-
te. Télig a padlason pihen.

Ez a nap két dolog miatt is ok az iin-
neplésre. Hushagyo6 kedd a farsang utol-
s6 napja. Ma éjféltél kezdédik a 40 napos
bojt, holnaptol 40 napig nem esziink hust.
Igaz, vasarnaponként sziineteltetik a bojtot, ilyenkor lehet husos ételt és siiteményt
enni. Edesapatél oly sokszor kérdeztem, mért pont 40 nap. — Mert a Biblidban is 40
napig tart az 6z6nviz - jott a valasz. Holnap hamvazdszerda. Nalunk csak a varosi
katolikus vallast nagymamaék tinneplik. Ilyenkor a misén a katolikus pap a tavalyi
szenteltbarka hamujaval keresztet rajzol Nagymamaék homlokara, és azt mondja:
»~Emlékezz ember, hogy porbdl lettiink és porrd lesziink.”

Végre befejeztiik a kender feldolgozasat. Megkértem Palyét, hogy masszon fel a
galambpadlasra, és szedje Ossze a mar tollas, de még fészekben il galambfidkakat.
Ezeknek a legfinomabb a husuk. A galamb 2 tojast rak, és 18 napra kelti ki a fioka-
it. Miutan a fiatal madarak elhagytak a fészket, a tojok Gjabb utédok neveléséhez
kezdenek.

Tiz galambfiokat szedett 6ssze. Gyorsan feltettem forrni a vizet egy Otlitereses
fazékba két evokanal soval, abalo levet készitve a kopasztashoz. A levagott galam-
bokat labuknal fogva belemartottam a tlizrdl éppen levett vizbe, igy konnyedén
tudtam tépni a tollukat. A levesnek valokat egészben hagytam, a hat madarat, amit
a porkoltbe szantam, negyedbe vagtam. A levest ugyantgy készitjiik, mind a tyuk-
huslevest, de itt a hussal egyiitt tessziik fel foni a z6ldségeket. Mivel nagyon fiatal
a huasunk, nagyon hamar megf6. A porkoltnél is ugyanez a helyzet, de Nagyma-

38



ma a koretet 0sszef6ézi a porkolttel. Most én is igy teszek. Két kilo apré krumplit
kivalogattam, és felraktam foéni. Miutan megfott, lepucoltam. Addig Mara két fej
nagyobb vordshagymat megpucolt, felapritott, &s tivegesre parolt b zsirban. Soval,
édes Orolt paprikaval izesitette. A paprikaval vigyazni kellett, nehogy megégjen,
mert akkor megkeseredik. A tlizrdl levéve ebbe forgattam bele a krumplit, majd
visszatettem a tlizre, €s még atpiritottam, ezt kevertem bele a kozben a j6 nagy 1a-
basban megfott porkolthdz. Félrehuiztam a tlizhelyen, és még egy fél 6rat hagytam,
hogy az izek 0sszeérjenek. Hidba csinaltunk mindent Ggy 1épésrdl 1€pésre, mint
Nagymama, mégsem lett olyan iz{i, mint az 6vé, mert abban benne van az ¢ szive,
lelke, szeretete.

Ha iinnep, akkor édesség keriil az asztalra és bor. Edesanya igy varazsolta iin-
neppé a sziirke hétkoznapokat. Igy tanulta édesanyjatol, és igy tanitott minket is.
Ma madartej késziilt. Nyolcan iiliink asztalhoz, igy 8 tojast iitottiink fel. A tojaso-
kat szétvalasztjuk, kiilon a fehérjéket és kiilon a sargéjat. A tojasfehérjét egy csipet
soval kemény habba verjiik, majd hozzakeveriink 2 evékanal porcukrot. Két liter
tejet felforralunk, beleszaggatjuk a tojashabbdl kanallal formalt galuskakat. Két—
harom percig f6zziik, majd évatosan megforditjuk a masik oldalara, és ugy is f6z-
ziik 2-3 percig. Ezutan szedhetjiik ki egy iires talba a pufok baranyfelhdkre emlé-
keztetd habgaluskakat. A tojassargéjat egy masik talban egy csipet soval és 10 dkg
cukorral habosra keverjiik. A felforrott tejbol két merdkanallal levesziink, hagyjuk
hiilni, és ezzel a langyos tejjel simara keverjiik a tojassargdjat, amit ezutan lassan
csurgatva, allando6 kevergetés mellett beledntiink a tejbe. Visszatessziik a tiizre, és
folyamatos keverés mellett addig f6zziik, mig stirti nem lesz. Hagyjuk kihiilni és
akkor a tetejére rahalmozzuk a habgaluskakat. 4

Marcius 18. Sandor napja

Sandor, Jozsef, Benedek, zsakban hozza a meleget. De
nem csak a meleget, hanem a bojti vetort is. Akkora szél
fajt, hogy a fak derékba hajoltak és a szaraz gallyak re-
csegve tortek le. Az uton a kocsinyomban fodrozédott
az Osszegyllt viz. Igaz, az 6regek ugy mondtak: ,,Rosz-
sz a hideg szél nélkiil, de széllel még rosszabb.” Ilyenkor
két kendét kotok a fejemre, ahogy Edesanya tanitotta
kislanykoromban. Egyiket csikba a homlokomra, a ma-
sikat rendesen, hogy a fiilemet takarja. Ha ugy érzem,
még a berliner kendét is felteszem egészen a fejemre, k
mert ez a franya szél mindenbe belebujik, és mindenen

atfuj. De indulni kellett, a birkakat ki kellett engedni a tanya mogotti gyepre, ahol
friss fli sarjadt, és szinte minden citromsarga volt. Viragzik a pitypang. Kicsit korai
volt még, Nagyapa szerint nem jot jelent. , Ha hamar virdgzik a pitypang, fekete lesz
a széna.” A januari baranyok boldogan ugrandoztak, szaladgaltak, élvezve a sza-
badsagot és a nagy teret. Ilyenkor még az se baj, ha ramennek a buzavetésre, jobban
fog bokrosodni. Juda és Zuza is hangosan, nevetve kergeti a baranyokat. Arcukat
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pirospozsgasra fujta a szél. Miutan kiszaladgaltak magukat kotényiikbe kezdték
gyUjteni a sarga pitypangokat. El6sz6r koszorut akartak fonni beléle, de mivel na-
gyon fazott a keziik, igy odaadtak Nagymamanak, aki kapva kapott az alkalmon és
tinktarat készitett bel6le. Palinkaba tette 4-5db virag szirmat és par fiatal hajtast,
és 2-3 dl palinkat ontott ra, pont annyit, hogy ellepje a névényeket. Az egészet egy
ivegbe tette, és jo alaposan lezarta. Naponta kétszer 0sszerazta két héten keresztiil.
Majd gézen atszlirte, és sotét, hlivos helyen tarolta. Epebantalmak estén 1 dl vizbe
12 cseppet tett, azt adta a betegnek. Gorcsok esetén naponta haromszor megismé-
telte az adagot.

En 4séval indultam neki szedni a fiatal gyermeklancfiivet, hisz a novénynek
nem csak a viragat és levelét hasznaltuk gyogyitasra, hanem a gyokerét is. Az
egyik nagynéném mesélte, hogy az ¢ édesanyja még kemencében szaritotta a gyo-
keret, megorolte, és kavéként fogyasztotta. Mi csak teaként hasznaljuk. A gyokerét
levélrézsastul astam ki, a foldtdl megtisztitottam, és egyesével a padlason kife-
szitett kotelekre akasztgattam, Gigy, hogy ne érjenek egymashoz, és a levego jol at
tudja jarni. Szaradas utan vaszonzsakokban taroljuk a kamraban.

Edesanya meleg rosztyokaval (kéménymagos leves) vart. Nagyon jolesett a
kintlét utan. A kovetkezoképpen készitette: Egy kanal zsirba harom kanal lisztet
rakott, és rantast készitett. Amikor félig megpirult, csapott kavéskanal koményma-
got tett bele, és tovabb piritotta barnara. A tiizrél lehuzva hideg vizzel felontotte,
¢s elkeverte. Egy masik fazékba masfél liter vizet tett fel melegedni. Mikor elég
melegnek itélte, belesziirte a koménymagos rantast, és egyszer megrottyantotta.
Csipetnyi soval izesitette. Kockara vagott szaraz kenyeret zsiron megpiritott, ezt
tette el0szor a tanyérba és ramerte a g6zolgo levest.

Mivel a tyukudvar tele van kotloval, délutan Edesanya-
val tizennyolcat meg is iiltettiink. Ebbdl 6 pulyka, a tobbi
tyuk. A kinti kamraba 12 filpaszba szalmat raktam, mint-
ha fészek lenne, és 6 iiltetoladat is kibéleltem ugyanigy, ez
lesz a pulykak helye. Két kotl6 ala tyuktojast tettem, mind
a kettd ala 23-23 db-ot, 6sszesen 46 db tyuktojast. Két pu-
lyka ala 21-21 db pulykatojast raktam. Négy pulyka ala
egyenként 11 db libatojas keriilt, kilenc kotl6 ala egyenként
7-7 db libatojast tettem, Osszesen 107 libatojast iiltettiink
meg. Az utolso kotl ala 31 gyongyos tojast tettem. Edes-
anya kiilon gytijtotte ezeket a tojasokat, hogy csak az utol-
so két hétben tojottak keriiljenek a kotlok ala, és mindig pa-
ratlan szamban. Mert ez szerencsét hoz. Fontos, hogy szép
egészségesek legyenek, er6shéjiiak, mert azt a tytik vagy a
pulyka — mikdzben csdrével forgatja — nem tori el. Azért nem lehet vegyesen tenni
a tojasokat, mert mindegyiknek mas a kelési ideje. A pulyka és a liba 28-30 napra
kel. A csirke 21 napra, mig a gyongy0ds 24-re. Persze idén is ,,sikeriilt” olyan kot-
16t valasztani, ami le-leugral a fészekrol, igy konnyedén Osszetorhetnek a tojasok.
Egy mér nem hasznalt lyukas rostaval takartam le. A mutatvany utdn Edesanya
gondosan feljegyezte az altala vezetett gazdanaploba — ami az ezévi kalendarium
volt — mit végeztiink. Innentdl fogva minden reggel le kell venni a kotlokat a fé-
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szekrdl, megetetni, itatni. Addig kenddvel gondosan be kell takarni a fészket, hogy
ne hiljenek ki a tojasok. Ezt mindaddig kell igy tenni mig ki nem kelnek a tojasok.

Marcius 25. Gyiimolcsoltd Boldogasszony napja

Ezt a napot Edesanya csak Maria tinnepnek hivta. Maridhoz imadkozott, és tSle
kért aldast, hogy a ma elvetett mag gazdag termést hozzon. De ezen a napon volt
a legszerencsésebb a gyiimolcsfak oltasa is. A reggeli teend6k utdn a haz apra-
ja-nagyja mind a kertben tiisténkedett. Edesapa batyussal oltotta a
fakat, a Nyulzugbol hozott oltévesszokkel. Ahol hernydfészket talalt,
fahamuval szorta be, és vizzel lelocsolta. Naspolyaba vérkortét oltott,
aminek éréskor kiviil ropogds vérpiros lesz a hiisa, a mag koriil meg
puha barnés szinii. En ellendriztem a kicsikkel a veteményes koriil
htz6do6 napraforgdszarbol épitett keritést, ahol nem machluraval volt
beiiltetve. A machlura hdrom agu, tiiskével rendelkez6 keszekusza,
sovénynek vald névény. Ahol kellett kijavitottam, hogy a mezei nyu-
lak ne tudjak megdézsmalni a zoldségeket. A kert egyes részeit olyan
50-70 cm széles mezsgye valasztotta el egymastdl, amin egy tragacs
konnyedén tudott mozogni. Minden agyast felastunk a tél folyaman.
Volt amelyikre asas elott friss istallotragyat szortunk ki, de minden
évben csak egy részt tragyazunk és mindig masikat. Nem minden no-
vény szereti.

A frissen tragyazott teriiletet kedveli a paprika, paradicsom, ka-
poszta, spendt, tok, uborka, dinnye, zeller és a salata. De mégse keriil-
het egymas mellé a dinnye meg a tok, mert akkor tokizii lesz a dinnye.
Az édes és az erds paprikat sem jo kozel iiltetni egymashoz. A kert
végében allo méhkaptarok szorgos dolgozdi atporozzak Oket. Ezért,
ha lehet, a mezsgye mellé kukoricat liltetlink vagy ricinust. Az rogtdn két dologra
is jo: Magas novése megakadalyozza az atporzast, ellizi a vakondokat, és bordos
sziirke levelével a kert disze. Alatta jol elfér a koromvirag, aminek viragat megsza-
ritjuk, zsirral sszekeverjiik. A krém a berepedezett bort gyogyitja. Edesanya hét
részre szokta felosztani a kertet. Kézépen vannak az éveldk, az egyik oldalt és a
masikat is harom-harom részre osztja: a frissen tragyazottra, a tavaly tragyazottra
és a két éve tragyazottra. A tavaly tragyazott foldet szereti a sargarépa, petrezse-
lyem, retek, soska, voroskaposzta. Ebben az agyasban mar kétlevelesen sorol a
héra szort mak. Varja, hogy Marcsaval kiegyeljiik, igy megadva a t6tavolsagokat.
Ebbe a részbe tartozna a krumpli is, de azt mi nem a zdldségeskertbe vetjiik, ha-
nem kiilon egy félvékas (200 oles) krumplifdldet keritettiink el neki. Nagy a csalad.
Az egyik agyasban mar épp fejesedni indult az 6szi salata. A szeptemberben du-
gott fokhagyma, valamint az ekkor vetett spendt is zoldell. J6 lesz ma ebédre egy
kis friss salataleves. A harmadik agyasban a helyiik a tragyazast nem igénylé no-
vényeknek. A bab, hrach (borsod), cicor (csicseriborso), cékla, feketeretek, tarkony.

El6szor rablicskaval (gereblyével) eligazgatjuk a foldet, majd madzagot két bot-
ra kotiink, és az agyas két széléhez szurjuk. Ebben Mara segitett. A madzag mel-
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lett kapaval sort huztam. Talan igy egyenes lesz és
nem olyan gorbe, mint az 6korpisilés. Mara az apro
magvak koz¢é — mint a petrezselyem, a répa, retek,
salata — morzsalékos szemcséjii foldet kevert €s uj-
jai kozott engedte ki a magvakat, hogy ne kertilje-
nek til kdzel egymashoz A borsohoz és a cicorhoz
nem kell igy ligyeskedni, ezeknek nagyobb a mag-
juk. A sorok végére papekot sztrtunk le, jelezve
az lltetés helyét. A sortavot egy masik vesszdvel
mértiik, olyan 40 cm, vagyis két araszos. A vetés
utan jott a takaras, amiben mar a kicsik is segitet-
tek. Cipdjiik belso ¢€lével huiztak a porhanyods foldet
a magvakra. Apr6 labaikkal rogton tomoritettek
is, mintha parkettamintat készitetek volna. Végére
maradt a fokhagymadugdosas. Csak a tavaszi fok-
hagyma jo a kolbaszba. Mikor elkésziiltiink, visz-
szanéztem. Olyan jo volt latni, megvan mindennek
a helye. Edesanya is megdicsért, mikdzben kitolta
tragacson a két zsak apro vet6krumplit. Ehhez nem
sort huztunk, hanem asoval fészket készitettiink. Minden fészekbe két krumplit
dobtunk. Itt is kihuztuk a madzagot, és a sor két szélérdl indultunk. Mara és én
astuk a fészket, Juda és Zuza a kotényiikbol raktak a krumplit, tigyelve a csirajara.
A végén kapékkal bakhatasan takartuk be. Mig iiltettiink, végig énekeltiink. Leg-
tobbszor a Nagymama altal tanitott notakat.

Hazunk el6tt van egy magas eperfa,
Barna legény epret eszik alatta,

Barna legény eszem azt a szép szadat,
Adj egy csokot majd meg halok utanad.

Hazunk elott kelepel a golya,
Csak kijon a galambom egy szora,
Ha kijonne a kapuba énhozzam,

A csillagos eget is lehoznam.

Estére igencsak elfaradtunk, jol esett az Edesanya altal készitett meleg saltale-
ves ¢s a tirods guba.

A leveshez a kertbdl hozott 4 fej salatat. Megmosta, és 4 liter vizbe egy kanal
soval feltette foni. Mikor mar majdnem kész volt, belerakott 4 gerezd apréra vagott
fokhagymat. Egy talba tett 3 pupos kanal lisztet és tejfolt, ccomomentesen kika-
varta. Felontotte vizzel, és csurgatva, kavaras mellett beledntotte a salataba. Mikor
langyosra hiilt, akkor tett bele egy kanal ecetet.

Az opekancat, a kenyérsiitésnél siitott gubakifliket centis darabokra felvagta, és
tejjel leforrdzta. A frissen hevitett tarét soval dsszekeverte és rarakta a gubara. En
szeretem nyakon Onteni még tejfellel.

42



Aprilis







Aprilis 10.

Kicsit U1 a sz¢l, de muszdj elvetni az arpat, mivel igy is megkéstiink az es6k miatt.
Tegnap a magtarban a kalmarrostan engedtiik at a vetémagot, hogy ne legyen kozte
gyommag. Kézben ezt mondogattuk:

Szantani kén, tavasz vagyon,
A szerszamom széjjel nagyon,
Két lovam Szérhalmon,

Az ekém szarva Szarvason,
Ostornyelem van Szentesen,
Gyeploszaram Kenderesen.
Semmi sincsen ki egészen,
Magam se vagyok még készen.

Rankesteledett tegnap, nem szedtiik zsakba az arpat,
igy ez ma rank vart Maraval. Mara fogta a zsakot én
meg a nagy falapattal szedtem belé a szemet. Mar csak
sepregettiink, mikor Keglovics bacsi hangjat hallottuk:
., Drétozni, foltozni, rossz gyereket elvinni.” Edesanya
kikiildott elé a diilléutra, mert a télen a nagytal és a va-
szonfazgk is elrepedt. Jo lenne bedrotozni miel6tt szét-
torik. Lassan, komoétosan battyogott az Greg, hatan a
szerszamosladajaval. Mire beértiink, Edesanya a gangra
készitette a javitandd edényeket, a samlit, és egy kupica
palinkaval fogata a druotart (drotost), aki mosolyogva
kdszonte meg, majd megpodorte kackias, 6sz bajuszat,
és csak utana horpintette fel az illatos nediit. Edesanya-
val megallapodtak, hogy az edények drotozasaért egy
szakajto tojas a fizetség. Rogton munkahoz latott. Elo-
vette szerszamait: a marokiillot, a rozslisztbdl készitett
csirizt és a drottekercset. Egy szal drottal dolgozott, amit soha el nem vagott, csak
a munka végén, és kozben rakezdett jellegzetes énekére:

., A drotostotnak azért nincsen haza,
amit keres azt a kocsmaba szanja.”

Igyekezni kellett az ebéddel, hogy harangszoéra kint legyen Edesapaéknak a fol-
don, mert igencsak megszoltak az olyan feleséget, aki harangsz6 utan ért ki az
étellel. Ma golodin (nudli) lesz. A krumplit még koran reggel felrakta foni egy
fazékban. Hajatol megszabaditotta és Osszetorte. Tett bele egy tojast, egy kanal
sot és annyi lisztet, ugy ,,adokara” (szemre) hogy 0ssze tudja gyturni. A loparra
kiboritotta, és tovabb gyurta. Ujjnyi vastag szeleteket vagott a tésztabol, és azt
tovabb hengergette, sodorta. Az igy kapott tésztacsikot megint csak ujjnyi vastag
darabokra szabdalta 6ssze, ezek lettek a nudlik. A fazékban mar ismét viz lobogott,
egy kanal soval ebben fozte ki. Egy masik fazékban két kanal zsirt olvasztott, be-
letette a karikara vagott répat, kicsit megpiritotta, majd mehetett bele a zoldség és
a zeller, ezeket is atkeverte. Csipetnyi soval és egy kanal édes Oroltpaprikaval ize-
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sitette. Par kavaras, hogy a zsirban feloldodjon a paprika €s johet a viz. Mikor mar
majdnem megfott a zoldség, két marok nudlit tett bele és 10 perc mulva kész lett
az étel. Edesanya az ételhord6 edénybe szedte Gigy, hogy elég legyen mindenkinek,
abroszba kototte, €s ugy rakta kosarba. Egy tanyérral a folyoson dolgozo Keglovics
bacsinak is vitt. Mert ahol hét embernek van, ott a nyolcadiknak is jut.

Marcsa kimosta a korsot. Minden korsonak az aljan ka-
vicsok vannak, amit még készitéskor a fazekas tesz bele.
Arra valok, hogy ne tudjon bealgdsodni az edény alja.
Ebédhez mindig friss viz jar. Marcsa ment uborkat vetni,
hisz azt mindig az év szdzadik napjan szoktuk.

En pedig gyalog indultam Edesapaékhoz az arpaféldre,
vetni. Utam a Kravajaras széle mellett sorjazé vackorkortefak
alatt vezetett végig, a Bakkay sz6lgskert mellett. Ott igencsak
szednem kellett a ldbam, mert a vincellér fekete pulija, ha ész-
revett, mindig megkergetett. Hiaba logott a nyakaban kolonc,
ami a labait verdeste, amikor szaladt. A topolyafa mellett volt
a legsekélyebb a Cigany-ér, ott konnyedén atkeltem. Kovetke-
zett a cs6szhaz. Meg is 4llitott Bancza Pali bacsi, hogy Edes-
apanak tizenjen. Elfelejtette befizetni a jaranddsagot, minden
hold utan a 70 krajcart. Az ut itt elfordult, vagyis beletorkol-
lott a halasztelki utba, ami a vasut mellett vezetett. Mar messzirdl lattam a Tomcsanyi
Malmot, onnan mar csak egy kéhajitdsnyira volt a Hurkés diil8, ahol Edesapaék vetet-
tek. Mikor odaértem, épp az 6reg Borgulyaval potyeszolt. Borgulyaék a Jancsovics pap
sziirkepalas hazt vették meg, ami egy régi birkaszallas helyére épiilt. Ugy is mondta
mindenki ,tagyem na szaldsu” (megyek a szallasra). Az 6reg mindig joszivii volt, most
is zsebébe nyult és adott 6t szem mandulat, ami itt a kertjében termett. Visszafelé a si-
nek mellett indultam, és kozben az 6reg Borgulyatdl hallott verset mondogattam:

»~Megesett a nagy csuda
Szarvasnak van vasutja;
A kis g6z0s egy szuszra
Elmegy Tuirra meg vissza.
Mar ez osztdn nem tréfa!

Nem messze van ide Ttr;
Hovd utazik az tir?

Nem messzire csak Turra,
Onnan aztdn meg vissza.
Mar ez osztdn nem tréfa!”

Aprilis 14. Nagypéntek

Nagypéntek a megtisztulas napja. Koran reggel az elsé kakasszora ébredt a haz
népe, még nem is pitymallott. Almosan dorzsolgettem a szememet, Edesanya vart
a konyha ajtofélfajanal, és gondosan takarta be a hatunkat berliner kenddvel. Test-
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véreimmel libasorban igyekeztiink a grexatéglas jardan a kuthoz. Edesapa huzta
az itatévalyuba a friss vizet. A kahanyec fényében a gémeskut arnyéka hajladozva
koszont felénk. Csip6s volt a reggel, mikor kezeimet beletettem a hideg vizbe, az
egész testem libabords lett. Mikdzben mostam az arcom, elmondtam egy Miatyan-
kot. De mar jott is a torolkozo, ami kézrol-kézre jart. Pirospozsgas arcunkat latva
Edesanya szija mosolyra gorbiilt. Erre az évre is eliiztiik a betegséget. Edesapa
kezében a vizesvederrel ment a lovakat is atcsutakolni. Janos ugyanezt tette a te-
heneknél. Oket se érje rossz ebben az évben. Edesanya még beszaladt a szobaba
letakarni a tiikrot, ami ott allott a két ablak kozott, enyhén megdontve. Ugy tartot-
tak, a tiikkor kapu a tulvilag felé a matohaknak, lelkeknek. Mindenki tudta a dolgat.

Miutan ellattuk a joszagokat, elkezdtiik kipakolni a hazat. A butorokat kdzépre
huztuk. Ha egérlyukat talaltunk, klormeszet szértunk bele, és Edesanya betapasz-
totta. Maréaval megosztoztunk a munkén, én meszeltem. Az oltott meszet vizben
felolvasztottam, olyan lett, mint a tej. Miel6tt nekikezdtem volna a festésnek, sep-
ritvel lesepertem a falat. Maga a meszelés nem tiint nagy 6rdongdsségnek, de ami-
kor a vizes mész elkezdett folyni a falon, azt is megbantam, hogy nekikezdtem.
Csikos volt, csetkas, foltos. Minden, csak nem szép. Sirva mentem Edesanyéhoz,
hogy segitsen. Miutan megnézte, elmosolyodott: ,,Jo lesz ez, csak vard meg, mig
megszdrad!” Igaza lett.

Addig Mara ecetes vizzel torolte az ablakot. Amikor megszaradt a meszelés,
egy madzagot fahamuban meghempergettiink, két egyforma hosszu botot tortiink,
ezzel mértiik ki a padlotol a tavolsagot. Odafogtuk a fal két széléhez a madzagot,
¢és Judat megkértiik peccintse meg a kdzepén. Szép sziirke, egyenes csikot hagyott
a fehér falon. Ez lesz a segitségiinkre a rona felfestésénél. Edesanya ke-
verte ki a festéket. F¢l liter langyos tejbe két marék kormot tett, és jol
elkeverte. A tej oldja a kormot. Tett még bele fél marék meszet, két to-
jast és az encia novény kékfestolevébol egy keveset. Addig keverte, amig

a torolkozo
kézrél-kézre
jart
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csomoOmentes nem lett. Ha csomo marad benne, csikos lesz a fal. Ezutan Jf @ R .@ %J.ﬁ :

kezdte hozzaadagolni a vizet, mig olyan allaga nem lett, mint a mesze- f?rM

1ésnél a mésznek. Levette a meszeldfejet a nyélrdl, és probacsikot huzott
vele. Csak utana kezdhettem a festést. Ahol végeztem, Marcsa mar ma-

zolta is a padlot tehénszaros viz és homok keverékével, ami megakada- £ '-.;5— i ﬁ&{;n%}j{ rkﬁr-ﬁf%
o e

lyozza a dongdlt padlo felverédését. Edesanya szeretett pingalni, nagyon
jo kézligyességgel aldotta meg a Joisten. Festokartonokat vett elé. Min-
den kartonhoz tartozott egy szin. A kartonok sorrendjét a jobb sarkaban
1év6 lyukak szama hatarozta meg. Mikor a kartont ratette a falra, a min-
tan athuzta a megadott szint, és hagyta megszaradni. Majd jott a kovet-
kez6 karton. A végére kialakult a szép minta.

S e S e
e vl 0.8

A kicsik a viragoskertet gazoltak, ahol a I’al’uja (liliomra) feltekere- e a H ﬂ 3
dett a pupencsok (folyofil). Mar viragzik, illata beteriti a kertet. Sajnos M |%1.-@Ti_ﬁ-lm
szobaba bevinni nem lehet, mert erds illata halalt okoz. Mikor befejezték

a gyomlalast, az udvart seperték fel vesszésepriivel. Az udvart boritd csukavcsok
épp kezdtek bujni, de a fold tele volt az akaclevél hossza nyelével. Ennek a taka-
ritasnak csak a gerlék és a vravecok (verebek) nem oriiltek, hisz 6k ebbdl épitik
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a fészkiiket. Edesanya ki-kiszaladt ellenérizni Jadaékat, hogy
haladnak-e. De azok csak soprogettek ¢és énekeltek:

., Elmennék én tihozzatok egy este,
De szemetes a hazatok kézepe,
Radncos csizmam felszedi a szemetet,
Hogy kotném meg veled az életemet.”

Hogy sz6 ne érje a haz elejét, ebben a nagy munkéban is
ebéd kell a csalddnak. Edesanya gyorsan egy iires savanyu
krumplilevest készitett. Igazi bojti étel, nem volt abban se tojas,
se kolbasz.

Mire befejeztiik a munkat, sziirkiilt. A kicsik az istall6 fa-
lardl levették a kolompokat, és hatalmas zajt csapva szaladtak
korbe a tanya koriil, hogy a rontast, a rosszat elizzék.

Edesapéék is késziilédtek bekocsizni a vérosba, az Otemp-
lom hivogaté harangjanak dallamara. Ilyenkor csak az evan-
gélikus templomok harangjai szoltak, a katolikus harangok
elmentek Réméba. Igy magyardzta Nagyap6. Mindenki fel-
vette a fekete tinnepléjét. Edesanya gondosan igazitotta a fe-
jére kotott kendd rancait, hisz templomban nem lehetnek az
asszonyok fedetlen f6vel. ElGvette a Tranoscius hordasara ka-
pott kis taskajat és fehér himzett zsebkenddjét. A kicsiket nem
akartak magukkal vinni, igy én maradtam veliik tanyasnak.
Mara ment a sziileinkkel, 6 is vitte az énekeskonyvét. Nem is
vacsoraztak, mert Urvacsorat vesznek. A tanya sarka melletti
diléaton mér vartak dket Edesapa sziilei. Ok Sziracki Sandor

Elbvette a halasztelki majorjaban laktak, Nagyapa ott volt parddéskocsis. Este mikor hazaér-
Tranoscius tek, Edesapa még Passiot olvasott fel nekiink.

horddsdra

kapott kis Aprilis 15. Nagyszombat

taskdjdt

kocsonya Mint minden reggel, ma is négykor keltiink, de ma el6szor a kocsonyat raktuk fel.
Az lstben a tegnap mar két 1érél megmosott, ¢s még este beaztatott fiistolt hiisok,
sonka, csiilok, kormok, alla, orra sorakoztak. Kiiiritettem, és friss vizet hoztam a
kutrél. Edesanya addig sszedarabolta a hiisokat, kivéve a sonkat, ezt
egészben tette a tobbi koz¢é. Mamodka a szomszédbol hozott egy csiilkot
is bele. O egyediil van, maganak keveset fozne, de jobb ize lesz, ha tobb
o egyiitt. Keriilt még a vizbe két nagy fej hagyma egészben, egy fej
fokhagyma — az is egészben — és egészbors. Lassu tlizon hagytuk féni.
Tegnap hazajott az iskolabol a két fin is, akik most Edesapaval in-
dultak még harmaton kaszalni tanulni. A fitik csak akkor allhattak be
aratni, ha mar a szénakaszalasnal szép rendet tudtak vagni. Aki aratni
tud, az legény lehet, és van helye a féasztalnal. Edesanya nekikezdett




kalacsot gyurni, nekem a kemence kifiitése jutott feladatul. Mara 6sszeallitotta a
mézes siiteményt, amit a locsoloknak fogunk majd adni.

Harminc deka vajat melegitett, hozzaadott egy bdgre mézet és harom tojast. mézeskalacs
Mikor porré torte a cukrot, hozzaadta a liszthez, beletett még egy teaskandl szo-
dabikarbonat és egy evokanal mézes fiiszerkeveréket. Ezeket dsszekeverte, mert
el6szor mindig a szdrazanyagot keverjiik 0ssze, és utana adjuk hozzé a nedveset,
mert igy lesz egyontetli a tészta. Amikor dsszedllitottuk a tésztat, rogton lehetet
nyujtani. Juda és Zhza kis samlin ott allt az asztal mellett, rajtuk fehér kotény, mint
Edesanyan, ha tésztdhoz nyult. Fejiikon kendd, nehogy hajszal hulljon a tésztaba.
Mara a borospoharat lisztbe martva szaggatta a félcentis, vékonyka tésztat. Edes-
anya odanyult, és a tenyere bels6 élével két gyors mozdulattal a kerek tésztabol to-
jésalakot varazsolt. A kicsik nagy szemekkel figyelték és apro kezeikkel probaltak
utdnozni. A kész tésztakat a tepsiben egész felvert tojassal
ludtol segitségével lekenték. Juda kente, Zuza fél diot ra-
gasztott rajuk. El6szor a mézes keriilt be a kemencébe csak
utdna a kalacs.

De édesanyanak nem volt ideje veliink torédni, mert a
kazal aljaba megfialt Baba, az anyakoca. Csak a kicsik vi-
sitasara lett figyelmes. Mikor odament, hidba szélongatta,
nem reagalt a hangra. A csecssora piros volt, hatalmasra
beduzzadva. Két ujja koz¢é fogva hidba huzta meg, de nem
jott a focstej. Arra kért, hozzak sargafoldet, €s aztassam
be. Marara bizta a kemencét és a kocsonyat. Mi mentiink
a disznéhoz. A hat kismalacot egy szalmaval teli ladaba
tettem. Edesanya az 4zott sargafoldhoz ecetet kevert, és
vastagon bekente a disznd csecsét. Ahol nagy volt a gyul-
ladas, ott szaradt leggyorsabban a sar. Edesanya masszi-
rozta a gyulladt részt, és kdzben imadkozott:

,,Segits Uram Istenem, a munka kezdetéen,
Es add aldasodat, mig azt befejezném.

Gondviseld atyam, hallgasd meg kérésem, ]Obb ize lesz,
Hogy neked szenteliem minden torekvésem. Amen.” ha tobb f(')’
En talkaba vizet hoztam a malacnak, mibe egy kanal szodabikarbonat tettem. egyiitt

Kozben kidobta a poklat (a magzatburkat), és megjelent a bimbo hegyén a sar-
gasfehér tej. A toca is grofkalva hivni kezdte a malacait. Edesanyaval altettiik a
kicsinyeket. Volt koztiik fehér, veres foltokkal, volt veres,
fekete foltokkal, de nekem legjobban az tetszett, amelyik-
nek az orra hegyén volt egy fekete folt €s kdrmei felett fe-
hér volt a laba, mintha zoknit huzott volna. Sokaig néztiikk
mindegyik szopik-e. Edesanya a megszaradt sarat letorol-
te, ujabbat kent helyette. Mara jott értiink, hogy szerin-
te kész a kocsonya, mert ha megcsipi a sonka bérét, mar
puha. Anyuka azt mondta, akkor beleteheti a szal kolbaszt
az uistbe, amit odakészitett, de elobb szedjen le a 1€bdl egy




a subdkat,
bunddkat is
kiraztuk, ne
tudjon a moly

liternyit, amibe a megmosott héju tojasokat fogja megfézni. A 12 tojas a 12 apos-
tolt fogja jelképezni husvétkor a sonka koriil a tanyéron.

A konyhaba belépve lattam, hogy a kicsik mar szépen sorbaraktak a tanyérokat
az asztalon. Mindegyik aljéba egy kevés 6sszeapritott fokhagymat tettek. Edesanya
egészben szedte ki a sonkat, tigyelve arra, hogy a csont ki ne essen bel6le, majd az
aproé hust szedte ki sztir6kandllal egy talba, amib6l én minden tanyérba tettem 2-3
darabot. Ezek utan ontottiik ra a levet. Kihordtuk a kinti, hiivds nagykamraba.
Mielétt kilépett volna Edesanya a kamrabdl, visszafordult, kezével csdkot kiilldott a
kocsonyas tanyérok felé és csak annyit mondott: ,,Aludjatok.”

Aprilis 24. Gyorgy nap

A reggeli fejés utan Edesapa rank szolt, hogy a két iisz6t is takaritsuk meg tehén-
vakaroval. Ma van a kiverés napja, és 0 a Luszticskara vett paljetat (legeltetési jo-

meg telepedni got). Egy paljetan egy 16 vagy két fiatal iisz0 legelhetett. Nyarra kiadja a luszticskai

benniik legelére Oket, de eldtte billogvassal belesiitik a szarvukba a K. J. monogramot. Le-
Pt R hetne a patajukba is, de onnan gyorsabban
"I;-'::ﬂw::mm e Lo U AR _': oo lekopik. Fél6, 6szre mar nem fog latszani.
AR AR AL LU RTRTANATR RN AR A A7 {isz6b6l akkor lesz tehén, ha mar volt
L s et “=sesesm———e=  borja, addig nem lehet ket fejni.
e ——— P I L R e e e Edesanya az égre néz, de sehol egy vi-
L Rt R T A T harfelhé. Minden agynemiit ki lehet rakni.

Két hokedlire rafektettiik a 1étrat, azon elfér
a hat parna, a dagasztélabra egy dunna. A
karospadot is kihozzuk a szobabdl, arra is
dunnat teritiink, a mosoépad, a székek, mind
az udvaron, tele parnaval. Aminek nem ju-
tott hely, azt a féleresznél a tetbre tettiik.
De soha nem a tiiz6 napra rakjuk, hanem
félarnyékba, és oranként forgatjuk, hogy a
napocska sugarai jol jarjak at a tollakat. A
szalmazsakot is kihoztuk, és jol felvertiik
Marcsaval. A subakat, bundakat is kiraz-
tuk, ne tudjon a moly megtelepedni ben-
niik. Hisz a molypete olyan apré golyocska,
razas hatasara kipotyog. Miutan kihordtunk
mindent, a kicsikre bizta az agynemiik for-
gatasat Edesanya, 6 pedig maris nekikezdett reszel6vel élesiteni a kapak élét.

Itt az ideje a kender-vetésnek. Edesapaék mér vesszoboronaval elsimitottik a
fold végében 1évo kenderfoldet. 70 cm tavolsagokban 3—4cm mély jarkokat (arko-
kat) huztunk, abba szortuk a magokat. Igyekeztiink, mert tegnapelott kikeltek a
libak — pont szdz — és a pulykak is, 34 bujt ki a tojasokbol. A kispulykaknak apro
tarét szoktunk adni. Mivel elfogyott, Edesanya engem kért meg, hevitsek. A kut-
kan négy kocsogben aludttej pihent. Levettem az egyiket, de igen konnytinek talal-
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tam. Le akartam f6lozni a tetejét. Ahogy a kandllal hozzéértem, a tejfol beesett a
kdcsog aljara. Valamelyik gézengtiz nadpélcaval kiszivta az aludttejet a tejfel alol.
.Da var zranyika!” (Orddgét!) ,, Panbogtya fene zedo!” — cstszott ki a szamon. A
masodik kocsdgot is megdézsmaltak és a harmadikat is. ,, 7a ho fene zedo!” (Meg-
ette a fene!) — zsortolddtem tovabb. Osszesen két liter aludttej maradt a nyolc liter
helyett. Labasba ontottem, és elkezdtem melegiteni. Ovatosan kavartam, hogy az
alja oda ne kapjon. Néha beledugtam az ujjam, hogy megnézzem milyen meleg.
Nem szabadott, hogy forr6 legyen. Lehuztam a tlizrdl, és néztem ahogy aproé fehér
pamacsokka allnak 6ssze a részecskék. Egy talba tejszlird kendét tettem, €s be-
ledntottem az elkésziilt tarot. A sarkait keresztben 0sszekotottem, igy konnyedén
lefolyik a savo. Majd két széket egymasnak hattal forditottam, kdzétettem a nytij-
tofat, amire rdakasztottam a kendot, ala talat, hogy abba csopogjon le.

A baj nem jar egyediil. Indultunk fejni, vallamon a fehér konyharuha, egyik ke-
zemben a tal langyos vizzel, a masikban a sajtar, honom alatt az egylabu fejoszék.
Hat tehén allt most az istalloban: Marcsa, Boris, Julcsa, Piros, Bimbo és Szegfii,
de csak harmat fejtiink, mert a tobbi apasztott, nyolc héten beliil borju lesz. En
Szegflit fejtem, mar ismerte a hangom. Nem rtgott, nem ficankolt. Az 6reg tehén
nyugodt, rajta kezdtem tanulni a fejést. Fejés elott mindig meleg szappanos vizzel
mostam kezet. El6szor langyos vizzel megmostam a tégyét, majd a vallamra te-

ritett szaraz kend6vel megtoroltem, és csak utdna vettem labam kozé a sajtart és hugmm Hi
kezdtem fejni. Ekkor — ahogy szoktak — mar hiigaim itt sorakoztak kicsi bogréik- sorakoztak

kel. Nagyokat kortyoltak a habos,, friss tejbdl, de most eltorzult téle az arcuk. — Fj kicsi b(’)’grékkel,
ez hagyma izii! — kidltottak fel. Edesanya is megkostolta, és valoban hagyma ize nagyo kat

volt. Rogton eldkapta Pajot, az 6 dolga volt behajtani a teheneket a gyeprdl. De fon-

tosabb volt a cserebogarak utan szaladgalni, mint figyelni a tehenekre, igy bemen- korty oltak a
tek a hagymasba. Edesanya perlekedett vele, de nem csak a hagyméért, hanem az habos, fTiSS
aludttejért is kapott egy-két nyaklevest. tejb(’)’ 1
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Majus 2. csiitortok

Hétfén érkeztiink a birkanyirasra Angyiékhoz, akik a Gyilkos-halom mellett, a
Leskehalom tévénél, az €16 Koros gatja alatti legelén — Koplalokan — felesbérlok
voltak egy tanyan. Miska batyam juhaszként tobb, mint 200 birkara vigyazott. Ide
hoztuk nyarra mi is a 12 anyajuhunkat és Sanyit, a kost. En féltem téle, mert hatal-
mas, csavart szarva volt. A fiik sokat jatszottak vele, igy mindenkit feloklelt.

A csalad férfitagjai 6sszegylltek ilyenkor, és egy birka is belekéredzkedett a
bogracsba, mert hat ki mit Oriz, abbol ¢él. Miutan lenyuztak a birkat, Miska batyam
a hasra ranézve a nagyobb bogracsot vette el6, amibe 3035 kg hus fér bele. Egy
kil6 j6 mangalica zsirral kikente a bogracsot, a fejet kettévagta, pici soval, borssal,
paprikaval megszorta, hagymakarikékat tett még ra, és osszekotozte. Igy tette a
bogracs oldalaba — csonttal lefelé. A bogracs aljara keriiltek a kopasz labszarcson-
tok, hogy ezen forogjon a hus, és ne tudjon odakapni. Ezutan jott a gerinc és az
oldalas darabjai. Mindennek megvolt a sora. A csontos hiisokra szorta a fiiszereket:
3 kg karikara vagott hagyma, 2 nagy fej fokhagyma, 10 db cséves eréspaprika, 4—5
kanal Orolt édespaprika, 1 kanal 6rolt eréspaprika, 2 marék sé. Végiil kdvetkezett
a hus, a belséségek — kivéve a maj — és annyi viz, hogy megjelenjen a hus kozott,
de ne lepje el. Miska batyam a tetejét még egy marék hagymaval megszorta. Gon-
dosan, hogy jusson mindenhova, nehogy a legyek bekdopjék a husokat. Kdzepébe
fakanalat allitott, és hagyta csendesen foni. Néha megrazta, s ha elfotte a vizét,
potolta. Nagyjabodl egy 6ra mulva kezdet forrni. Soha nem keverte meg a porkol-
tet. A forditasnal mar én is segithettem. — Akkor forditunk — magyarazta —, ha az
oldalasbdl kijott a csont. Latod? — mutatta. Harom vajdlingot kért. Egybe leszedte
a levet, egybe a hust, egybe a csontot, majd a bogracsot szaraz ronggyal kitorolte,
visszaakasztotta a lancra, és elkezdtiik pakolni a bogracsot. E16szo6r a hist, utana
a csontot és ra a levet. Ilyenkor kostolt
elészor az dreg. Ontott hozza egy gon-
dolatnyi vizet, hogy ellepje a hust. Meg
hat szomjas volt ez a birka. Beletette
a majat és hagyta lassan tovabb foni.
Pont akkor lett kész a porkolt, mikor a
nyirok befejezték a munkat. A felra-
kastol szamitott 6t 6ra mulva, hisz nem
volt 6reg allat .

Angyival a folyosén teritettiink,
a tanyérok mellé kenyeret és kova-
szosuborkat is tettiink az asztalra. Ez
olyan igazi férfilinnep volt. A hosszu
asztalnal, a gangon, kalapjukat levéve
felalltak, és el0szor aldomast ittak az
elvégzett munkara, egy kupica szilvo-
riummal, ami helyet csinal a porkolt-
nek. Majd leiiltek. Sorban, az 6regtdl a
fiatalig, ott falatozott a csalad minden

birkaporkolt

Miska batyam
juhdszként
tobb, mint
kétszdz birkdra

vigydzott




akkor
forditunk,
amikor az
oldalasbol
kijott a csont

férfitagja, és kozben bajszukat simogattak a raragadt morzsatol. JO volt rajuk nézni.
Biztonsagot sugalltak. Dicsérték a szakacsot: Isten tartsa meg jo szokasat. Az ebéd
befejeztével eldkeriilt a savanykas nedi, a bor. Valaki razenditett:

Hét farkas jart Hoddlyzugba’,
Eppen az én kardmomba’,
Derék gyerek a bojtarom,
Meégis megesett a karom.

Hdrom juhnak bérét szabtdk,
Hdromnak a fejét hagytdk.
Megérne vagy hatvanhatot,
Gazddm ugy megpirongatott.

Mindenki elment, csak én maradtam itt Judaval segiteni a gyapjut
szétvalogatni, mert holnap jon érte Gutman, a zsido kereskedd. Uta-
na én hazamegyek, Juda ittmarad a nyarra libapasztornak meg segit-
ségnek, mivel Angyi¢knak nem sziiletett gyerekiik. De most esik. A
kiskonyha Greg ajtajan alig lehet kilatni, apré négyzetracsos ablakait
belepte a para. Juda legkedvesebb elfoglaltsaga, hogy e paras iivegre
ujjacskaival apré fejeket rajzol. ,, Pont, pont, vesszdcske, készen van a fejecske.”
Angyi gyonyorkodik a szomori és vidam arcokban. Téle leste el Jada, hogyan lesz
pontbdl vonal, magbol névény. Csodak sziiletnek ebben a pici konyhaban. Telis-teli
¢lettel, orommel. A hokedli alatt, szakajtoban kiscsirkék csipognak. Nemrég keltek
ki. Angyi behozta éket, jobb itt benn, ebben a nyirkos idében. A csikotiizhelyen
lemezfazékban apré krumpli f6 a malacoknak. I1lata fenséges, atjarja a helyiséget,
besurran az orromba, érzem ahogy mélyen beszivom a krumpli forro g6zét, teste-
met a melegség jarja at.

A paran at mozgast latok kinn, egy arny kozeledik, 1épésrol-lépésre egyre nd. A
kilincs megmozdul. Miska bacsi fohajtassal 1ép be a konyhaba — masképp nem iga-
zan tudna, az alacsony ajtofélfatol. Lehetett volna nagyobbra is csinalni, de akkor
elfelejtenénk, hogy a konyhaba ugy 1épiink, akar a templomba: fejet hajtva, kalapot
levéve. Behozza magan a hideg esdillatot, szinte libab6ros leszek téle. Vizes ka-
batjat a tliz melletti fogasra akasztja szaradni. Leemeli a nagyfazekat
a foldre, és az erre szolgald, fabol kifaragott gyomoszolével lassan el-
kezdi torni a krumplit. Lassan, mar szinte iinnepélyesen teszi, lehetet-
len nem figyelni ra. Csodalatos, amit csinal, minden mozdulata meg-
komponalt, mégis annyira természetes. Elmeriil mozdulataiban, olyan
figyelemmel dolgozik, mintha mas nem is lenne koriilotte. Szolnék én,
kérném, had torjem egy kicsit, de ugy érzem, nem lennék képes ra,
nem jon sz6 a szamra. Néman allok a fazék masik oldalan, és nézem
a mestermiivet. Egyszer csak megall a keze, felnéz. Mintha csak most
venné észre, hogy ott allok. Lassan felall, és vallamra teszi hatalmas
kezét. Megszoritja, és 1épésre késztet. Szotlanul megyek vele az ajtd
melletti badogvodorig és vissza. Korpa van abban, egy oreg fedével
gondosan letakarva. Miska batyam visszaiil és kirakja maga mellé¢ a
samlit, nem sz0l, csak int a szemével, iiljek le. A korpat 6vatosan kezdi



szorni a krumplira, és még nagyobb odafigyelés-
sel keveri 0ssze. Olyan, amit csindl, mint egy kor-
tanc iranya, liteme. Liiktetése van. Végiil rateszi a
fed6t a vodorre és a fazékra is, csak ekkor szolal
meg: Ettetek mar?

Amig a malac étele megdagad, mi magunk
is megvacsorazunk. Angyi zomancos labaska-
ban zsendicét tesz elénk. Amit én kavargattam.
A juhtur6 készités utani savot tovabb melegitet-
te, hozza adott par csepp citromsavat. Amikor
kicsapddott, sziir6vel leszedte — ez a zsendice.
Krémes, séval, voroshagymakarikakkal és ke-
nyérrel az igazi. Mas ize van, mint az otthoninak,
amit Edesanya tehéntejbdl készit. Miska batyam
felall a kantapad mellett. Most latni, milyen ma-
gas, szikar ember, széles valla, két erds karja, feje
majdnem a gerendahoz ér. Csodalom 6t. Kezébe
fogja a veknyit, szdja nem mozdul, mégis valamit
mormol a bajsza alatt. Lefele néz, mintha lelke
egy darabja lenne a kenyér. Lasst, nyugodt moz-
dulattal eloveszi a zsebébdl a bicskajat. A nagy
kerek cipot bal karjara iilteti, ég felé forditja a tal-
pat, és keresztet karcol belé. Borsodzik a hatam, oly csodasan serceg a kvorka.
Bal kezével mellkaséara iilteti a kenyeret, jobb keze hiivelykujjaval megtdmasztva a
kést, megszeli az életet ado cipot. Ha az, amit a krumplival miivelt, volt a vardzslat,
akkor ez a szentmise. Ugy nyijtja felém a karaj kenyeret, hogy abban benne van az
egész vilag szeretete. Esziink mosolyogva, boldogan. Mar nem zavar a csip6s szél,
sem a hideg eso.

Maijus 9.

Igencsak szoritott az id6 cipdje a kukorica vetéssel minket, de eddig mindig esett. A
napfelkelte mar a hatarba ért, de gyony6rkodni nincs idé a vordses napkorongban.
Négy léval kezdtiink neki a vetésnek. Edesapa ment elol. Vihar és Szell a két fekete
mén, még fiatalok, nem voltak lejartatva, nehéz dket féken tartani. Nagyon menné-
nek. Edesapanak én potyogtatok. A véllamra akasztott egy negyed zsik kukoricat
ugy, hogy a zsak jobb sarkat dsszekototte a zsak jobboldali szaja szélével. Kivettem
egy maroknyi kukoricat és ugy 15 centinként ejtettem ki bel6le egy szemet a foldre.
Mogottiink jott Batyus a két dreg kancéval. Neki Edesanya potyogtatott. Mindig
egymas mellé fordultunk. Masfél kilométer egy sor. Nehéz bukdacsolni a goringye-
ken. Ugy billegtem, mint szarka a dogon. A madzag vagta a vallamat, kiszdradt a
szam. Alig vartam, hogy kiérjiink a tdbla szélére, és igyak. A mezsgye mellé Edes-
apa beasta a korsot, hogy friss hiivds maradjon a viz benne. A sor végén sem lehet
sokaig pihenni, a lovak hata habos, kénnyen megfdznak. Edesapa az drokpartrdl té-
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az 0sszegytij-
tott tej folébol
kopiilik a vajat

pett két marék tavalyi szaraz fiivet, azzal csutakolta a lovakat. De mikor tul voltunk
a dilé felén, és a pacsirta is magasan énekelt, Edesapa notéra kezdett, megtorve
ezzel is a monoton egyhangusagot, meg gyorsabban is haladt az id6.

»Mit susog a fehérakdc hervadozé virdga,
Ha a szell6 hozzd szegiil, a szivem is dtjdrja,
Boldog id6 hova lettél,

Edes emlék ne hagyj el,

Susogj, susogj, fehérakdc,

Hervadj el a szivemmel.

Fehérakdc, ha elveszti viruldsdt, levelét,

Fdj, ha latom a banatod, bdr én is 1igy tehetnék,
Konnyeket csal a szemembe, redm szdl egy szép dlom,
Amely egykor betiltotte az én egész vildgom.

Marcsa készitett reggel nekiink ebédet, mivel vajat kopiilt, irét
és vajaljat. Az sszegyijtott tej f61ébol kopiilik a vajat. Az ilyenkor
kicsapodo savo, az ird. Savanykas ize oltotta a szomjamat. Nagyon
jolesett, de nem csak nekem, hanem Edesany4nak is. Edesapaék
a vajaljat kanalaztak. A vajat ki is siitotte Marcsa, hogy meg ne
avasodjon. A siiltvajat cserépedényben tartjuk. A lesziiréskor visz-
szamarado aljara 12 tojast iitott, és megsiitotte rajta. Igazi lakoma.

Hazafelé muszdj volt keriilniink, mert amerre jottiink reggel,
tengelyig gazoltunk a sarban, és alovak is faradtak, csak ugy botor-
kéltak az egész napos munka utn. Igy a kaplonkai Lonovics-ké-
polna mellett vezetett az utunk. Gyonyort fehérorgonak viragoz-
tak. Edesapa leugrott a bakrél és tort egy szalat édesanyamnak és
egyet nekem. Hatha a faradt pirospozsgas arcunkra mosolyt tud
csalni. Utkézben elmesélte a leégett kdpolna torténetét. Nagyon
finom, édes illata van az orgona dupla viraganak. Talan hazaig szagolgattam volna,
ha a d{ilé1t végénél nem virdgoztak volna a bodzabokrok. Edesanyaval leugrottunk
a bakrdl, és a kotonkbe gyujtottiik a hatalmas tanyérokat. Most jé szedni, még nin-
csenek rajta fekete levéltetvek. Gyalog indultunk be a tanydba. A bodza egyik felét
a parszaritora rakott papiron fogom kiteriteni, minden gramm viragporért kar, jo
lesz télire. A masik felét megf6z6m kohogés elleni szirupnak.

Majus 12. Szervac napja

Szervac, Pongrac, Bonifac a harom fagyosszent, de idén nem hoztak hideget. Me-
sébe illéek a hatarban, a diléutak mellett, a fehér csipkébe 61t6zott kokénybok-
rok. A lagy tavaszi szellé viragillatot hoz a rét feldl. Viragzik az akac, a méhest
messzirdl lehet hallani. Szinte zsonganak, ugy dolgoznak. A fakon turbékolnak a
gerleparok, nasztancukat jarjak a feketerigdk. Zuzka szomoruan legelteti a libakat,
miutan sziszegve megkergette a giinar. Azon kesereg, a libanal gonoszabb allat
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nincs, mindent lerag, csip, és mindig ellenkez6 iranyba megy, mint amerre kellene,
persze mindig a tilosba. Hidnyzik a testvére, Juda, aki tgyszintén libapasztor, csak
6 a Turi hatarban. Botra kotott piros szalagjat huzza maga mellett, csupasz laba
vizes a harmatos flitdl, és a hangja is szomortian cseng mikdzben énekli:

,,Stiss fel nap! Fényes nap!
Kertek alatt, a ludaim megfagynak.”

Csak akkor lett mosolygés, mikor Edesanya arra kérte, segitsen neki a klonka
alol egyesével kiszedni a pulykakat, mivel kezd néni a taréjuk, begyiiknek disze.
Itt az ideje borsot adni nekik, kiilonben belazasodnak, mint a kanyaros gyermek.
Mindegyik csérébe egy szem egész borsot tett, figyelve, hogy mindegyik le is nyel-
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je, mert csak igy pattogzik ki a feje bubjan a gyongye. Addig én marmancsokboél
teat foztem, hogy meg is itassuk dket. Mert hat kényes allat a pulyka, amig kicsi, a
sz¢€Itdl is ovni kell. Ha megazik, akkor megfazik, és elpusztul. Ilyenkor kell nekik
a friss csalan, a turo.

Akérmilyen 6vatosan szedtem a csalant, mindig Gsszevissza csipkodott, tisz-
ta holyagos lett a b6rom. De nem volt sok id6 a vakarddzasra, indultam kapalni
a veteményest, ahol minden szépen sorolt, csak a mezsgye mellett futott a fiatal
pupencsok. Jo lesz a beteg kocanak, igyis csak harom malaca maradt meg, hi-
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aba itattuk korpas-mézes tejjel a kicsiket 3 oranként.
A krumplit bakhatasra feltoltottem, kozben lattam, itt
is, ott is megjelentek a krumplibogarak. Ideje a sorok
koz¢é fahamut szorni, hatha kevesebb petét raknak a le-
velek fonakjara. A kaposzta viaszos levelein a reggeli
harmatcseppek mint tiveggolyok csillogtak. Igaza volt
Nagymamanak, ha a spen6t mellé van {iltetve a ka-
poszta, nem mennek ré a foldibolhak, tavol tartja dket.
A bab és a borsikafii is jo parositas, igy a babot nem
tamadjak meg a fekete levéltetvek. Ugyanilyen jol érzi
egymas mellett az uborka ¢€s a kapor vagy a paradi-
csom ¢s a zeller. A fak alatt, a kerités tovében viragzik
a csillagvirag. Gondoltam, meglepem Edesanyat, és
szedek egy csokorral, hadd illatozzon a konyhaban. De
lehet, hogy vinne a halasztelki temetG6be is, ahol egyik
testvériink nyugszik. Ahogy ott guggolva szedegetem
a viragot, mar messzir6l hallom az 6reg csdsz énekét:

egy »Macik Mihdlynénak négy darab libdja,
to llpa’rndhoz dllandoan kint van a buzdaban és a lucerndban.
Nagyon szeretik ok az ilyen szabad életet,

3 kllog ramm A nagy gédorben szaporoddsra lépéseket tesznek.

pehelyre van
sziiksé g, egy Mlinc?rék tupirozott kanpul.ykdja
d hoz 7-8 Vezeti a baromficsapatot ki a szabadba.
unnanoz /- Ellepik a hatart, mert ok nagyon szeretik az ilyen kosztot,
kzlogramm kell Nem is kivannak ok soha tobbé egy uj foldreformot.

Pribelszki tanya kériil 200 61 here foldig le van ragva,
A joszagok ott mozognak, hol Keletre, hol Nyugatra.
Ami ott végbemegy, nem is olyan nagy meglepetés,

De egyszer el fog jonni majd a szamonkérés.

Kondacsné kocdjat estefelé engedi ki,
Mert 6 odavan egész nap festeni, pingdlni.
Ilyenkor a koca koriiljarja a kornyéket,
Szereti 6 is nagyon az ilyen hereféléket.

Dedk néni két darab éhes kocdja,

Biizatablaban térdig siipped a sirba.
Meglathatja azt mind, aki megy arra,

De mondja, nem legelnek ott csak hdrom napja.”

Szolt volna tovabb is a kesergd, de az esé eleredt. A kerités tovébdl letéptem egy
hatalmas lapulevelet, azt tartottam fejem folé, eserny6 gyanant. Kosaramat hénom
ala kaptam, és indultam be a zsenge borséval, meg a cérnavékony répaval, petrezse-
lyemmel. Nagyon finom leves lett bel6le, egy csipetnyi grizgaluskaval. Benne volt a
tavasz minden zamata.
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Majus 31. szerda

Hamar keltiink, vagy igazan le se fekiidtiink, mert &jféltajt valami jart a baromfi-
udvarban. Toportyan (nadi farkas), roka, vagy csak kobor kutya — nem tudni. Ha-
talmas hangzavar volt, a kakas kukorékolt, a libak gagogtak, a gyongydsok az 6l
tetejérol azt kiabaltak: Bogracs, bogracs! Az dreg kuvaszok Bundas és Betyar is
csaholva szaladtak a libak karamja koriil, a pulikrél nem is beszélve. Edesapa sze-
rint a gazda éjjeli szeme a kutya. Mire kiértiink, egy gunart elkapott valami. Vé-
resen vergddott, és a hatarol a bor le volt tépve. Edesanya igazan megijedt, hisz 10
hetesek a libak, hajnalban jonnek az asszonyok tépni. A pérul jart liba nyakat a tar-
kojanal egy gyors mozdulattal elvagta a katnal. Baromfit mindig a katnal vagott,
ezt mar a macskak is tudtdk. Ha akarmikor arra mentiink, ott nyavogtak és siin-
dorogtek a labunk koriil. Edesanya mar melegitette a vizet, amibe egy marék sot
dobott. Miel6tt bedugta volna a libat a kopasztovizbe, még egyszer ellendrizte, elég
érett-e a toll. A hasardl kicsipett egy adagot, és megnézte, hogy a toll vége véres-e.
Ha szép sarga, itt az ideje a tépésnek, mert utdna csak kihullajtja a liba a draga
pelyhet. Edesanya beletorédve nézett fel az égre. — Ugy latszik ludaskasat rendelt
az Ur a tépSknek. Ram parancsolt: Eredj lanyom, aludj még egy szemhunyasnyit,
mert hosszu lesz a nap! Mire a nap kelt, a tépOasszonyok is jottek. Hajukat kend6-
vel hatrakototték, derekukra hatalmas kotot kotottek, ami leért a foldig. Sorban {il-
tek az istalloban. Edesapa elfogta, Palkoék hordtak a libakat, Mara és én beiiltiink
a tépdk kozé, probaltuk ellesni a fogasokat. Osszezart combjukra fektették a libat,
fejét a honuk alé csapték, hogy ne tudjon csipni. Aztan a combjuk-
nal kezdték, a hasukat, a nyakukat egészen a fejiikig tépték. A ki-
hazott toll alatt mar ott volt az j pehely. Csak a hat kozepét tépték,
a szarny lapattollait meghagytdk. Mikor a kétényiik megtelt, zsak-
ba raktak. Kiilon raktak a tiszta pehelytollat és kiilon, amit még
valogatni kellett. Azt majd a téli tollfosztas idején szétvalogatjak.
Egy tollparndhoz 3 kg pehelyre van sziikség, egy dunnahoz 7-8 kg
kell. Ahol sok lany volt, sok toll kellett a stafirunghoz.

Csak ugy szallt a pehely, tele volt vele szemiink, szank. Néha
egy-egy beletévedt az orromba is, nem gydztem tiisszogni, kdzben
a ,,nazdravnye”-re (egészségedre) valaszolni — ,,Dakujem pekne.”
(K6szonom szépen.) A megtépett libak mehettek legelni a tanya
mogotti gyepre. A gunarnak — mivel nagyon csipett és mindenki-
nek nekiment — Boske néni egy szarnytollat hizott at az orrlyukan,
igy azzal volt elfoglalva.

Zuzka épp vadsoskat szedett egy filpaszba, és kdzben ragta is
a savanykas nyers levelet, ami tele van vitaminnal és vassal. Mind-
annyian szerettiik nyersen, sot a beldle f6zott soskamartast is. Az
elsé étel volt, amit megtanultam Angyikéatol. Most is elkészitet-
tem. Igencsak Oreg este lett, mire a szaz libaval végeztiink. Vagyis
csak kilencvenkilenccel. Edesanya kifizette a fogadott asszonyo-
kat, és megbesz¢Elték, hat hét mulva Gjratépik oket.

Edesanydm
kislanykorom
Ota gytijtotte
nekem a
stafirungot













Janius 1.

Edesanydnak sziiletésnapja lesz. Nagymaméval megillapodtam, mézes-krémest
siitink - Anyuka kedvencét. De, hogy a meglepetés még nagyobb legyen, itt a
szarvasi hdzban siitjiik meg, amikor jovok a piacra, és csak utana vissziik ki a ta-
nyara. Igen am, de a csupor aljan megcsendiil a kanal, majd kiesik a kezembdl és
odaragad az edény oldaldhoz. - Nincs méz! — fordulok Nagyapahoz kétségbeesve.
- Egyet se busulj, tudom honnan hozhatunk. Még az 6sszel a Hegyesdiilében a
Kravajaras szélén allé fehérnyarfak torzsébe odukat vajtam, a kérget — amit 6va-
tosan kivdgtam — mint egy ajtot, visszaraktam. A gocsortnél lyukat furtam, hogy
a méhek konnyen ki-be jarjanak. Egy rézsaszin szalagot tettem az ajt6 ala, hogy
konnyebben lehessen kinyitni. Megnézziik, hogy belekoltoztek-e a méhek, és, hogy
jol érzik-e magukat. Ha igen, akkor az akacviragzas alatt megtoltotték a lépeket, ha
nem, akkor a vinyica végén 4ll6 méhesbdl hozunk, igyis dolgom van arra.

Befogta a kocsi elé Vitézt és Fecskét. Mind a két 16 tudta a dolgat, Nagyapa kéz-
mozdulataira figyeltek. Villimgyorsan, hangos sz6 nélkiil szerszamozta fel 6ket, és
mar ott varakoztak a haz elétt. A
parasztkocsi hangosan zorgott a
macskakoves uton. Nagyapa szé-
nat rakott a kocsi derékaljaba, ne-
hogy eltérjon a mézesbédon. En
biiszkén tiltem Nagyapa mellett a
bakon. A Halasztelki temet6 felé
vitt az utunk, at a Hegyesdiilén,
egészen a Széles-érig. Nagyapa
pontosan tudta, hol lehet athajta-
ni agy a vizen, hogy a kocsikerék
ne siippedjen tengelyig. A tava-
szi zoldar még latszik a tajon, a
zsombékok kozott felcsillan a viz.
Nagyapa azt tanitotta, mindig a
szigetként kiallo flicsomok koze-
pére lépjek, akkor nem leszek vizes. Ott fészkelnek a madarak. Amikor odaértiik,
a gyékény viragabdl, a ,buzoganybol” szedett egy csokrot, és meggyujtotta. Kelle-
metlen szagu fiistot arasztott. Nem csak az én torkomat kaparta, hanem a méhecs-
kék sem szerették, zimmaogve keriilték el. — Jol érzik magukat — allapitottam meg,
mert a nagy csuprot teleszedtiik Iépesmézzel, és a felét sem hoztuk el. - Majd &sszel
befogjuk Gket - jegyezte meg Nagyapa. De ha mar itt vagyunk, megnézziik a mé-
hest is, van-e viziik, hordtak-e viragport, amit a betegségben legyengiilt szervezett
unokaknak szokott adni Nagymama. En is sokszor kaptam egy kiskanélnyit. Ideje
begytjteni a propolisz alapanyagat, a méhkormot. Abbdl majd Nagymama tink-
tarat készit. A sok méhecske nem oriilt nekem, az egyik megcsipte a kézfejemet.
Koénnycseppek szoktek a szemembe, mikor nagyapa lehajolt, és friss fiivel bedor-
zsolte a csipés helyét. Nem is dagadt be.
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gyors siitemény

mézes krémes

Angyi kizben
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vardzsolta az
ebédet

Mire hazaértiink, Nagymama egy tepsi siiteménnyel fogadott benniinket.
- Csak olyan gyors — mondta, mikozben két godrocske jelent meg a szdja szélén.
Inycsiklandozé illat terjengett a konyhdban. — Tudod kisunokdm, ehhez nem kell
mas csak 13 dkg vaj, 1 tojassargaja, 6 dkg porcukor, 1 csipet s6, 10 dkg tejfol, fél cso-
mag siitépor, 25 dkg liszt. Osszegyurjuk, tepsibe tessziik, megszurkaljuk, és lasst
tliznél megsiitjitk. Addig elkészitjiik a tolteléket. Két deci tejet és 20 dkg daralt ma-
kot 4 tojassargajaval és 10 dkg cukorral felf6ziink, kihtlés utan ratessziik a tésztara.
Egyenletesen elosztjuk, majd 20 dkg magozott meggyet tesziink ra. A megmaradt
tojasfehérjét 15 dkg cukorral kemény habba verjiik, a tetejére halmozzuk, és addig
stitjitk, mig a hab meg nem barnul. De most mar siissitk kozdsen azt a mézes kré-
mest, amit te szerettél volna. Vegyél el6 egy nagy tdlat, abba tegyél 4 evokanal tejet,
2 ev6kanal hideg mézet a csuporbdl, 2 dkg zsirt, 15 dkg cukrot. Ezt tedd a t{izhely
szélére, had melegedjenek Ossze. Ha jol elkeveredtek, tedd ki a gangra, hogy htljon
ki. Csak azutan iithetsz bele 1 tojast. Szorj bele 45 dkg lisztet és egy evokanal sz6-
dabikarbonat. Ha ezt fakanallal jol kikavartad, boritsd a deszkara, és hagyd fél 6rat
pihenni.

Addig elkésziil a krém. Egy labasba onts fél liter tejet, tegyél hozza 4 evékanal
buzadarat, gyenge tizon f6zd stirtre, és hagyd kihtlni. A tésztat oszd 3 felé és zsi-
rozott, lisztezett tepsiben siiss bel6le harom lapot. A krém mésik felét keverd ha-
bosra 20 dkg vajjal, 20 dkg porcukorrral. Ha készen vagy, a két krémet keverd 6ssze
és toltsd meg a lapokat.

Eppen csak végeztiink, még neki sem kezdtiink a mosogatdsnak, mikor kocsi
&llt meg a héz eldtt. Nyilt a kapu, Edesanyéék jottek.

Junius 3. Piinkosd

Idében befejeztiik a sz6l6 kapaldsat, kotozését, kacsoldsat, jart a keziink. A vesszok
hoénaljhajtasabdl kellett kitdrni a fiatal vizhajtasokat, és kozben a fiirtoket eltakar6 le-
veleket is letéptiik, hogy a nap sugarai jobban érjék a fiirtkezdeményeket. A foldre
dobaltuk, Palko pedig egy hatikasba gylijtotte Ossze a kikapalt gazokkal
egyiitt, hogy a kert végében 1év3 kupacra hordja. Edesapa egy vodorben a
gilisztalizo varddicsbol fozott levet és kis cirokseprii segitségével rafrecs-
kalta a sz6106 levelére, igy megvédve a lisztharmat és az atkak ellen. Ha mar
féluton voltunk a hatarban, megnéztiik Angyiék hogy haladnak a kukori-
cakapalassal, és egyben megolelgessiik Judat, a kishigomat. Miska batyam
nagyon Oriilt nekiink, mikor meglatta, hogy tizenkét dolgos kéz kozeledik.
Osszecsapta a tenyerét. — Ha mindenki fordul egyet, mi is befejezziik ma a
kapalast. Igencsak elmult dél, mikor a forduldhoz értiink. Nagyon szomjas
voltam, de sehol egy kors6. Mikor eszembe jutott, hogy a kukorica oldalan
kinovo fattyak kozepén ott vannak a harmatcseppek. Ez a névény vizrak-
tara. Gyorsan letéptem egyet-kettdt, €s a szamba csepegtettem ami benniik
volt. Kiilonds ize, zamata volt ennek a par csepp életet add viznek. Mikor
befejeztiik a munkat, vallunkra vettiik a kapat, és bementiink a tanyaba.
A kutnal jolesett a mosakodas. Miska batyam jokedvében dalra zenditett:



., Kis kut, kerekes kut van az udvaromban.
Egy szép barna kislanyt tarok a karomban.
Csalfa szemeimet ra sem merem vetni,
Fiatal az édesanyja azt is kell szeretni.”

A sziileim sosem engedték, hogy hideg vizben mosakodjunk, mindig csak
a valyu napmelegitette vizében. Inni sem szabadott kiheviilten a hideg kut-
vizbdl, mert az leabalja a tiidét — mondtak. A frissen mosott, érdes torolkozé
kézrdl kézre jart. Mire mindenki megtisztalkodott, Angyi kozben mar el§ is
varazsolta az ebédet. Ecetes toklevest az els6 zsenge tokbol, és siilt oldalast,
amit a zsirosbddon aljarol vett ki, mégis olyan omloés volt a hiis, mintha frissen
késziilt volna. Hozza felvagott egy dorat, ami kolbaszhussal volt megtoltve.
Akkora karika volt egy szelet, hogy a tenyeremet betakarta. Igazi tinnep volt
egy munka befejezése. Nem volt kedve senkinek bemenni a hazba, inkabb az
udvar kdzepén allé didfa ala hoztuk ki az asztalt és két 16cat, csak Edesapa
és Miska batyam {ilt a susolinabol font karfas, faragot széken, amit mi, gye-
rekek csak gondolkodészéknek hivtunk. Mindenki evett, senki sem beszélt,
csak a kanalak csorgését lehetet hallani. Meg a fan turbékol6 vadgerléket. Az
ebéd végén Juda mindenkihez odament és faepret kinalt kis koténykéjébol.
Hozzam jott utoljara, a maradékot az asztalra boritotta, és belekuporodott az
Olembe. Elmesélte, hogy az ér mellett 6sszeismerkedett egy masik kisldnnyal,
aki ugyszintén libakat hajtott oda, és nekiadta a bogancsbol készitett babaa-

gyat és a csutkababgjat. A kislany cserébe megtanitotta csorgot késziteni. A koté-
nye zsebébdl egy hervadt pasztortaskaszalat vett eld, aminek sziv alaki magtarto
tokjai kicsit meg voltak tépve, igy forgatasra zorgd hangot adtak. Ugy 6rizte, mint

egy klokocsot (talizmant).

A kukoricakapalas befejezésének oromére Angyi elkért minket Edesapatol az

esti piinkosdi balra. Megigérte, 6 is veliink jon. O lesz a gardemama. Edesa-
pa egy feltétellel adta aldasat, ha holnap, mire indulni kell az istentiszteletre,
otthon lesziink.

M¢g sosem jartam a turi hatarban 1évé kaszindban. — De mit vesziink
fel? — kérdezte Mara. Angyi bement a szobéaba, és két szép brokatruhaval tért
vissza. Az egyik sotétdrapp szinii, a masik olajzold. En az olajzoldet valasz-
tottam. Hajamat kibontottam, megfésiiltem, és Gjra két copfba Gsszefontam,
majd feltliztem koszortuba. Angyi is késziilddott. A gangon allva a hatart néz-
tem. Nem messze innen a Koros gatja és a mogotte tornyosulod arnyas fiizek.
Ma igazan nyar eleji meleg volt. A nap most lassan blcsuzik az ég nyugati
peremén. Az elkovetkez6 alkony harmatpermete raszall a tajra, és balzsamos
szénaillat teriil szét. A varakozas izgalma jarta at a gyomrom. Talalkozom-e
Gyuroéval, akitdl a téli vecserka alkalmaval csokot kaptam az orcamra? Mis-

mi gyerekek
csak gondol-
kodészéknek
hivtuk

ka batyam mar a haz el6tt allt a konnyi jarast sarga kocsival, elé fogva a két szép
deres lipicai ménnel. A dl6f6ldekrdl innen is, onnan is kigordiilt egy-egy kocsi,

fényes szerszamu, gondozott lovakkal.

A bal a piinkosdi nyitannyal kezd6dott: ,, Ritka drpa, ritka buza, ritka rozs.”
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gomolyat ké-
szitettiink a
birkdk tejébol

Janius 5.

A tanya koriil nincsen kaszald, igy édesapank, Miska batyammal felesbe, kibérelte
a tari hatarban a Kords gatjanak egy részét, pont a tanyajukkal szemben. Mult hé-
ten le is kaszaltak, Angyiék pedig meg is forditottak a szénat. Most mindannyian
szekérre iiltiink, és indultunk gytjteni, mert arad a Koros, jon a zoldar. Csak Mara
maradt itthon tanyasnak. Edesanya tvarozsnyikat siitétt az utra, Jada kedvencét, a
viszontlatas 6romére. Két szekérrel indultuk. Felraktuk a vendégoldalakat. A hosz-
szu farudak két honapig érlelddtek a tragyaba temetve, hogy kdnnyebben jojjon le
a kérgiik, és ellenallobbak legyenek az iddjarassal szemben. A derékaljba betettiik
a favillat, rablicskat és a nagybdgdt, ami egy masfél méter széles nagy fagereblye.
Hamar odaértiink. A viz feloli oldallal kezdtiink, amiben néhol sas
van, amitdl savanyu a széna. Igyekeztiink kiilonvalasztani, és kiilon
rakni a gat oldalan n6v6 édesfiitél. Eldszor aproé kupacokat ,,csirké-
ket” raktunk, majd Edesanya ezt osszehordta boglyakka. A boglyak
ala két petrencésrudat szurtunk. A petrencésrud egyik végét azért
hegyezik ki, mint a ceruzat, hogy kénnyebb legyen beszurni. Ba-
tyussal igy vittiik le a szénat a gatoldalban varakozo szekérhez, amit
mar édesapam rakott meg, hisz annak is tudoménya van. Elészor
az 1j vendégoldalakat helyezte el. Fontos tudni, hogy mennyire 16g-
hat ttl a rakomany a szekéren, nehogy szétszorjuk a téli takarményt
mire haza ériink.

Piros fejkendds, mezitlabas kicsi lany cipelt egy nagy korsé vizet
felénk. Juda volt az. Nagyon megoriilt mikor megtudta, hogy ma mi
joviink. Apré kezeit Edesanya nyaka koré fonja, ugy iil be az 6lébe
és kezdi mesélni, mi mindent tanult meg Anygyikatol.

~ Elészor is gomolyat készitettiink a birkdk tejébdl. Angyi egy
nagy bef6ttesiivegbdl tejszliré kenddn lesziirt egy kevés oltot. Az
olté disznégyomorbdl késziil. Tudod, amibdl a sajtot szoktatok csi-
nalni. Annak a bels6 oldalat lenytzzak, sval meggyurjak, hogy tisz-
talegyen. Még egyszer meleg vizben megmossak. Ezutdn ismét soval
hintik be, és egy kis cserépcsuporba gyomoszolve a kamraba elteszik.
Tavaszra megszarad, 6sszeaszik. Ekkor a s6tdl kissé megmossak, ap-
rora feldaraboljak, és 0sszegyurva tavalyi erds turdval és borssal, bo-
szaju tivegbe dugdossak, végiil savot ontenek ra — sorolta szépen a
tudomanyat. — Te csinaltal ilyet? — kérdezte, de a valaszt meg se varja,
csak mondja tovabb. — Ebbdl raktunk a tejbe, amitél par 6ra mulva
megaludt. Ekkor Miska batydm elévette a fabdl vijt, lyukas fenekd,
kerek nyométekndt, réhelyezte egy favederre. Angyi beleteritette a
ritkaszovésli sajtruhdt, és beleboritottak az aludttejet. En csak néz-
tem. A ruha sarkait 6sszefogta, ahogy otthon mi is szoktuk, és megcsavarta. Meg-
engedte, hogy én nyomhassam bel6le a savét, ami a teknd ala tett edénybe folyt.
Majd Miska batya az eresz ala szegezett racsra tette.

Ezzel felpattant és elkezdett szaladni. - Megyek megmondom Angyinak, ma
ebbdl legyen az ebéd.
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Kozben megraktak a szekereket. A tobbit Miska batya udvaraba ka-
zalba hordtuk. Edesapa és az 6reg Toman, a gatdr, igazén szép kazlat
raktak. Csucsosat, hogy lefolyjon réla az esd. Az egész hatart a friss szé-
na illata jarta be. De nem volt id6 nagyon almélkodni, mert a szénaillat-
tal lehetett érezni az esé illatat is. Kelet feldl fekete felhok gyiilekeztek,
a pava rikolté hangja hasitott a tjba. Ugy zengett itt a hatarban, hogy
Endrédig hallatszott, mivel a viz is vitte a hangot. Mint mikor Gubas
Bandi el6veszi a tarogatojat és kesergét jatszik rajta. Igyekezni kellett. A
szekérre halmozott széna oldalaba belesztirta Edesapa a villikat olyan
nagyobb lépés tavolsagokra, mintegy lépcsét készitve nekiink, hogy
konnyebben tudjunk felmaszni a tetejére. En Palkd 6csémmel utaztam
a széna tetején. Elveztiik, hogy nagyon messzire ellaitunk innen fentrél.
Kicsit féltiink is mikor egy-egy kocsinyomba belecstszott a kerék, és im-
bolygott a szekér. Ilyenkor megszoritottuk egymas kezét, és 1élegzetiin-
ket visszafojtva vartuk, hogy atjussunk ezen a darabon. Majd folytattuk
a notat:

»Réten, réten sej a mezdturi réten
Elvesztettem a zsebre vald késem,
Késem utdn a karikagyiiriimet,
Galambom azt sajndlom,

Nem a régi szeretomet.”

Junius 8. Medard napja

Mar kora reggel zuhogo esdre ébredtiink. Nagyapanak igaza lett. Nem
jO, ha koran viragzik a pitypang. Esett eddig is és még 40 napig esni fog.
Mindeniitt 4l a viz. A vetésrdl is engedni kéne. Asoval, kapakkal indultunk neki
a hatarnak. — Csak a libak oriilnek ennek az idonek — zs6rtolodtem, mikor lattam,
hogy a kubikgodor szélén, kihuzva magukat, szarnyukat probalgatjak. Még Ma-
rara is raripakodtam, mikor eszembe jutott, mit mondott nagyanyam. ,, Fordulj a
felhovel szembe, haromszor vessél keresztet és kozben ezt mondd:

Az Atyanak szerelmere,
A Fiunak érdemeére,

A Szentlélek erejére,
Oszlassa el ezt a felhot.”

Meg is tettem, mikdzben a hatamat és fejemet verték az esdcseppek. Hamar
bejottiink, de igy is borig aztunk. Gyorsan atoltoztem, és indultam ki. Kdzben az
esO csendesedni kezdett, mar csak csepergett. Mégis tud valamit ez a Nagyanyo!
— gondoltam. Az istallo végében farudakon logott a mult héten kitépett borso utod-
szaritasra. Ha mar kinn esik, ennek van itt az ideje. Hamar elmult a mérgem, mikor
Hamu, a kedvenc kandirom odabujt hozzam és dorombolva, mancsaival dagasztva
melegitett. Higom két samlival kezében érkezett. Kiteritettiink egy kisebb harat.
Magunk mellé tettiink egy kupac szaraz borsoszarat, a cica felkdltdzott az 6lembe,
és elkezdtik egyesével letépkedni a lapuskékat .
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vizen kullogé

ahogy kelni
kezd, feljon
a viz tetejére,
kullog és
megfordul

Mikor ezzel készen lettiink, a szarat a tehenek elé¢ dobtuk. Egy-két maroknyit
meghagytunk, és sszekotottiik. Majd ha megy be Edesapa a varosba, beviszi
Aponak. Az szaraz borsoszarbol készitett fozetben szokta aztatni reumads labait.
A hara négy sarkat 6sszefogva egy filpaszba szortuk a letépett borsoécsdveket. La-
bunk k6zé kapva egy-egy szakajtot, elkezdtiik a hiivelyek kibontasat. Zoérogve gu-
rultak a szakajto6 aljara a szaraz borsészemek. Megvan a jovo évi vetdémag. Harom
csorba bogrével lett. A kifejtett borsot fehér vaszonzsakba raktam, és felakasztot-
tam a kamraba. Miutan &sszesepertiink, siettiink a konyhaba. Ott mar Edesanya
begytrta a vizen kullogét. Gyors kézmosas utan eldkeriilt a fiokbol a fehér koto és
a fejkendd. Marcsa eldvette az asztalfiokbol a kicsit kormos végli cirokszardara-
bokat. Mind gondosan 10 centisre volt vagva €s tucatonként dsszekotve. Langyos
vizben atmosta, és konyharuhara rakva lecsopogtette a maradék vizcseppektol.
Erre fogjuk tekerni a tésztat.

Mibdl is all a tészta? Egy talba 2 dl langyos tejhez egy evokanal cukrot te-
sziink, és 3 dkg éleszt6t morzsolunk bele, majd hagyjuk felfutni. Addig egy v4j-
dlingba 50 dkg lisztet szitalunk ki, kozepébe kézzel mélyedést készitiink, amibe
5 tojassargajat és 3 kandl tejfolt tesziink, 2 kavéskanal sot és 25 dkg zsirt. Ehhez
hozzaontjiik az élesztot, és jol 6sszegyurjuk. Egy stirliszovést konyharuhéba tesz-
sziik, 0sszekdtjiik az egymassal szemkozti sarko-
kat, és egy hideg vizzel teli fazékba rakjuk. El6szor
elsiillyed a tésztank, de ahogy kelni kezd, feljon a
viz tetejére, kullog és megfordul. Csomokkal lesz
lefelé. Ehhez kb. 3 ora kell. Ennél a fazisnal jottiink
mi. Kivettiik a vizb6l, Edesanya leszedte az azott
széleket. Atgyurtuk a tésztat a loparon, és csikok-
ra daraboltuk, majd ezekbdl 1 cm atméréji kigyo-
kat sodortunk. Mikor méar majdnem elértiik a kelld
vastagsagot, kristalycukrot hintettiink a vagodesz-
kankra, és ebben meghengergettiik a tésztat. Hisz
centis darabokra vagtuk, és versenyeztiink, ki tud-
ja gyorsabban feltekerni ugy, hogy a cirokszar se-
hol se kandikaljon ki. A maradék sodratbol babat
fontunk. A tepsibe szépen egymas mellé sorakoz-
tattuk oket ugy, hogy a palcak kozott egy ujjnyi ta-
volsag legyen. A megrakott tepsiket abrosszal leta-
kartuk, picit pihentettiik a tésztat miel6tt elkezdtiik siitni. Flit6tt kemencében 10
perc alatt aranybarnara siilt. Vigyazni kellett nehogy gy jarjunk, mint Glembocki
mamoka, akinek szénné égett a vizen kullogdja.

Janius 29. Péter Pal napja

Az aratas kezdete. Ezen a napon szakad el a buza gyokere. Ezutan az esds tavasz
utan igencsak nehéz aratasnak néziink elébe. Az aranysarga arpatengerrel kez-
diink, de sajnos a nyareleji viharok a szalakat megdontotték, néhol a f6ldon feksze-
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nek. Edesapa két marka kozé fogja a kalaszt, és 6sszemorzsolja. Kivesz belSle egy
szemet, ¢s szajaba teszi. Ha fogaival csak nehezen tudja Osszeroppantani, akkor
érett az arpa, mar nem tejes a szem, lehet aratni. Markat szétnyitja és belefuj, igy
kiszall a pelyva, és csak a szemek maradnak benne. Megszamolja, 20 szem van egy
kalaszban, ami nem sok, de mégis tobb mint amit elvetettiink. A régi dregek ugy
mondtak, ha annyit terem az arpa, amennyit elvetettiink, akkor jo. A haszon meg
a szalma. Az arpahoz elegen lesziink négyen. Edesapa és Jano kaszél, Edesanya
és én markot szediink. Hajnalban kezdtiink. El6szor Edesanyaval kételet tekertiink
a harmatos arpaszalakbol. Igencsak nehezen 4ll ra a kezem. Hiiba mutatja Edes-
anya, az enyém mindig szétcstszik. Az elkésziilt koteleket arnyékba rakjuk, és
letakarjuk, hogy meg ne szaradjanak. Mire a nap magasba ér, utdnunk mar kévék
sorakoznak. [zzadsag gyongyo6zik a homlokomon, hidba van fehér kend6vel bekot-
ve a fejem. A kenddnek kettés funkcidja van. Felszivja az izzadsagot, és megvéd
a napsziras ellen. Edesanya félbehajtotta a négyszogletii kendét, hogy az egyik
sarka jo 15 cm-rel legyen hosszabb a masiknal. Megforditotta, és 3 cm-t kihajtott
a tetejébol, felette a fejére, és hatrakototte, de ugy, hogy a lecsiingd sarka a csomo
alatt legyen. Igy védte a tarkojat is.

Mindentiitt csip az arpapor, hidba van rajtam hosszujji fehér vaszoning, mégis
4tjon rajta a por. Vakardznék, de nincs ra idS. Edesapa vastag rendeket vag, sar-
l6val szedem el. Nyolc marok egy kéve. Magamnak kotom. Le-lemaradozok, alig
gy6zom. Néha hatranéz Apuka, és kajanul ram kacsint. Fiityorészik, mikdzben
suhogva lendiil tovabb a kasza. Juda a learatott tarlora hajtja a libakat, had szedjék
Ossze az elmaradt kaldszokat. Kdzben széthordja a koteleket. Bokadmon kisercen a
vér, ahogy Osszeszlrja a tarlo. A vérzo sebre az arokpartrol torott galicot rakok. Ha
felnézek, csak hompdlygd délibabot latok. Alig varom, hogy dél legyen és Marcsa
hozza az ebédet. Akkor a tabla szélén leiiliink az 4rnyat adé akacfak tovébe. Mara
savanykas cibere levest készitett meggybél és tarkedlit siitott. Mig Edesapaék kala-
paltak a kaszat, az iitemes csengésre elnehezedtek a pillaim. Arra ébredtem, Mara
szolongat, hogy segitsek 0sszerakni a kévéket. Négyszer négy kévét rakunk ssze,
de csak azért, hogy a két 6csém be tudja hordani estére asztagba. Ma este tizenegy
oraig arattunk. Gyonyord telihold van, és még a szelld is fuj. Mintha faradt teste-
met simogatna.













Julius 4.

Hatalmas nyéri zivatarra ébredtiink. Ugy esett, hogy a kazlakig sem lattunk. Mint-
ha dézsabol ontotték volna. A testvéreim minden dorgésnél dsszerezzentek, pedig
Ap6 szerint csak az 6rdog veri a feleségét. Szadmoltuk, hany mésodperc telik el a
villamlastdl a dorrenésig. Annyi kilométerre csap le téliink a villdm. Az ajtén ki-
nézve latni, a grexatéglakon esdbuborékok hada. Hosszl csikokat hiiznak a leesd
esOcseppek. A csik hosszabdl josoltak meg, még mennyi esd lesz. Ezek most hosz-
szuak, sok esd varhato. Pedig Szent Pétert kértiik, birja ki az aratéast es6 nélkiil.

Kicsit pihenhetiink. Tegnap késziiltiink a piacra. A fiuk este még laddkba szed-
ték a rozsabarackot. Ebben az iddben a kutyat se kiildik ki, nemhogy az dcséim a
sdros uton tragaccsal elinduljanak a faluba. Anyuka azt mondta, hogy ne menjen
karba a gyiimolcs, lekvar lesz beldle. A padlasrdl Jandval lehozatta az iisthazat és
eldvette a réziistot, amit csak lekvarfézéshez hasznaltuk. Megkértem batyust, ha
mar ugyis a padldson van, adjon le egy par darab szilkét, amit ki kell még mosni.
Csak nyolcat talalt egy kupacban. Gyorsan meglupkaltuk a barackot, a gyiimolcs-
hust kézzel 6sszenyomkodtuk, igy tettiik bele az {istbe, mert igy hamarabb fog
forrni. Felvaltva kavargattuk a lekvart. A szine egyre barnabb lett, de még messze
volt a késztél. Edesanya sajnalta azt a négy kil tarét, amit a piacra kiildott volna,
igy tarégombocot f6z6tt beldle — Palkd nagy oromére. Finom lesz hozza a barack-
cibere.

A tarot villaval egy talban Osszetorte, hozzaadott egy kilonyi korpas lisztet,
sot és 16 tojas sargajat. Osszekeverte, és legalabb fél oraig 4llni hagyta. Addig én
felvertem a tojasfehérjét kemény habba, majd 6sszedolgoztuk a habot a masszaval.
Vizes kézzel gombocokat formaltunk, amiket sos lobogd vizben Edesanya kif6-
zott. Persze kozben a lekvarkeverést egy percre sem hagytuk abba, nehogy oda-
kapjon az alja, mert az égett iz nagyon érzédne rajta. Nyolc 6ra mulva kezdett ,,be-
sz€Ini” az ist, puffogd hangot adott ki, ahogy az egyre stirisddd lekvar rotyogott.
Edesanya egy kanéllal kivett beléle, és megforditotta a kanalat. Mikor mar nem
folyt ki bel6le, akkor elkésziilt. Lehetett szilkébe rakni, és bedugni a hiil6félben
1évé kemencébe, hogy a teteje megkérgesedjen. Igy nem fog penészesedni.

Julius 26.

Anna napjin szakad el a kender gyokere — mondték az éregek. De Edesanya soha
nem a naptarnak, 6 mindig a szemének hitt. Amikor a névény levelei z6ldbdl sar-
gara valtoztak és a felsé hajtast az ujjunk koré csavarva nem tort el, nem volt tele
nedvességgel, akkor volt kész. Nekialltunk kinytini a névényt, vagyis gyokerestol
kitéptiik a foldbél. Mivel mindenki kijott ehhez a munkahoz, hamar végeztiink.
Edesanya ugy dontétt, hogy most itt f8ziink. Ennyi embernek bizony enni kell. A
munkahoz pedig minden kézre sziikség van. ElGvette a nagy f6z6fazekat, ami egy
hatalmas kocsogre emlékeztetett. Belekeriilt a tegnap beaztatott 3 bogre gyongy-
bab, az elére megmosott fiistolt disznogerinc a farokkal, z6ldség, répa, hagyma, s6
és annyi viz, hogy b6ven ellepje. A vetés szélén kerestem egy godrot, ahol tabortii-
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zet tudtam rakni, és ,,sz¢1 bacsi” sem oltotta el. Mikor a tliz
nem csak lobogott, hanem a rarakott vastagabb fa is izzott,
és tartotta a parazsat, akkor keriilt félig a tiizbe az edény.
Tetejére ratettem az agyagfeddt és hordhattam tovabb a
kévéket. A tliz megteszi a dolgat, folyamatosan keringtet-
ve a levesnekvalét. Mint ahogy a meleg levegé felfelé szall,
ugyanugy a meleg folyadék is felfelé torekszik az edényben,
ezzel megkeverve a levest. Amikor mind a 42 kéve a kocsin
volt mar, akkor alltunk neki enni. Egy tanyér leves egy ka-
réj kenyérrel.

A Koros Macd-laposi kenderaztatdjaba vittiik a kendert.
Szoknyam két szélét begytlirtem a szoknyam korcaba, és
ugy mentem bele a térdig éré vizbe. A vizben c6l6pok van-
nak leverve, az dreg Poljoka tigyel itt a rendre. Egy sorba le-
raktuk a kévéket, utana kapakkal iszapot tettiink ra, annyit,
hogy ellepje. Ahol a vizszint engedte, két sor keriilt egymas-
ra. A masodik sort is beteritjiik iszappal, és a viznek is el kell lepnie. A lényeg, hogy
berohasszuk, igy a fas rész elvalik a rostoktol. Két hétig fog itt azni. Mikor kijottem
a vizbdl, akkor lattam, hogy tele van a labszaram piécakkal. Le akartam 6ket s6-
porni, de nagyon ragaszkodtak hozzam. Ekkor Edesanya sét vett el a bak aldl, és
beszorta a kis vérszivokat ugy, ahogy a pidcas Mari nénitél latta. Lass csodat! Osz-
szerandultak, és maguktdl leestek.

Julius 29.

Igazan napok 6ta perzsel a nap. A varosbol kijott Nagymama, hogy Edesanya-
val szaraztésztat készitsen. Mintha a baromfiudvar is tudta volna, mire késziiliink.
Tegnap egy szakajtdo gyongyostojast szedtiink a szénapadlasrol. Aki a konyha ko-
riill megfordult, mindenki fehér kotét kotott maga elé. Edesanya el6szor ugy két
kilo lisztet szitalt a tésztagyurd teknobe. Nagymama egy csészébe minden tojast
kiilon tort fel, nehogy véletleniil is rossz keveredjen kozé. Bar a
zaptojast konnyt felismerni, mert ha megrazod, kotyog, ¢s ha meg-
szagolod biidos. Tiz tojast tettiink a liszthez és annyi vizet, hogy a
tészta se kemény se lagy ne legyen. Amikor eltartasra készitettek
tésztat Edesanyaék, olyankor nem tettek bele sot. Nagymama sze-
rint a s6tol megsziirkiil a tészta. A tésztat én gytrtam. Edesanya-
¢k mar a masodik adagot allitottak 6ssze, mikor kész voltam vele.
Nagymama leellendrizte ¢és kicipozta. A cipdkat olyan vékony-
ra kellett elnytjtani, hogy a nap atsiisson rajta. A kész loksakat
Nagymama feltekerte a nyujtofara, és egy abrosszal letakart asz-
talra teritette ki. Mikor minden cipot kinyjtottunk, akkor kezdtiik
a tészta Osszevagasat, addigra az elsok mar megszikkadtak. Nem
lisztezhettem meg a tésztat, a szaradassal érte el, hogy ne ragadjon
Ossze. Nagymama megint feltekerte a nyujtofara a vékony tésztat,



és szélespengéjii késsel kdzépen elvagta. Az also csikot a kozepébe tette,
majd visszacsukta. Kormeit a tésztara tette, ujjait kissé behajtva kezdte
milliméter vékonyra szelni a csikokat. Ahogy késziilt a rezanca , szinte
nem is tudtam kovetni a szememmel, olyan gyorsan vagta. Mikor egy
arasznyit elmetélt, a kést letette, és a kész csikokat szétrazta. Ujjai kozott
a tésztaszalak olyan konnyedén szalltak, mintha tancolnanak. — Most mar
kisunokam te kovetkezel — mondta. Kicsit félve kezdtem hozza, minden
mozdulatot gondosan megterveztem a fejemben. De Nagyanyo csak azt
hajtogatta: — Az ujjaid vezessék a kést!

Kozben Mara egy rosta segitségével tarhonyat készitett. A rosta fém
huarjain korkorés mozdulatokkal dorzsolte a tésztat egy abrosz felett. Mire
a cip6 elfogyott, a tenyere széle kivorosodott. A kész tésztat a parszaritora
teritett abroszra rakta. De készitettlink siflikokat (kockatészta), lebbencset, és ha
sokan gytiltiink Ossze akkor csigatésztat is. Glembocki mamodka az asztal felett
gornyedt, a szovOszek egy eltdrt bordadarabjan egy réz palca segitségével bongyor-
gette az egycentisre felkockazott darabokat. Amikor Osszeapritotta, egy tanyért
boritott a kupacra, hogy ne szaradjon, mert akkor konnyen torik a tészta. Mi is kor-
beiiltiik az asztalt, és hozzalattunk a csigacsinalashoz. El6szor csak beszélgettiink,
majd énekelni kezdtiink:

,Megérett a repce, hazasodni kéne még a nyaron,
Elkelne egy asszony, aki rendet tartson a portamon.
Rendbe hozna a portamat, odahaza csokkal varna,
Hej, de boldog lennék, sose mennék a kocsmaba.”

Ilyenkor az ebéd is tésztaleves. Egyszerti nyari zoldséglevesbe beletesziink két
marék friss siflitésztat. Napkozben forgatni kell a felvagott tésztat, hogy jobban sza-
radjon. Este a harmat el6l bemenekitettiik a szobaba. Holnap még széradnia kell.
Ahogy szarad, egyre sargabb a szine a gyongydstojastol, és egyre jobban torik. Mert
csak akkor lesz elalld, ha csontszaraz. Olyankor Edesanya szétosztja a nagyma-
maknak, Angyikénak, Glembocki mamokénak. Mindenkinek szép fehér rongy-
zsakba csomagolja, a miénket a kamra falan 1év6 szogre akasztja.
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Augusztus 10.

Vége a buza betakaritasanak, s6t a nyomtatdsnak, valamint a kalmarrostan vald
rostalasnak is. Bent van a szemestakarmany a hombarokban. Sajnos az arpa kicsit
megazott, amikor egy nyari zapor meglepett minket, igy azt a padlasra hordtuk fel,
és kétnaponta falapatokkal forgattuk. Edesanyéval tegnap befejeztiik a szelelést is.
Ez az a miivelet, amikor a szelet hasznaljuk arra, hogy a szemek koziil a pelyvat
kiftjja.

Mar egy hete 4zik a kubik mellett a valyognak valé fold. A rosta aldl is kii-
16n kazalba raktuk a zrapkat és kiilon a szalmat. Az istallo mellé Edesapaék egy
félereszes kocsiszint szeretnének épiteni, de eldszor valyogtéglat kell htizni. Ma
Edesapanak segitettem, vagyis segitettiink. Janoval és a két 6csémmel kapakkal
kiszedtiik az 4zott sarat, amit egyenletesen elteritettiink. Erre keriilt a pelyva, majd
megint a sar és megint a pelyva. Aztan Edesapa befogta a lovat, és azzal kezdte
tapostatni, keverni. A fiuk fehér bogatyéjukat térdnél 6sszekototték, hogy ne le-
gyen saros. Vizzel locsoltam meg a késziilé valyogot, majd kapakkal atforgattuk.
Edesapa kezébe fogta, és dsszeszoritotta a markat. — Kell még bele pelyva — jott az
utasitas. Egy ujabb filpasszal szortunk szét. Most mar labbal tapostuk, cuppogott
a talpunk alatt. Apuka szerint addig kell taposni, mig kenddik a labunkon. Palko
mar elokészitette a szankokat. Beaztatta a kacsausztatoba, majd a vizes fat szaraz
pelyvaval szorta be, és mehetett bele a sar, amit Jan6 okdllel tomoritett a formaba
¢és egy egyenes deszkaval hlizott le. Jida szalmat szort szét arra a tertiletre, ahova
a téglakat fogjuk boritani.

Szankonak hivjak azt a fabol késziilt sablont, amibdl 4
téglat tudunk egyszerre kihtizni. Nekiink a nagyobb van,
amit a feketefoldes valyogtégla készitésére hasznalnak.
Ezeket a téglakat kobolanak hivjak. Ebbdl is kettd van. Igy
Mara, miutan befejezte a benti munkat, kijott segiteni. O
¢és én hiztuk a marhagomb végli lancos szankokat, és bori-
tottuk ki a tartalmukat. Egymas utan sorakoztak a téglak,
0sszesen 220 darab. B

Az oreg Borgulya apo utja is a tanya elott vezetett el.
Latva a nagy munkat odajott, és letette a vallarol a batyut,
amit gyalog cipelt a varosbél. Edesanya egy pohdar sa-
vanykas borral kinalta meg, amit hideg kutvizzel higitott
frocesnek. Edesapa is tartott egy szusszanasnyi sziinetet,
mert Edesanya estebédhez hivta a csalddot. Az reget is
asztalhoz invitlta. Edesapa nem akart hamarabb ebédelni, |
mert teli hassal nem jo hajolni. Anyuka nagyon akart ked- r
vezni. Savanykas paradicsomlevest készitett, ami enyhi-
tette szomjunkat, és a kései csirkékbdl is levagott harmat.
Olyan 80 dekasakat, amiket nem kell f6zni, csak rantani,
hasuk, mint a galambé. Hozza ijburgonyabol petrezsely-
mes krumplit készitett, amit vajban forgatott meg. Megle-
petésnek barackot siitott.
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Augusztus 13.

Reggel egy forgdszél soport végig a szaradd kenderkévék kozott. Szinte mind fel
volt borogatva. Miel6tt indultunk volna krumplit szedni, vissza kellett allitgatni.
Persze Juda és Palko rogton megtalaltak a jaték lehetéségét. Fogocskaztak a kapok
kozott, és némelyik alatt at is bujtak, ezek ilyenkor ismét eld6ltek. Bosszankodtam
is miatta, de nem nagyon volt id6 zsort6lédni, mert Jané mar tolta a tragacsot, raj-
ta a filpaszokkal. Szdja szogletében egy fiiszal 16gott, ugy fltyorészett. Palkd sem
szeretett volna lemaradni, hiivelykujjai kozé fiiszalat fogott és erésen belefujt, igy
utanozta a duda hangjat. Véllunkon az asokkal mi is igyekeztiink utanuk. Egy-egy
sor kihagyassal egymas utdn alltunk be asni, Janko, Mara meg én. A kicsik kapkod-
va szedték a kiforditott fészkekbdl a nagyobb krumplikat, de az aprénak valahogy
nem volt gazddja. A sok esd miatt kicsit nyirkos a krumpli héja, igy Edesapa a gan-
gon palldk segitségével lerekesztett egy részt, oda hordtuk be a termést. Ott atjarja
a szél, konnyen szarad. Csak utana lehet zsakokba felszedni, akkor is nagysagrend
szerint valogatjuk. Kiilon a nagyokat, kiilon a tyuktojas nagysaguakat, ami a jovoé
évi vetémag lesz. A nagyon aprokat meg megf6zziik majd a tyukoknak vagy disz-
nénak. Gyorsan végeztiink a krumpliszedéssel, igy a fokhagymat és a hagymat is
kihtuzgaltuk a foldbél. Ekkor létta Edesanya, hogy a hagyma nagyon rohad. Nincs
mit tenni, lecso lesz beldle. Kikiildott minket Maraval, szedjiink paprikat és paradi-
csomot, nem baj, ha foltos, napégette, majd kivagjuk bel6le a rosszat. Mossuk meg,
és vagjuk apré kockakra. Mindenbdl ugyanannyi kell, egy ptpos fehértalnyi. Ad-
dig Juda megpucolta a hagymat. Mire beértiink a konyhaba, szemei vorosek voltak,
és hatalmas konnycseppek hullottak bel6le, annyira csipte a hagyma. Megsajnal-
tam. - Majd én 0sszevagom - mondtam.

Edesanya a fazékba béven tett zsirt, mikor az megolvadt, beletette a hagymit és
a paprikat, majd megsozta. Mikor elég fonnyadtnak itélte, beletette a paradicsomot.
Ha nem volt elég zsiros vagy sos, tett még bele. Addig én iivegeket készitettem, meg
kast, amit régi subaval béleltem. Ez lesz a szarazdunszt. Forras utan tivegekbe me-
regettiik Edesany4val a lecsot, tetejére zsirt tettiink még a 1ébél. Bz lesz a dugd igy,
nem fog penészedni. Majd ronggyal lekotve beletettiik szarazdunsztba. Addig kell
ebben hagyni, mig ki nem htl.

Ha mar lecsét raktunk el, a vacsora is az lesz. Tiz tojast felvertem, és a labasban
félrerakott lecséhoz zuttyintottam. Addig kevergettem, mig a tojas meg nem szilar-
dult. Mire elmosogattam, Mara mér fonta a Juda altal megpucolt fokhagymat. En
is kozéjiik kuporodtam, és fonni kezdtem, mint
a hajat. Egy fonatba 18 fej keriilt. A kamra falan
a szogekre aggatva sorakoztak a fokhagymafi-
zérek. Vigyazni kellett, mert a hordé tetején ott
volt a parszaritd, tele megmosott makkal. Mak-
torés utan a gubokat felvagjak, kiontik a sziirke
mékszemeket, utdna Edesanya tobb vizben meg-
mossa. Hetekig félarnyékos, szellds helyen sza-
ritja, mig teljesen meg nem szdrad, nehogy 4llas
kozben bedohosodjon.



Augusztus 20. )

Lanyavatas! Olyan sokszor dlmodtam rola. Nagymama is annyit mesélt.
Kicsit izgulok is, hisz ma egyediil fogok kenyeret siitni. Mar este elkezd-
tem késziilni rd. A kemence mellé behoztam a kerek fenekli dagaszto-
tekndt és a dagasztolabat. Hagytam, hogy eldszor az melegedjen meg,
csak utana kezdtem szitdlni bele a lisztet. A lisztszemek mint megannyi
hépehely hulltak ala. Ami a fatyolszitan fennakad, az a derce. Nagyma-
ma mindig ram szo6lt, ha az életet ado liszttel nem bantam tisztességesen.
Arra is megtanitott, hogy mieldtt még szitalni kezdeném a lisztet, nyul-
jak bele. Erezzem nyirkos-e, milyen az allaga. Szagoljam meg, nem sa-
vanyu-e. Kostoljam meg nem keserii-e. Mert csak jo lisztbdl, kimunkalt
tésztabdl siitiink szépen felnétt, szépen felhasadt, barna hajt, fehér, li-
kacsos, foszlos bélii kenyeret. A rossz lisztbol, amely sikos, dagasztaskor
lagyit, tésztaja erétlen, szakadozik, a markomban marad. Ugyszintén a
munkalatlan, keletlen tésztabol is lapos, kifolyt, repedezett héju, szalon-
nas bélli kenyér siil ki. Harmadnapra mar olyan lesz, mint a patkodarab.

Csak a teknd egyik végébe szitaltam, a masikban a kovasz fog kelni.
A kovasznak val6 szaraz tészta mindig ott l6g a kemence szaja melletti
sarokban a konyhdaban, fehér himzett zsakocskaban, hosszu madzagon.
Edesanya szerint ez az anyakovész. Ha férjhez megyek én is kapok be-
16le — 6 is az édesanyatol kapta — de vigyazni kell ra, és életben kell tar-
tani. Olyan sokat gondolkoztam. Hogy kell életben tartani? Ez csak ott
16g. Nem eteti senki. Edesanya nagyon vigyazott ra. [ratlan szabaly volt,
hogy kovaszt nem adunk koleson, mert ez a kenyér lelke. Nehogy valaki megba-
bonazza, vagy megrontsa, mert akkor nem fogunk tudni j6 kenyeret siitni. De én
mégis kivancsi voltam, honnan van? Mibdl késziil? Mi van, ha elfogy?

Nagymamat faggattam. — Ha elfogy, a kovetkezoképpen csinalunk ujat kisuno-
kam — kezdte a tanitast. — Siitéskor a kovaszlével kavart hig tésztabol 2—3 félma-
rékkal teszel egy talba, majd pedig dagasztaskor is vagsz hozza kis darabot a ke-
mény tésztabol. Majd a félretett tésztahoz nagy szemii korpat, fodorkorpat gyursz,
annyi langyos vizet toltve hozza, hogy éppen csak nedves legyen, de morzsalodo
maradjon. Azutan eléveszed a gyékény szakasztokosarat, és abba nyomkodod bele
a tésztat. Egy- két napig érni hagyod, s amikor mar teljesen meleg, 6sszeért €s erds
szaga van, akkor a parszaritora teritve napon, télen pedig a kemence tetején meg-
szaritod. Ha kész, beleteszed a zsakjaba. Szaraz helyen, ahol nem penészedik meg,
6—7 honapig is elall.

Ebbdl a kovaszbol tettem a vaszonfazékba annyi marokkal, ahany kenyeret
szeretnék siitni. En most harom 5 kilés kenyeret fogok siitni. Ehhez a fazékba 3
marék kovaszt tettem, és annyi langyos vizet 6ntéttem, hogy hig péppé tudjam
kavarni. Majd a tetejére egy marék korpat szortam, hogy teljesen betakarja és a
tlizhely szélére tettem a melegre. Remélem nem lesz rest a kovaszom, és megtelik
a kis fazekam. Nagymama szerint nem elég, ha megtelik a fazék, de a tetejének
meg is kell repedni. Ott szallnak ki az arté matohak (szellemek). Ha megkelt, a
teknd ires vége felé rateszem a létra alaku raszocskat (szitafat), arra teszem a
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szitat és azon atszlirdm a kovaszt. Jol ki is nyomkodom, hogy kicsurogjon, mert
minden cseppje kincs. Ami maradt, azt a derekamba gytirt k6tombol kidobom a
tyukoknak, hogy tojjanak érte tojast. Kevés liszt hozzaadasaval lagy tésztat ka-
varok evvel az ormotlan fakanallal. Sehogy se all a kezemre. Hatalmas feje van
¢és rovid nyele, de ez a kovaszkanal, ezt csak erre hasznalja Anyuka. Mikor ezzel

mig kél a
kenyér, ki

kell fiiteni a megvoltam, liszttel apro keresztet szortam a tetejére. Folétettem a rdszocskat és
kemencét letakartam a kenyérkenddvel.

Kettdkor volt az ébresztés. Pont 4 draja takartam
le a kovaszt, és kivantam neki jo éjszakat. Nagymama
szerint szeretni kell a kovaszt, akkor fog 6 is szeretni,
és szépen megkelni. Hajamat szorosan dsszefogtam,
kontyba tliztem, és fehér kend6t kotottem rd. Magam
elé kotottem Edesanya szép tiszta, fehér kotéjét. Izga-
tottan emeltem fel a kenyérkendot, vajon mi van alatta.
Hatalmas ko6 gurult le a szivemrdl, mikor meglattam,
a kovésztésztam szépen feldagadt, és a kozepe be is
horpadt. Vizet melegitettem, és masfél marék sot ol-
vasztottam benne, mert minden kenyérre fél marék sot
szamolunk. Lassan adagoltam a kovaszra, nehogy s6-
szemek kertiljenek bele. Két kézzel kezdtem dagaszta-
ni. El6szor csak a kovaszt gytrom at, majd apranként
mindig egy kevés lisztet is hozzdmarkolok. Igencsak
gyongyozott a homlokom, mire minden liszt beleke-
riilt a tésztdba. Nagymama meg is jegyezte, lassan
megered az eresz. A teknd egyik végébdl dolgoztam
at a tésztat a masikba, ugy, hogy minél tobb levegdt
dagasszak bele, akkor lesz szép lukacsos. Edesanya is
bejott a konyhaba. — Beszél mar hozzad a kenyér? —
kérdezte. — Igen, mar cuppog — feleltem mosolyogva.
Mikor megfelelé keménységilinek itéltem, letakartam
a kendével, had keljen. Nagymama csak fél szemmel
odasanditott, de nem mondott semmit. Az abrosz-
ra rateritettem a fehér kotomet, és leakasztottam egy
sziirke kotot a fogasrol. Mig kél a kenyér, ki kell fii-
teni a kemencét. Az este bekészitett iziket és szalmat
meggyujtottam, majd hagytam leégni. Mikor mar nem
langolt, akkor tettem be a kovetkezd kévét és kicsit
jobbra toltam. Majd a kdvetkezonél kicsit balra. A 1é-
nyeg, hogy mindeniitt meleg legyen a kemence alja a
nyolc kéve utan. Hagytam leégni. Ko6tot cseréltem, és
mentem megnézni a tésztamat. Ki lehet szaggatni. A
szakajtokba szakajtokendodt teritettem, kevés liszttel
meghintettem, hogy ne ragadjon bele a tészta. Egy kis
id6re igy is allni hagytam, mig a szénvondval megnéz-
tem, hogy szikrazik-e mar a kemence alja. Ha igen,




akkor a kemence aljan a koszoldval — a hosszu papekra kotott susolinaval —a hamut
oldalra sepregettem. Lehet bevetni a kenyeret. Talan sikeriilt, pont idében vagyok.
A kemence is kifitddott, és a kenyér se kelt tul. Meglisztezett siit6lapatra boritot-
tam a kenyeret, szép kerek, nem folyik le. Egy késsel meghasitottam a tetejét, és
betettem a kemencébe. Egyiket a masik utdn, mind a harmat. Majd keresztet vetet-
tem ,,Atyanak, Fiunak, Szentlélek nevében. Amen”. Csokot leheltem a tenyerembe,
és utana fujtam, ahogy édesanyamtol lattam. Betettem a tévot, és becsuktam az
ajtot. Most mar csak varni kell.

Talan két ora is eltelhetett, mikor kérdden néz-
tem Nagymamadra. — Megnézziik? — mondtam ki
hangosan is. — Ezt neked kell eldontened — jott a
felelet. Ovatosan nyitottam ki az ajtot, és vettem
ki a tévot. Gyertyaval bevilagitottam. Barnaspiros
héju kenyerek mosolyogtak rdm. Vidaman néztem
Nagymamara, és nekidlltam kiszedni a kenyere-
ket. Egy talba vizet készitettem és mikor kivet-
tem a kemencébdl a meleg kenyeret, vizes kézzel
megmosdattam, megtorolgettem. Mintha arcot
mostam volna. Alig vartam, hogy Edesapaék reg-
az altalam siitott kenyér. Az asztali aldas utan a
kenyeret a kezére fektette, talpara keresztet raj-
zolt, majd megszelte. A kenyér kvorkéja recsegve - - e
pattogott, igazi zene volt a fiileimnek. A belseje
héfehér, ruganyos és tele félbevagott buborékokra hasonlito lyukakkal. Még g6z61-
gott. Az els6 szeletet nekem adta Edesapa, de csak fogtam a kezemben, megvartam
mig 6 beleharap az 6 részébe. Az els6 falat utan bajszat megpodorve csak annyit
mondott: — Nagylany lett a lanybol. Ez talan t6bb volt szamomra, mint ezer dicsé-
ret. A reggeli végén Nagymama elohozta az altala himzett fehér kotot és kendot, és
nekem adta. Kialltam a probat.
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Szeptember 9.

Idén nem vartak meg a Mihaly napot - szeptember 29-et — hamarabb szétverték a
gulyat. Az aszalyos nyar annyira kiégette a legel6t, hogy még a vorésnadragos szik
és a réti ecsetpdzsit is elszaradt. Nem taldlnak a tehenek legelni val¢ fiivet. [gy nem-
hogy hizndnak, egyre csak fogynak. Uzent az 6reg Borjak Plesovszki, lehet menni
az tisz6kért. A neve is eldrulta, 6 mindig a névendék allatokkal foglalkozik. Koran
indultunk Luszticskdra. Edesapa befogta a lovakat a szekérbe, betette a nyerget is,
mert batyus a szérhalmi legel6re megy Kasik Palhoz a csikokért. — Megismered ha-
talmas fekete kalapjarél, fehér ingjérél és 1dban papucs lesz — mondta neki Edesapa.

Hazafele 6 mar l6haton jon majd, a masikat vezeti. Egy napi jaras lesz ez az ut,
hisz t6liink legalabb 18 kilométerre van Luszticska. Tettiink magunknak vizet egy
korsdba, kenyeret, szalonnat, vereshagymat az utra. Lassan docogott a szekér. Az
ut menti kiszaradt fakon utrakészen gyiilekeztek a fecskék. Vége van a nyarnak.
Apuka szerint gy mondtak az éregek: ,, Aldott Szent Gyérgy, dtkozott Szent Mi-
haly.” Mikozben mentiink, Jand észrevette, hogy a legelén két kutya hajkuraszik
valamit, ami fel-felszall, de mindig visszarantjak. — Latja édesapam? — kérdezte iz-
gatottan. — Latom - felelte Edesapa, és a lovak kozé csapott, akik erre {itemet valtot-
tak. Beforditotta 6ket az utrdl a legelére. Szelld és Vihar vagtazni kezdtek. Ahogy
kozelebb értiink, lattuk, hogy egy termetes
tuzokkakast fogtak el a kutyak. Véres tol-
lak szélltak szanaszét. Mas nem lévén, Jané
a karikasat dobta kozéjik. A kutydk meg-
ijedtek, és elszaladtak. A vergédé madar
maradt csak ott. Kar lett volna otthagyni.
Edesapa leszallt a bakrdl, és egy gyors moz-
dulattal véget vetett a madar szenvedésének.
- De finom paprikas lesz bel6le! - mondta,
s ezzel feldobta a kocsira. Mar megérte el-
jonniink. A csordakutnal vagy mas néven
a Bulik-féle kutnal talaltuk a szamadé gu-
lyast. Epp itattak a kisbojtarral a szliz gu-
lyat. Kolcsonos tidvozlés utan a bojtarlegény
szemmel megkereste a két iisz6t, majd a do-
bdkotelet a gulya kozepébe dobta pont ugy,
hogy a kivalasztott iisz6 fejére essen. Kicsit
rantott rajta, igy a hurok a két szarva tovére
szorult. Ellendrizték a szarvaban a jelzést, a
K. J. monogramot, ami az akactakhoz valé
dorgoldzés folytan kicsit megkopott. Majd a
bojtar a masik tisz6t is kiemelte a csordabol.
Csodalkoztunk, mennyit néttek a nydron, kifejlett tehén lett beldliik. Bar kicsit so-
vanykak, de sovany volt a legeld is. A két gulyaban dsszesen 360 allat legelt. A sza-
mado mindegyiknek tudta, ki a gazdaja, iras nélkiil is. Odajott, hatalmas tenyerével
megsimogatta az lisz6 fejét a szarva kozt, csak utana vette le a nyakabol a kolompot.
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Minden gulyasnak megvan a maga hangsora, aminek dallamat, ha alméban
hallja akkor is tudja, hogy az 6vé indult meg. Ugy vesz kolompot, ugy vélaszt csen-
g6t, hogy illeszkedjen ebbe a hangsorba. Edesapa kifizette a legeltetés bérét: 40 pen-
g6, 1 nagy kenyér és egy fél oldalszalonna. Az iisz6k szarva koré lanc keriilt. Ezzel
fogta oda a hats6 16cshoz a fejiiket. Eddig se jottiink gyorsan, de most mar csak
cammogtunk.

Szeptember 15.

Az aratas utan a masik nagy tinnep a sziiret. A csalad apraja-nagyja mind kivonult
a sz6lobe, még Nagyapaék is kijottek a varosbdl. Magukkal hoztak Palkéékat, a
két iskolds fiit. Mi Edesanyéval el6szor a borhazat hoztuk rendbe. Betémkodtiik
az egérlyukakat, kimeszeltiik a helyiséget. Ilyenkor a mészbe rézgalicot kevertiink.
Kicsit vilagoskék lett a mész szine, de ha jo volt a sz6l6nek a gomba ellen, akkor
nekiink embereknek is jo, még ha nem is lett hofehér az a fal. Igyekezniink kellett,
hogy végezziink, miel6tt a hordok visszajonnek.

A tobbiek javaban szedték a kovidinka sargaszold fiirtjeit. E16sz6r mindig a fe-
hér szél6vel kezdiink. A gunyho elétt Edesapa présel, Jan és Palké hordja a vod-
roket, a tobbiek szedik a fiirtoket. Visszakeriilnek a gunyhdba a hordok. Nem sike-
riilt kar nélkiil beguritanom, igy az ajté mellett a falat Gjra meszelhettem. Az dreg
fahordok sotétbarna dongain csillog a pirosra festett raf. Mindig nyildsukkal felfelé
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helyezziik a horddkat az allvanyra. Miel6tt a hordokba eresztjitk a finom mustot,
késtolunk. A kicsik rogton cstifolodni kezdtek.

,»Pistike iszod a mustot?
Nem iszom mert befosom!”

Igazan zamatos az ize, csak ugy itatja magat. Egy samlit teszek a hord6 mellé,
hogy be tudjam illeszteni a lyukba a kartalanitot. Ez egy nagy, széles fatolcsér, amivel
konnyebben lehet belednteni vodorrel a mustot, nem folyik szanaszét. Egy hordoba
csak annyit toltok, hogy a felsé egytizede liresen maradjon, helyet hagyva a forras-
nak. Edesapa mindig ellendrzi a toltést, és a végén 6 teszi a horddba a kotyogdt.

Mikor a fehér sz6lovel végeztiink, nekikezdtiink az Otellonak, aminek lilas fe-
kete szemeit hamvas sziirke viaszréteg fedi. A bel6le kipréselt 1é olyan voros, mint
a vér. Edesanya szerint ez a legjobb orvosség, ha valaki vashidnyos. Nekiink is szo-
kott adni egy gytsziinyit. Mikor készen vagyunk, visszapakolunk a borhazba és
csak 5-6 hét mulva joviink ki megint. Ilyenkor a must tetejérdl lefejtjiik a seprtit.
Ebbdl Edesapaék torkolypalinkét f6znek.

Alig vartam, hogy hazainduljunk. Szinte nem érzem a kezeimet a sok vodor-
tiritgetéstél. Senkinek nem volt kedve elindulni. El6vettiik a délrél maradt oreg-
tarhonydt, ami itt kint késziilt bogracsban. Egy kevés zsiron annyi marok nagy
szem tarhonyat piritottam, ahanyan vagyunk. Mi most tizennyolcan. Majd vizzel
felontottem, hogy béven ellepje. Megséztam és ahanyan vagyunk, annyi 6klomnyi
krumplit pucoltam, karikdra vdgtam, és beletettem az edénybe. Ugyanennyi kol-
baszkarikat is vagtam hozza. Néha megkavarta aki arra jart. Ha elforrta a vizét,
ontott hozza. Majd a végén levettiik, és a kutyacsontra (fabdl késziilt alatét) raktuk
a bogracsot. Korililtiik, és mindenki abbdl falatozott. A maradékot most hide-
gen kezdték eszegetni. Mikozben a nétékat, mint
a gyongysort, ugy flizték egymadsba.

»Magas jegenyefdn sdrgarigofészek,

Kedbves kisangyalom, de szeretlek téged.

Az a sdrgarigo konnyen felszdll oda,

De én tehozzdtok nem megyek el soha.

Magas a hdzatok, gunyhoba lakom én.
Hogy is vagyna terdd olyan szegény, mint én.
De hogyha majd egyszer mihozzdnk eljonnél.
A magas hdzatokba vissza sose mennél.

Szeptember 17.

Igazi verdfényes napra ébredtiink. Anyuka gy
dontott, ma a kendert kell feldolgozni. Kivonul-
tunk a gyep végéhez, ahol a kenderkupok sora-
koztak. Elovettiik a tilolot. Nekiink csak egy volt,
de Glemboczki mamoka hozott még egyet, ezt
még az 0 nagymamaja kapta jegyajandékkent.

oregtarhonya

a csordakut




harom
kenderszalat
vettem a
kezembe és a
tilolo deszkai
kozé tettem

Szép mintak vannak belevésve. Olyan becsben tartotta, hogy évente disznozsirral
atkente, igy nem ette a sz. Harom kenderszalat vettem a kezembe, a tilolo deszkai
kozé tettem, egy hatarozott mozdulattal megreccsintettem €s ezt araszonként meg-
ismételtem. gy a fas pozdorjarész kihullott beldle, de épek maradtak a rostszélak.
A boglya mellett iilt Edesanya és Mamoka a hokedlin. Egyik ldbukat a gerebenbe
dugtak, a térdiikkel megtamasztottak, balkeziikkel megfogtak a gereben fogojat,
jobb keziikkel elkezdték fésiilni a tilolt kendert. El6szor a durva, nagyfogi gerebe-
nen, majd a vékonyabb, siiriifogun. Repkedtek az apro darabok szanaszét, kozben
Edesanyaék vidaman énekeltek:

,,Csak titokban, csak titokban, akartalak szeretni.
De mar latom, de mar latom, ki kell annak deriilni.
Megtudta az édesanyam, hogy én téged szeretlek,
Kihajtott a falubdl is, hogy véled ne beszéljek.”

A kész barnassziirke kocot 0sszecsavartak, mint egy babat, és zsakba tették.
fgy vérja a telet. Mikor készen voltunk, az apro, fas apritékot egykupacba gyiijtét-
tiik. Jo lesz a kemencébe télen. De ha mar itt, a hats6 udvarban tevékenykedtiink
— és esOszag terjengett a levegdben —, akkor Gsszerakjuk a gyepen szarado lajna-
kat is. Lajnaknak nevezik azokat a kocka alaku tehénlepényeket, amit még a nya-
ron tapostunk egy négyzet alaku fakeretbe, €s kiteritettiink szdradni. De ugyanigy
nevezik azt a birkatragya kockit is, amit Edesapaék 4soval szeletelnek a birkak
télen letaposott szalmas birkabogyoibdl. A leesd darabokat is megszaritottak, ezt
mravanak nevezték. A kocsiszin hatoldalaba raktuk, hogy az es6 ne érje, de a szél
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atjarja, mert csak szarazon lehet a kemencében elfliteni. Nagyon szeretem nézni,
mikor a lajna kékes langgal ég. Elképzeltem, azért kék, mert a tiindérek ruhdja kék
szinli és Ok tdncolnak. Glembocki mamoka is kért par téglat, azt furikba raktuk,
¢s attoltam neki. Jano kutyahdzat épitett beldle. Most hiisdl alatta a vén komondor,
télen meg jo lesz tiizelonek.
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Oktober 6.

Huivos, harmatos reggelre ébredtiink. Bekoszontott az 6sz. Sargulnak a levelek. Le-
vertiik a magvavalé duranci szilvat. Hosszu papeokkkal piifoltiik az agakat. A fak
aljat Jano lekaszalta, igy konnyt volt felszedni. Apré kezeikkel Juda és Zuzka is
szedte a gyiimolcsot. Egyet-egyet kibontottak, csak az ize kedvéért. A hamvas héj
mézédes belsdt takart. Némelyiket a kukac is kinézte lakhelyének, de ezt el kell
fogadni. Edesanya mar varta a beérkezd szilvit, majd megmosta. Nagyanyéval és
Glemboczki mamokaval lupkalni kezdték. Amint lehetett, alagyujtottak az tistnek,
amit Edesapa tett fel az udvari kutkéra. Valakinek mindig kevergetni kellett a ké-
sziil6 lekvart. Anyuka megpucolt a z6ld burkatél 6t-hat még nem teljesen kemény
héju diot, és bedobta az {ist aljara. Ezzel is megkonnyitve a kavaré dolgat, aki arra
tigyelt, nehogy leragadjon a lekvar. Folyamatosan toltotte fel az iis-
tot, ahogy folyamatosan valtottak egymast a kavard emberek is.
Jo tiz 6ra kell, mig egy ilyen iistnyi kifé. A maradék szilvabol két
szakajtoval megy a kemencébe, hogy szépen megaszalédjon. En
csak bedntom a kenyérsiités utan, dsszeszedni mar Juda szokta,
mert 6 konnyedén befér a kemencébe. J6 lesz majd téli csemegé-
nek. Ilyenkor nincs idé fé6zni, Edesanya egy cipét vett el8 és meg-
szelte. Az tistbdl ciberét mert ki egy tanyérba. Mindenki megkente
vele a kenyerét és boldogan majszolta.

AKki nem kell a kavarasnal, arra a kertben van sziikség. A tobbi
szilvafat is leverjiik, a felszedett szilvat a félereszesben sorakozo
600 literes hordokba hordjuk. Ebbél lesz a palinka. Ahogy édesapa
mondja, a parasztember fizetéeszkoze. Hogy gyorsabban forrjon
a cefre, 0ssze kell torni a gytimolcsot. Belemasztam a hordéba és
labbal tapostam. Kozben a kicsik meguntak a keverést, mar csak a
csinytevésen jart az esziik. Zuzka allt elém. - Jatsszunk szilvasat! -
kérlelt. - J6 - hagytam ra egykedviien. — En itlek te kékiilsz! - jott
a valasz. Alig tudta elmondani, annyira nevetett, és mar szaladt
is tova. A melegen siit6 nap is bucsuzott, vorosessargara festve az
ég aljat. Hosszu okornyalak szélltak az esti szellében. Nagyma-
ma szerint hosszu lesz az sz is. Mire megmosakodtunk és végez-
tiink a fejéssel, lehetett leszedni a lekvart. Edesanya az iist mellé
készitett egy asztalt, rajta a szilkékkel. Tizenkét szilke lekvar lett.
Edesanya meg is allapitotta, hogy ez kevés. Holnap még egy {isttel
f6ztink. Ki tudja, jovore is ad-e az Isten ennyi szivat.

Oktober 12.

Vége Juda szenvedésének, a reggeltdl estig tartd a libadrzésének. Matdl befogtuk
ket tomni, igy mar nem jérnak ki, nehogy lejrjék, amit megettek. Edesapa és Jané
karamot készitett a szalmakazlak kozott. Mert tudni kell, ahol a liba heteket tolt el,
ott a fi se n6 ki. Hatvan libat fogunk be tomni. Tiz liba és két gindr marad sziilok-
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nek az oregek mellé, huszonhetet meg eladtunk most
a tépBasszonyoknak. Edesapaékkal tegnap elkezdtiik
torni a kukoricatdblaban az utat. Amit letortiink azt
szekérre raktuk, és hazahoztuk. A szarat is kivag-
tuk, azt majszoljak most a tehenek. Le is morzsoltuk
a csovekrol, és a szemeket be is aztattuk meleg vizbe.
Minden libara fél liter kukoricat szamolunk. Naponta
kétszer tomiink. Az els6 tomésnél még kint volt a csa-
lad apraja nagyja. Egy széles kapuval a karam egyik
sarkdba szoritotta Edesapa és Jano a libdkat, mi pedig
leiiltiink sorban. Edesanya kozépre, ha segiteni kell,
gyorsan tudjon. Jobbra én, balra Mara. A f6ldon tilve
a kétlabam kozé fogtam a kapalozo libat. Kicsit féltem
is, mert szarnyaival csapkodott, és nagyokat iitott.
Ahol tudott, ott csipett. A csére beliilr6l csupa éles he-
gyes fog, olyan, mint a ragadozoéhalaké, mint egy ras-
poly. A kezem tobb sebbdl vérzett. A csre két szélét megnyomva a liba kitatotta a
szajat. Egy talban mellettem a vizes kukoricaszemek, ebbdl egy marokkal tettem a
csOrébe a nyelvét lenyomva 0sztondzve a nyelésre, majd dsszezartam csorét, nem
engedve, hogy rdzza a fejét, és kikopje a kukoricat. De rogton az elsénél megtortént,
amitol féltem: félre szaladt a szem. Nem a nyeldcs6be, hanem a gigajaba, a légcsové-
be ment. Edesanya rogton atvette a libat és felfele kezdte masszirozni a nyakat, mig
az ki nem kopte a szemet. Meg is nyugodtam, ma nem lesz liba-lakoma. Két éraba
tellett a libak megtomése. Mire végeztiink, az udvaron hagyott kukoricabdl egy ka-
csa is probalt jollakni, de nagyon sietett, igy félrenyelt. Nem volt mit tenni, le kellett
vagni. Mara feltette forrni a vizet, amibe egy kanal sét is tett. Hiaba kopasztottuk
le, a teste tele volt fekete tokokkal. Edesanya meglatta, és megvakarta a fejét, majd a
még meleg kacsa borét egy marék soval bekente és félretette. Ahogy hiilt a s6, huzta
Ossze a borét, a tokok meg maguktol pattogtak ki. Mikor a vajdlingban lemostam,
ott iszkaltak a fekete tokok a viz tetején. Edesanya tepsire rakta és kemencébe dug-
ta. Megvan a mai ebéd, hozza koleskasa lesz.

Oktdber 24.

Még sotét volt, mikor mar kifele indulunk a kukoricatédblaba. Kurrogé darvak egy
csoportja szall el a fejiink felett. A kanalisbol felszallé para, mintha falat vonna a
kukoricafold végébe. Egy 6zbak barcogasa hasit a tajba. Ilyenkor kel fel a nap, most
van a leghidegebb. Az els6 sugarak mar a kukoricasorok kozott talalnak minket.
Négy szekérrel jottiink ki, a parasztkocsik oldalaira fonott vesszébetét keriilt, mas-
kiilonben kipotyogna a kukorica. A lovakat kifogja Edesapa a kocsibol, hosszt lesz
a nap. Labukra béklyét tesz, had legeljenek. Nem csak a csalad, hanem a szomszé-
dok is jottek segiteni. Igazi nagy kaldkdban folyik a munka. A derekamra kétom
a libatépésnél mar hasznalt hatalmas kotét, sarkait 6sszek6tom és mint a kosarat
karomra akasztom. Az eldre kivagott ut két oldalara allunk be. Az it mellett az 6re-
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gek — hogy ne kelljen nekik nagyot dobniuk — mellettiik egy gyerek. Ha lemaradna
a pulya, vagy segiteni kell neki, csak 4t kell lépni a mésik sorba. Igy egyiitt tudnak
maradni, és kevés letoretlen csovet hagynak el. En beljebb alltam, ezért is kellett a
koté. Hét sort nehéz atdobni, féleg tigy, hogy ne talljak el senkit. Mellettem Angyi,
majd Mara és Edesanya. Mikézben beszélgettiink hallottuk, hogy Edesapa nétaba
kezdett. Edesanya rogton csatlakozott hozza. Mdr zengett is a hatar. Mikor Edes-
anya csatlakozott hozz4, Edesapa totul folytatta.

»Ha kimegyek a torndcra és Kondorost nézem.
Ott van az én boldogsagom és gyonyiriiségem.
Ma este is jon hozzam kedves galambom.

Hisz nem kell, hogy megtudija otthon az asszony.

Nebojim samojej zene,ale lem anosi.

Ta misprhdv obe oci,ako mrcha psovi.

De si chodiu, cos i robin,pri tej svetskej zene.
Ta kazdiho chlapa zvedie,co len stade ide.”

A nap egyre magasabban jar és egyre melegebben siit. Minden csom¢ mellett
egyre nagyobb a ruhakupac is. De ahogy melegszik, ugy szarad a kukorica levele,
és egyre jobban vagja, karmolja a bériinket. Persze a két gézengtiz, most is rossza-
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tokleves

sagon tori a fejét. Az iiszkos kukoricaval ijesztgeti Palkd a lanyokat, mikozben fél
dilébe hozzak a vizeskorsot. Délben megpiheniink, Edesanya harat terit a foldre,
Nagyapa nagy marhatokot gurit a szélére — megteszi samli helyett. Ez lesz az asz-
tal, ami elénk varazsol minden f6ldi jot: kenyeret, siilt szalonnat, egy zomancos
bogrében kacsazsirt, hagymat, fokhagymat és az utolsd, megvagott dorat is. Nem
sokaig idéziink, mert még ma be is akarjuk vinni a héjaban letort kukoricat. Edes-
apa szerint amilyen szeszélyes volt az id6jaras, még elég jo a termés. Igaz, minden
szaron csak egy cs6 van, de az szépen kifejl6dott ebbdl a 12 soros l6fogt kukorica-
bél. Mikor a sorok végéhez ériink, mindenki iszik, és szusszan egyet. El6allnak a
fogatokkal és dobaljuk bele a kukoricat. Palkéék osszegurigattak a tokoket, és Jand
szekerére raktuk. J6 lesz az a disznoknak. Talaltunk az indak végén par zsenge to-
kot is. Edesanya ebbdl estére egy finom toklevest készit.

Hazaérve megpucoltam a tokat, legyalultam és egy fazékba feltettem féni. Bele-
tettem még egy marék széritott kaprot, egy fej hagymat, és elmentem Edesanyéval
fejni. Mire végeztiink, Mara konny(i rantdst csindlt, amit csak bele kellett 6nteni a
levesbe, és a tlizrél levéve betejfelezni. Edesanya megkéstolta, és egy kandl ecetet
tett bele. Jolesett a savanykas leves az egésznapi faraszté munka utan.
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November 1.

Még csak pirkadni kezdett, a kakas most kukorékolta a hajnali két érat, de mi
mar szedel6dzkodtiink a Turi vasarba. Vasarnap volt az dllatvasar, hétfén a kira-
kodo. Edesanya vastagon megrakta a fal6csos, kasos, sargara festett, konnyu ko-
csi derekdt szalmaval. Arra tette kettesével a hizott libakat, ldbaikat dsszekotve.
Hangos volt a tanyaudvar, mire azt a tiz parat sz-
szefogdostuk. Tojast is tett a kocsira egy szalmaval
kibélelt filpaszba. Edesapa egy batyu szénét készitett
a saroglyahoz, legyen mivel megetetni a lovakat. A
bakra tette a két Iopokrocot, amivel majd letakarja a
lovakat 4llas kozben, hogy ne fazzanak meg. A kocsi
oldaldra vedret akasztott. A kocsi utan kotott még
két tehenet: az 6reg Borcsat — a janudri betegség utan
felépiilt, de mar nem adott annyi tejet, mint el6tte —,
és Bimbot borjastul, mert ellés utan szinte nem lehet
fejni, gy rag. Edesanyét is megrugta, tiszta kék az
oldala. Edesapa szerint mennie kell a tanyabdl. Las-
san indultunk. A borju sehogy sem akart az anyja
mellett menni, igy én gyalogoltam vele. Egy hosszu
mogyordvesszGt vettem a kezembe, azzal birtam ha-
ladasra. Utunk egy darabig a vasuti sin mellett veze-
tett, egészen a Suszter-mezsgyéig, ami Endrédre vitt.
Aztan letértiink az utrol, hogy atkeljiink a Kéroson.

A vasar Mez6tar hatdrdban volt, minden ddlé-
uton szekerek poroszkaltak. Az egyik elé két fekete
bivaly volt befogva a jaromba. Mellettiik gyalogolt
egy szikar, kucsmas ember — gondoltam, a gazdajuk.
A bivalyok szokatlanul nagy kocsit huztak. Edes-
apatdl kérdeztem, mi az. Megtudtam, hogy batarnak
hivjak, és siildék vannak benne. A masik iranybdl is
gyalogolt egy oreg, két sziirke tiné huizta a kocsijat, 6 birkakat hozott eladni. De jott
egy hetyke legény is, ki odabiccentett, mikor elhaladt mellettiink kordéjaval.

Igazi nagy forgatag. A faradsagtol le akart csukédni a szemem, mikor egy
kedves ismer6s jott oda csenddér egyenruhaban, kalapjaba a jellegzetes kakas-
toll volt bettizve. Nagyapa Marci batyjanak az unokaja. De nem volt id6 so-
kat beszélgetni, mert két 16 vagtatott felénk. Valamitdl megijedtek, egész testiik
csupa viz, hatuk habos. Sarga nyereg volt az egyiken, dupla zabla, kettés kan-
tarszar. Az alldogalo kocsik kozé rohantak. Egy dtvenes éveiben jar6 gazdaem-
ber allt elébiik, levette a kalapjat, majd kezeit magasba emelve kiabalta: H6, ho!
Lass csodat, a lovak megalltak. Elkapta a kotéféket és halkan kezdett hozzajuk
beszélni. Amott két 16kupec - az egyik az 6reg Kurdel, a mésikat Edesanya sem
ismerte — veszett 0ssze egy arab félvér, sziirke almasderes lovon, hangos kiaba-
lassal. De kozben egy zsid6 vendéglés, Steidler Mor 1épett oda a szekeriinkhoz.
Megfogdosta a libakat, f6leg a szarnyaikat huzogatta. Nem igazdn értettem, de
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Edesanya elmagyarazta, hogy a liba ott raktédrozza a legtobb zsirt, és azt nézte,
milyen kovérek. Az alkudozdst mér Edesapéval tette. Meg is kottetett az iizlet,
ami egy kézfogassal zarult, 200 krajcart fizetett. Edesapa nagyon megériilt a jo
tizletnek. A két tehén is elkelt. De, hogy ne menjiink iires kézzel, vett egy ma-
sik isz6t, amit a kocsi utan kotott. Miel6tt elindultunk volna, Nagyapaékkal
taldlkoztunk. Vasarnap délutan lehet csak satrat allitani, igy segitettiink nekik.
Ok itt alszanak. Arulni kizdrélag hétfén lehetett. Stlyos biintetést fizet, aki ezt
T megszegi, igy csak megbeszélte Nagyapa az tizletet a

_~ "::_fj* R szijgyartéval, a cserét késébb bonyolitjék le.
Hazaindultunk. A Kords-mederhez érve fatyolos
A TOTR L — kodbe burkoldzott a taj, savosan, mintha ecsettel festette
volna valaki. A lovak felnyeritettek, mert az ut szélén a
ol kokénybokor aldl borz kandikélt el8, de a hangra visz-
et szadohogott, megzavarva egy facankakast, ami hango-
¢ Baolpddaliyo 5ok ganyy san kakatolva repiilt el mellettiink. Mindenki csendben,
,_',"!':, W s faradtan bébiskolt a kocsin. Edesapa néha hatranézett,
e jon-e Rozi, a fiatal {isz6. Edesanya kérésére megalltunk
. ok J a haldsztelki temet6nél, Palko sirjanal - 6 volt az elsé
-, gyermekiik — akit toroklob vitt el hétévesen. Haldlaval
- F : Edesanya szivének egy darabja is vele halt. A sirhoz érve
1k Edesapa levette a kalapjit, fejét lehajtotta, imddsdgra
o A fontuk Ossze a keziinket. Alig hallhatéan motyogtuk a

Miatyankot Palko lelki tidvéért.

»Mi Atydnk, aki a mennyekben vagy,
szenteltessék meg a te neved,
jojjon el a te orszdgod,
legyen meg a te akaratod,
amint a mennyben, gy a foldon is.
Mindennapi kenyeriinket
add meg nekiink ma,
és bocsdsd meg vétkeinket,
miképpen mi is megbocsdtunk
az elleniink vétkezdknek,
és ne vigy minket kisértésbe,
de szabadits meg a gonosztdl,
mert tied
az orszdg, a hatalom és a dicsség
mindorokké.

Amen.

Edesanya még hajnalban szedett egy csokor bukszust és par szél krizantémot a
kertbdl, ami megjarta Mezoturt is. Most azt tette a sirra. Mikozben reszket6 kézzel
helyezi el az emlékezés viragait, faradt arcan konnycseppek gordiilnek le. Néman
sir a lelke. Siipped§ sirok kozott mentiink, néhol a hantok mar egyenldek az Gket
koriilvevé folddel. Edesapa halkan odaszélt. - Latod ldnyom! Igy téinnek el az em-
lékezetbdl az elhunytak is. Igaz a mondas: Addig él az ember, amig emlékeznek ra.
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Visszaiiltiink a kocsira, és indultunk ki a tanyara. Otthon mar nagyon vartak
benniinket, a nemrég felfogadott 17 éves béreslegény Styevcsik Gydrgy mar min-
dent elrendezett a joszagok koriil. Bekototte az {isz6t a jaszolhoz, friss szénat tett
elé, megitatta. A lovakat is kifogta, és lecsutakolta. Az asztalra Mara tinnepi asztal-
teritdt teritett, szélén a minta feketével volt kivarrva. Az asztal kozepén fehér gyer-
tya allt, mellette a Tranoscius. [gy vartak haza. Mikor Edesapa belépett a szobéba,
kezébe vette az ,,Oreg Bibliankat”, kopott bérfedelét hatul nyitotta ki. Még az O
dédanyja, Molnar Palné kapta ezt a Szent Bibliat a 1804-dik esztenddében, junius
hénapnak 24-dik napjén. Ebbe kezdte irni cifra tét bettikkel a csalad életét. Ujra-
kottette 1862-ben.

»Ragyanszki Erzsébet norogyila (sziiletett) 1811. januar 27.
Molnér Pal norogyivsza sza 1809. okt. 23.”

— Latjétok ide keriiltem be én is - mondta Edesapa iinnepélyes hangsullyal.

»Pal fiam sziiletett 1865dik esztendd Szeptember 8-dik napjan.
Meghazasitottam 1886-diki Esztendében December honapnak 27-dik napjan.
Fia sziiletett 1887-dik Esztendében Szeptember 8-dik napjan.

Meghal 1889-di Esztendé Augusztus 17-dik napjan.

Fia sziiletik 1888-dik Esztend6 December 23-dik napjan.” az asztal
Némaén néztiik a szentirdst és hallgattuk Edesapat. kozepén a
Tranoscius

November 5.

Az udvar végén, a gyepen, hatalmas fehér
halom hirdeti, hogy fosztasra var a kukorica.
Glembocki mamoéka - mint minden nap -
csoszog fajos biitykein, hajlott hata meggyfa
gorbebotjara tdmaszkodik. Hona alatt a kis
samlival odakuporog a kupac mellé. Gyti-
riis ujjara rahuzza a fosztokat, amivel kony-
nyen bontja meg a susolinaba zart cséveket.
Egyhangtian, monotonon, fosztja, majd dob-
ja jobbra az aranysarga csovet, balra a csu-
hét. Oda se néz, szemei a tdvolba révednek,
ki tudja merre jarnak a gondolatai. Mara iil
mellé. - Gyere lanyom, ha csinaljuk halad
- sz6lal meg ekkor, és zsebébdl elGvesz egy
masik fosztokat. Faja fényes, hegye lekopott,
latszik, sokat hasznaltdk. Edesanya a gyep
szélén fogadja anyosat, 6k is jottek segite-
ni. Tegnapig minden nap mi voltunk naluk
segiteni. Jottek a szomszédok is. Minden-
ki hozta a szerszdmat. Edesapa még behor-
daskor a csom¢ aljara rakott egy iiveg bort




szentandrasi
lakodalmas perec

és elrejtett par cs6 piros kukoricat, ami a veteményes végében nétt. Csak a moka
kedvéért. Mikor korilbeliil a feléhez értiink a csomonak, Jan6ék elkezdték kazalba
hordani a susolinat, de el6szor bevittek a teheneknek egy hatikassal, amit a jaszol
végében allé bika hangos bogéssel koszont meg: ,,Hamu, hamt mu!” Ha mar ilyen
szépen megkoszonte, vittek neki még egy kassal. A birkak is ebbdl lakomaztak.
Ahogy hordtak, a boglya is kazalla nétt. A munka egyhangusagat most is az ének
torte meg. J6 alkalom, hogy 4j nétat tanuljunk Angyikatol.

., Vecsernyére szol a harang szelid szomori hangja.

Imaddkozik az Istenhez, kicsiny falunk papja.

Akaclombos kicsi falunkba orgonaszo hallik,

Mikor a pap a szép boldogsagot keéri.

Csak, akit én elvesztettem, azt nem tudja soha visszakérni.

En is jartam vecsernyére, valamikor nem is olyan régen.
Imadkoztam az Istenhez, hogy tégedet adjon vissza nékem.
De amiota a lelkedbdl az enyémet hagyta kiégni,
Bocsdssa meg az Uristen, a templomba nem tudok betérni.

Persze a kicsik meguntak mar a munkat, és hangosan vihancoltak a susolina
puha leveleivel. Feldobtak, valakit alaloktek, és ha annak fejére esett, akkor jot ka-
cagnak. Vagy csak bukfenceztek benne. Nagyanyd cukros vizzel locsolt kenyeret
osztott nekik. — De jo lenne ujra kicsinek lenni! — jott a lelkembdl a mély sohaj,
mikor Edesanya szolt. — Itt az id6 az esti toméshez.

Palko mar a styileccel (morzsold szeg) lemorzsolt egy vodor kukoricat a reggeli
toméshez. De nem tudta beaztatni a vederbe, mert tele volt még. Mire végeztiink,
boldogan szaladt elém Julis, Torokék lanya, hogy megtalalta az egyik piros kuko-
ricat. Edesapa azt mondta, neki vége a munkanak, mehet aludni. A hold sarléja is
magasan jart, mikor az utolsé kukoricacso is a goréba keriilt. — Gyakujem! — hal-
lottam Edesapa hangjét. Holnap folytatjuk.

November 30.

Mivel Edesapa apukéjinak nem sziiletett tobb gyermeke, igy a testvérei gyerekeit,
unokait patronalta. Elkeriilt innen Szentandrasra és Andrasnak is hivjak, valahogy
ugy alakult a rokonsag korében, hogy Andras napkor latogatjuk meg. Ez egybeesett
idén az Andras napi bucstuval. Most elészor volt, hogy az egész csalad el tudott
egylitt menni, mert tanyasnak ott volt Gyurko. A bucst misével kezd6dott, ahova
csak mi mentiink Edesanyéval. Edesapa addig Andras béacsival megnézte a gazda-
sagot. Megbeszélték a termést, az dllatokat. Andras bacsi — akit mi csak oregke-
resztapanak hivtunk - szerette volna megajandékozni Edesapét egy kétéves sodrott
mén csikéval. Apuka nem is akarta elhinni, boldogan podorgette a bajuszat. And-
ras bécsi felesége Panni néni volt. O is mindig ajandékkal vart minket. Ez nem volt
mas, mint a szentandrasi lakodalmas perec, ami a kovetkezéképpen késziil: 3dkg
éleszt6t langyos, cukros tejbe morzsolunk, és kelni hagyjuk. 2 dI tejfolt elkeverjiitk
a 2 tojassargajaval és 2 egész tojassal, 1 csomag vanilias cukorral, 50 dkg cukorral,
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1 csomag szalagaréval. Tesziink ra két merékanalnyi lisztet, amit az elére kimért
mésfél kilobol vettiink le, majd raboritjuk az élesztds tejet. Osszekeverjiik, aztdn
apranként a tobbi lisztet, és a 20 dkg vajat meg a 20 dkg sertészsirt is beledolgozzuk.
Jol alakithato tésztat készitiink, amit alaposan kidagasztunk, és ugy fél ordig leta-
karva pihentetiink. A megkelt tésztabol kisebb darabokat kiszakitunk, rad alakra
formazzuk, és gombocokat vagunk bel6le. Mindegyiket vékonyra kisodorjuk, két
végét Osszefogva megpodorjiik, a fonatok végét osszeillesztjiik és kor alakot for-
mazunk bel6le. Zsirozott tepsibe rakjuk, tetejét felvert tojassal megkenjiik. Kift-
tott kemencében aranypirosra siitjiik. Még a tepsiben atkenjiik cukros vizzel. Pan-
ni néni mindig olyan kicsiket csindlt, mint egy gytrd, lehetett az ujjunkra hazni.
Oriiltiink is neki nagyon.

A rokonlatogatas nem mulhatott el kiados ebéd nélkiil. Szent Andras a bollérek
véddszentje. Ettél a naptol kezdddtek a diszndtorok. Panni néni mindig szerzett va-
lahonnan friss disznohust, és toltott paprikat készitett beldle. Felhasznalta a fagyok
el6l megmentett utols6 paprikakat, benniik az sz 9sszes zamataval. A csikotiizhely
szélén egy 5 literes fazékban gozolgott az étel. De hogy is késziilt?

Mastél liter paradicsomlevet 6sszeontott fél liter vizzel és feltette foni. Beletett
még egy megtisztitott voroshagymat és egy par szdl zeller z6ldjét. Olyan két ma-
roknyi (masfél kild) daralt hiishoz 2 tedskanal sot és 2 teaskanalnyi 6rolt borsot tett.
Osszekeverte, beleontdtt egy bogre (10 dkg) rizst, és rdreszelt egy kisebb fej voros-
hagymat, majd j6 alaposan atgyurta. A paprikakat megmosta és kicsumazta, és ev-
vel a toltelékkel megtoltdtte. Mivel mi sokan vagyunk, és, hogy jusson mindenki-
nek toltelék, Panni néni nedves kézzel a maradék toltelékbdl husgolydkat készitett,
amit a forrasban 1év4 paradicsomlébe tett. Mig az f6tt, rantast készitett, 2 evékanal
zsirbdl és 3 evékanal lisztbdl. Addig piritotta a rantdst, mig aranybarna nem lett.
Ekkor lehtzta a tlizrdl, hideg vizzel felontotte, és addig kavarta mig csomomentes
nem lett. Beledntotte a paradicsomlébe, hozzdadott 4 kanal cukrot és egy csipetnyi
sot. Egyet rottyant, és kész is volt. A kiadds ebéd utdn a felnSttek még beszélgettek,
mi pedig a kerités tovénél 1év6 kukucskald deszkan allva néztiik a bucstbdl jové
embereket. Majd hazaindultunk. A csikét a kocsi utan kotottiik.
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December 4.

Kinn nyakig ér6 sartenger boritott mindent, a paratél hideg viz folyik mindenen.
Igazi ,nemszeretem” id6 van, csak itt bent a kemence mellett a jo. Edesanya behozta
az els6 kenderbabdkat, lehet sodorni. Glemboczki mamoka segitett rakotozni a gu-
zsalyra. Mutatoujjat megnyalazza, megcsipi a kocot és az engedelmes-
kedik neki, egyenletes cérnava sodrodik. Mig bal kezével a guzsalyrol
szedi a szalnak valot, jobb kezével tekeri az orsét. Nem tudom, hogy
csinélja, nekem folyton szakad. Edesanya behozta a csengettyts rok-
kit, ami nagyon szépen ki van festve, kék alapon apré viragokkal. O ezt
kapta Edesapdtol jegyajandéknak. Felkoti ra a szoszt, és nekiall dolgoz-
ni. A rokka titemére énekelni kezd:

»Jaj, de szép a szarvasi dllomads,

Ahol annyi a kénny és vallomds,

Ahol annyi lany siratja babdjat,

Regrutanak elvitték nyalka bakdjat.

Edesapa lépett be az ajtén, hona alatt egy kéve vesszdvel, filpaszt
megy kotni. Folytatta totul:

»Ak aj za cierno more ja poud’em,

Aj stad’e t’i,mild moja odpisem.
Odpisem t’i so zlatima literi,

Tam t’i so bod’u e moj obraz mal’'uvani.”

Edesanya magyarul:

~A Korosnél de szépen zoldell a flitenger,

Konnyeikkel ontozték azt ezerszer.

Ontozték azt szép szarvasi legények,

Kik 6sz 6ta regrutdk szegények.”

Hallgattam a nétat, és kozben a szemembdl a konny csorgott, any-
nyira akartam hosszu szalat sodorni, de nem allt ra a kezem. Csak szakadt és sza-
kadt. Edesanya megsajnalt. - Hozd be a diédardlét, és darald le a szdraz kenyeret a
kemence tetejérdl. Lesz prézli, és akkor rantott krumpli lesz vacsorara.

Ugattak a kutyak, az est csendjét egy kuvik vijjogasa torte meg. Osszeborzong-
tam. Annyit mesélt mostanaban Glembocki mamoka a halalrol és a halalmadarnak
hivott kuvikrdl. Olyan sok kérdés kavarog a fejemben. Mért mondjak, hogy sziirke
l6val almodik az ember miel6tt kozeli csaladtagja meghal? De nem merem feltenni
ezeket a kérdéseket Edesanyanak.

December 13.

Luca napjara ébredtiink. Ez valahogy mindig fontos volt az elkovetkezd év id6jara-
sa miatt. Mar kora reggel az eget kémlelte Edesapam. Valami kiilonds szamitasuk
volt az 6 Edesapjaval. Az istallé falara egy négyzetracsot karmolt, egyik oldalan
12, a masik oldalan 24 részre osztva. A 12 a napot jelentette, a 24 pedig az orakat.

111

a koc
egyenletes
cérnava

sodrodik



hordds kaposzta
készités

k. . L
- .:Fiu_..- 1:_1 .". ] i
EE-NS Ay et
-"-:_-t" . b - ".'l:-
v " & o
w"‘.t 1‘*‘ ;bhhi'h-
v, ] ® e
K el
'\-I- ik
[ ¥ , s :?.‘
- ‘; -y
h ; J f\
karacsonyfa
disz is lehet
a pattogatott
kukorica
dinsztelt kaposzta

L]

Yo

Oranként hiizott bele valami vonalat még é&jjel is. Ha a december 13. a januart je-
lenti, akkor hideg lesz, és nagyon fog fljni a sz¢&l, mert mig beértem a kutrol, majd’
lefagyott a kezem. Edesanya megfogta, és csak annyit mondott: — Ez olyan hideg,
mint a zsabaé (békaé). Ezt a naptart januar elsején az 01jév kdszontésekor Nagyapa-
val tovirdl hegyire kielemzik.

Edesanya is mindig csinalt id6joslast. A konyhaablakba egy tanyérra a hagyma
12 fellevelét tette egymas mellé. A legkiilsé volt a januar és igy tovabb. Majd sot
vett eld, és mindegyiket picit megsdzta. Amelyik hagymalevél levet eresztett, az
azt jelolo honap csapadékos lesz.

De ez a nap sem mulhat el dolog nélkiil. Az els6 adag hordéskaposztat mar el-
adtuk, itt az ideje Ujat csinalni. Tegnap Jandval kint voltunk a veteményesben, €s
behoztunk azt a 40 fej kdposztat, amit mar korabban leforgattunk a barazdaba gyo-
kérrel felfelé, hogy ne fagyjanak meg. Miutan megmostuk a képosztafejet, a felsé
leveleit leszedtiik, Jano kivagta a nagykéssel a torzsajat, és a kamraban az asztalon
halomba rakta. A nagy kaposztasdézsara keresztbe tettiik a babara emlékeztetd
kaposztagyalut, felhelyeztiik ra a kocsit, és mellé iiltem. Beletettem a kaposzta-
fejet, és csak nyomni kellett, a négy kés papirvékonyra szelte a leveleket. Sajnos
nem voltam iigyes, az utolso el6ttinél legyalultam a tenyeremrdl egy
kis helyen a bért. Nagyon vérzett. Edesanya soval szorta be, hogy
elallitsa a vérzést. De nagyon csipte a sebet, igy szoritottam a kezem
¢s fel-le jarkaltam a folyoson. Mara fejezte be a gyalulast. Elovettiik
a masik dézsat, amit — miutan kiiiriilt — [aggal mar jol kimostunk,
A ' ¢és a kemence mellett szaritottuk. Aljara egy cs6é kukoricat morzsol-
3 ﬁ =« tam, Mara egész kaposzta levelekkel boritotta, hogy a szemek ne

- .'. keveredjenek Ossze a gyalult kdposztaval. Edesanya elévette a ké-
="

I#.

sas teknot, tele tette gyalult kaposztaval, raszort két marék sot, egy
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5.: . kis marék koménymagot, ugyanannyi egész borsot. JOl atkeverte és
' belezuttyintotta a dézsaba. Ekkor kovetkezett a taposas. El6szor két
=y Y ..'h' vizben labat mostam, bar édesapa szerint haromban kellett volna. A
szoknyam két sz¢lét begytirtem a derekamhoz, és elkezdtem. El6-
szOr a sz¢€l¢ét tancoltam korbe, aztan a kozepét egyszer-kétszer. Minél
tomorebb, annal hamarabb kezd forrni, annal hamarabb lesz kész.
Ha egy sort betapostam, kijottem a dézsabol, megtéroltem a ldbam. Mar csak azért
is, mert a hideg kaposztatél majd’ lefagyott. Edesanya 3—4 megmosott, széritott,
erds csdvespaprikat tett a sor tetejére. Mar szorta is bele a kovetkez6 adagot. Mind-
addig csinaltuk, mig a kaposzta el nem fogyott és a dézsa tele nem lett. Amikor az
utolsot is betapostam, Edesanya rahelyezte a fedddeszkakat és keresztbe rétette a
fapantot. A dézsa fiileibe bedugta a szoritoéfa pantjat és Jano elkezdte tekerni mind-
addig, mig a 1¢ el nem lepte a falapokat. Volt olyan is, hogy hidba szoritottuk, nem
lepte el a 16 a lapokat. Ilyenkor Edesanya vizet ontétt ra. Most egy erre hasznalt ab-
rosszal teritette le. Két—harom hét mulva elindul a forras, akkor a habot leszedjiik,
a deszkdkat mindig megmossuk, nehogy bepenészesedjenek. Addig pihen, csak

arra kell iigyelni nehogy megfagyjon.

_‘-
L3

De mi legyen ezzel a négy marok kaposztaval? Edesanya szeme felcsillant.
Dinsztelt kaposzta lesz beldle, hozza tiikkortojas és kész a vacsora. A kaposztat egy
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labosba ontdtte, amiben eldtte felolvasztott 1 evokanal disznozsirt. Egy kocsdgbol
vizet 6ntott ala — olyan két decit — 1 evokanal sot szort rd, meg 1 kiskanal kdmény-
magot, ¢s Osszekeverte. Mikor félig késznek itélte, hozzaadott 2 kiskanal ecetet,
¢s fedd nélkiil tovabb parolta. Akkor kész, mikor megfonnyadt, de még roppanos.

Kint nagy pelyhekben hull a ho, az idei els6 h6. Ha megmarad, holnap lehet
menni a Kettds-halomra szankazni. Edesanya elévette a dun-
nanak szant tollat, feltettiik az asztalra, koriililtiik és elkezd-
tiik fosztani, mert azt tartottdk: ,, Na Lucku veni piero péra-
li,z ebi slipke lepsie niesli.” (Luca napkor az asszonyok tollat
fosztanak, hogy a tyiikok jobban tojjanak.) Edesanya ilyenkor
a tytukok fészkébe friss szalmat tett, hogy sok tojast tojjanak.
Ma Glembocki mamoéka sem volt nalunk. Ugy tartottak, nem
jo ha asszony jon a hazhoz. Elviszi a haziak szerencséjét.

December 24.

A varva vart karacsony. Edesapa egy pici fenyéfat hozott a
vérosbdl, amit Edesanya oltoztetett {innepi diszbe. A Tra-
noscius lapjai koziil ismét eldkeriiltek a csillogd arany-, és
eziistpapirok, amikbe didkat tekertiink, cérnaval gondosan
megkotoztiik, és az agakra aggattuk. Keriilt még a fara apro
pirosalma, és Mara altal flizott pattogatott kukorica. Mikor Edesanya elkésziilt
a diszitéssel, Edesapa az ablak elé, a mestergerenddra akasztotta a kardcsonyfat.
Ebédre a vacsoranak szant haluska f6z6levébdl készitettiink levest. Ha a leves-
nekvalé felforr, két marék nyers tésztat tesziink bele, ez lesz a levesbetét. Ugy
hivjak, hogy haluskaleves.

A 4 loksa, 4 féle haluska. Turds az ebédhez, amire fél kilo tehénturot tettiink és
tejfollel meglocsoltuk. Késziilt még makos, dids és krémes (babrildska) haluska.

A krémet igy készitjiik: Egy labosba 1 1 tejet tesziink fel foni, 7 evékanal kris-
talycukrot keveriink el benne és 6 tojassargajat is, egyenként talkaba feltorve, ne-
hogy valamelyik romlott legyen. 6
evOkanal lisztet lassan, egyenletesen
hozzaadagolunk, majd habverével tel-
jesen simara dolgozzuk. Ha van, 1 rud
vanilia kikapart magjat is hozzaadjuk.
Tizenét percig fézziik, nem tul stirtre.
Ha elkésziilt, még melegen raontjiik a
kifétt tésztara.

Judaék jartak a tanya koril, hatha
latnak vilagossagot, ugyanis nem sza-
badott lampat gydjtani, mig valame-
lyik tanyaban ki nem gyulladt a fény,
mert ahol fény van, odamennek a sveh-

Vo e g
négy loksa,
negyféle
haluska

az asztal

tinnepi diszben




lak (bolhdk). Hat lassuk be, egy bolhas szalmazsiakon nem jé aludni, ha mindig
viszket valahol, mert valami csip.

- i 2 3 m | Az asztal tinnepi diszben. Fehér himzett abrosz, gyertya, egy talban pi-
rosalmak, télikorték. A tanyéron a foszlds kaldcs, a tepsin a haluska. Két
tepsi, fele ilyen, fele olyan. Az asztal alatt egy szakajtoban gabona: buza, ku-
korica, zab, drpa, egy csutak hereszéna, rajta szerszamok: sarlo, kasza, kala-
pacs, gyalu, amikre aldast kérnek a jové évre. Mikor besotétedett, minden-
ki megmosakodott, felvette iinneplé ruhajat, és az asztal koriil sorakozott.
Edesapa felhtzta a zenél$ képet, minek dallamat egyiitt énekeltiik: ,,Erds
var a mi Isteniink.” Mindenki kapott valami apré ajandékot. Mi lanyok egy-
egy szines pantlikét a hajunkba. En egy olajzold, buzakaldszokkal himzett
szalagot. Jano egy kalapot, a fitk egy par kesztytt. Szemiink csillogott, ar-
cunkon mosoly ragyogott. Edesapa elmondta az asztali imat, és leiiltiink.
Ki-ki a maga helyére. A vacsora végén leszedtem a tanyérokat. Edesanya egy
almat annyifelé vagott, ahanyan iiltiink az asztalndl. Tenyerére téve min-
denkit megkinalt. Akinél az almamag ketté volt vagva, az szamithatott be-
tegségre a kovetkezd esztendében. Ugyanigy tett a kortével. Majd Edesapa
el6vette a Tranosciust és felolvasott belSle. Edesanya kinyitotta az énekes-
konyvét, ekkor Maraval mi is el6vettitk a mienket, és karacsonyi énekeket
kezdiink énekelni. Hol tétul, hol magyarul. Hospodine, studnice dobroty.

az angyalok ,Egi felség. Minden jok forrdsa. Lényednek nincs mdsa.
megvendégele- Minden dlddst csupdn téled nyeriink. Konyoriilj, s 1égy veliink.
sére

Foldon, menyben Te vir vagy mindenen.
Hozzdnk leghivebben. Abban nyilatkozott szereteted, hogy Jézust kiildotted.

Jézus Istennek Egysziilottje, a menynek Fényhdzdbol, kik hozzdnk leszalltak.
Hogy haldlod dltal, megviltandd az emberiséget, magasztalunk téged.”

Vagy egy masik:

»Cas radisti weselosti.

Orémdalok hangozzanak. Vildgszerte széjjel.
Betlehemben iidvizitonk sziiletett az éjjel.
Mindenki vigadjon, hdldra fakadjon.

Ott fekszik a kisded Jézus a fagyon.

Mi atydnk hajdandba, s mindnydjan virtunk.
Az végtére mostandban, teljesedett rajtunk.
Angyalok zengnek, oromre intenek:

Dicséség a magassdgban Istennek.

Kedves Jézus, tidvisségiink, halld meg kérelmiink.
Mi is hozzdd, mi vendégiink, emeljiik sziviinket:
Udvizlégy mindlunk, mennyei kirdlyunk,

Mi egedben, oromodben szolgalunk.”
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Asztalbontas utan egy tanyéron kalacs maradt az asztal
kozepén, ami az angyalok megvendégelésére szolgal. Lefek-
véskor Edesanya mindenkit betakart, és csak annyit stgott
oda: — Nagyanydék most indulnak az éjféli misére.

December 25.

A nap a szokott médon indul. Négy orakor kelés, de mielott
kimennénk, esziink egy falatot az angyalkaknak hagyott
szent kalacsbol. Edesapa kinyitja a téli ajtot és csendesen
megjegyzi: — Esett a ho, Anyjuk, zold lesz a hiisvét. Es méar
el is tiint az istalloban. En felébresztem a langot a kemen-
cében mire a gyerekek kelnek. Mindenki eszik az asztal-
r6l, majd Edesanya Osszefogja a terité négy sarkat, hogy
a morzsa ki ne szorodjon, és kiviszi a baromfiknak a szent
morzsat, hogy jovore egészségesek legyenek és sok tojast
tojjanak. Edesapa ugyanezt teszi a szakajto tartamaval, de
a gabona felét adja csak oda a joszagnak, a tobbit majd a
foldre szorja a hatarban.

Reggeli utan az innepldé ruhankba o6ltdztiink, és indul-
tunk a kozeli tanyékra énekelni. Igy koszontottiink boldog
karacsonyt. Juda kezében kaska, hisz szokas volt ilyenkor a
gyerekeknek adni almat, kortét, diot, kalacsot. Keziinkben
az énekeskonyvvel indultuk, miutan elkdszontiink Edes-
anyaéktol. Az udvar végén a boglyabol szalmat huz a rezak-
kal egy kosarba. Jano pedig Edesapaval szénat vag a kazal-
bol a kvacska (szénavagd) segitségével. Egész fentrdl kezdték. Olyan egyenesre
sikeriilt, mintha vajat vagtak volna késsel.

— Ugyesek legyetek és vigyazzatok magatokra! —hangzik az intelem. — Igyekez-
zetek vissza, mert délutan be szeretnénk menni Nagyanyoékhoz a varosba. Olyan
ragyogoan siit a nap. Ez csupa jot jelent — teszi még hozza Edesapa. Karacsonyi
napsiités gazdag termést igér.

December 31.

Reggel igencsak nagy pelyhekben esett a hd. Glembocki mamoka berliner kendéje
tele lett hoval amig atjott a szomszéd tanyabdl, fekete szine elttint, csak a rojtok
vége vilagitott. A kemencepadkara kuporodott és pucolta a diét, amit Palké meg-
tort neki. Edesanya a réteskészitéshez késziilédott. Egy talba 1kg lisztet szitdlt, a
tlizhely szélén vizet melegitett, de csak langyosra, és egy kevés sot tett bele. Mikor
tigy gondolta, j6 lesz, akkor el8szdr a tal felett a kézfejére ontotte. Igy ellendrizte,
nem tal meleg-e. A vizet lassan adagolva felverte a tésztat, addig, mig sima nem
lett. — A tészta kicsit lagyabb legyen, mint a kelt tészta — magyarazta nekiink. Az
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készitettiink

turodsat,
mdkosat,
diésat,
kaposztdsat,
lekvdrosat,
almdsat és
a mamoka
kedvéért
korpdsat

elkésziilt tésztat négy cipora osztotta. A kezét olvasztott zsirba martotta, és azzal
tformalta a cipét. Igy a teteje — mig pihen — nem fog kiszdradni. Addig én el8-
hoztam a réteskészitésre hasznalt hazivaszon abroszt, és leteritettem vele a konyha
kozepére huzott asztalt. Kicsit megszortam a teritét liszttel. A fél drat pihentetett
tésztat tettem a kozepére. Edesanya liszttel meghintette és sodroféval téglalap ala-
kdra nyujtotta. Mikor ezzel kész lett, alanyult és kézfejével kicsit megnyujtotta, le-
vegOt juttatott a tészta és az asztal kozé. Ezt megtette mind a négy sarkaval, majd
egyenletesen elkezdte huzni a tészta szélét az asztal széléig, majd az abrosz széléig.
Ha kész lett, korben leszedte a tésztat az asztal széléig, majd olvasztott zsirral meg-
locsolta, zsemlemorzsaval megszorta, és a lehamozott almat apro szeletekre vagva,
ratette a tésztara. Végiil cukorral meghintette. Széleit felhajtotta és aztan az abrosz
segitségével, mintha dobna, ugy tekerte fel. Mara mar ott
allt, kezében a tepsivel. A hosszu csikot Edesanya a tanyér
élével 4 egyenl6 darabra osztotta, igy nem folyik ki a tol-
telék. Mikor az Ot tepsi megtelt, mehettek a kemencébe.
Mint mindig, most is én voltam a kemencefelel6s. Készi-
tettiink tardsat, makosat, didsat, kdposztdsat, lekvarosat,
almasat és a mamoka kedvéért korpasat. Az 6 anyukaja
mindig ilyet készitett, mert nagyon szegények voltak. A
korpat tejjel és egy kevés cukorral felf6zte és hagyta allni,
hogy a korpa megdagadjon. Ez keriilt a tésztaba.

A hétvégén diszndtoros kostolot kaptunk Marci ba-

tyaméktol, amit Edesanya kiakasztott az eresz ald, hogy

a macskak ne érjék el, de megfagyjon. Ilyenkor, télen ez

a legjobb hiit6szekrény. A rétes utan ezt is betettem a ke-

mencébe. A vacsordra ugyanugy késziiltiink, mint szenteste. Az asztalnél Edesanya

mindenkinek egy di6t adott a kezébe, ami megtdrve, ugyanazzal a jelentéssel birt,

mint a szeletelt alma magja. Ha egészséges a dio, lesz egészség jovore is, ha nem,
akkor megkiizdiink a betegséggel. Ma is énekeltiink.

»Téged dldunk templomodba mi atydnk jo Isteniink.

S sziviink hdlaldngra lobban, hogy téged dicsérhetiink.

Im az Oév sirba hull, s bolcsbjében mdr az vj.

S mig ezt varjuk, azt temetjiik, nagy hatalmad emlegetjiik.

Hiala néked, és dicséség, zengjétek ti szent falak.

Kit fent angyalok dicsérnek, lent milliék dldanak.

Te hatalmas szent 6rok csendben és ha mennydorog.

Mik vagyunk mi, hogy kegyelmed, kicsinyekre rdank kiterjed?

Te kegyelmed lattatik meg, ez elmuilé évben is.
Ha az 6rom napja fénylett, s szintugy a gydszéjben is.
Aldva légy az 6romért. Aldva légy az iiromért.
Mert kik téged szeretnek, mindennek javokra esnek.”
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Szbszedet






kutyacsont - faalatét

abartka - f6z6tt szalonna

bakhat - a talaj szintjébol kiemelkedd termobagy

bellér, bellérka — hentes, hentesné

berliner kend6 - vastag nagykendd

brindza — er0s juhturd

csepjec - recehdj

csetkas - csikos

csukavesok - porcimroézsa

csuvaros - molnarlegény

diko - sassal, naddal befont agy

dora - a diszn6 vakbelébe toltott kolbasz

druotar - drétos

filpasz - kétfuld kosar

focstej - a tehén ellés utani, tdpanyagokban igen gazdag
teje

frecskal — frocskol

farik - talicska

geceja - szoknya

gereben - kenderfést

grotkalva - rofogve

gucska - kaposztalevélbe gongyolt rizs és hus

gyakujem - koszonom

hara - ponyva

heroka - csorogefank

hombar — foldbe asott gabonatarol6

hunyecz - zenész

izik - az a kukoricaszar, amirél az dllatok mar leragtak
a leveleket

kahanyecz - lampa

kantapad - kannatdrol¢ butor

kalmal - rostaloberendezés

klokocs - talizman

klonka — vessz6bdl font csirkemeg6rzd

kozsuh - néi bunda

kravajaras - tehénlegel6

kutka - udvari f6z6alkalmatossag

kvacska - szénavago
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kvorka — kenyérhéj

lajbi - férfi felséruha, kabat, vagy mellény

lapuska - bors6cs6

loksa — tészta

lopar - gyurddeszka

marmancs — kamilla

matoha - szellem

matyej - disznégyomor

meglupkal - kimagoz

mindszjar — karos mérleg

misicska - labaska

mrokar - véreshurka

nytist - sz0vOszék alkatrész, feladata a felvetdszalak
irdnyitasa.

opekanca - gubakifli

papek - fapélca

parszaritd - 1-1,5 m atmér6jt lapos kosar

pavnya - vaslabas

pecsenyka - pecsenyehus

pemetka — kohogéscsillapitd pemeteft

platnyi - a tlizhely fézofeliilete

potyeszol — totul beszél

putyicska - pattogatni val6 kukorica

rablicska — gereblye

raszocska - szitatarto fa

rezak - szénahuzo

rezanca - cérnametélt

rosztyoka leves - kdménymagos leves

szarma - toltottkaposzta

saroglya - a kocsi racsos hatfala

slamuvalni - belet kaparni

snyura - bels6 bélfal

sranka — kertkapu

stafirung - hozomany

suhajkd — legényke

susolina — a kukoricacsovet takaré levelek

szilke - szélesszaju cserépedény

sziparnya - gabonatarolo
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szironyozas - z6ld és fekete fondllal t6rténd levélminta himzés

sztricska - kicsi agy

szuszedok - szomszédok

szvinyacska - diszndparéj

tévo - a kemence tlizterét elzaroé ajtoféle
tilolo - kendertoré eszkoz

toca - koca

trotacs - a csirke, tyuk piispokfalatja
tvarozsnyika - turéslepény

vecserka - télesti talalkozas, beszélgetés
veknyi - kenyér

venyige - sz6l6vessz0

vetor - sz¢él

vetyka - rongy

vinyica - szOléskert

vizitka - ndi szovet kiskabat

vravec - veréb

zabijacka - disznétor

zrapka - torek

zsena — asszony

zsendice — turokészités soran keletkezd, a savot tovabb

hevitve nyert magas fehérje- és alacsony
zsirtartalmu krémes étel
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HALA ES KOSZONET...

...mindazért, amit ez a kbnyv tartalmaz. Generaciok egymasra rakaodott tapasztalata
és tudisa a technika viltozdsinak koszinhetden kénnyen a siillyesztdbe, a feledés
homdlyiba meriilhet. Az emberiség tobb évezredes tapasztalatait, tudisdt egybegyj-
teni, megorikiteni, mindig hozziférhets formidban dsszegezni, szent kiildetés.

Rohano viligunk robog a fejlddés irdnydba, mindent levet magdrdl, elhagy és elfe-
lejt. Valdjdban nem biztos, hogy van fejlddés. Lehet, csak viltozis van.

A foldi életkozosségben, a természettel kozosséghen €16 embernek mindent meg
kellene tanulnia az eléz6 generdcidtol. Elsajatitani és tovibbadni a kivetkezd gene-
racidnak.

Tér- és idotudat nélkil létezd kultira, a hagyomdnyok, a természet tiszteletben
tartdsa nélkiil, nem fog sokdig létezni a fogyasetdi tarsadalom technikai bivéletében,
Lassitani kellene, felvenni a tibbi foldi éléhely életritmusit,

Hala és kaszonet, hogy valaki rendbe szedi és elénk teszi dseink orokségét, ta-
pasztalatat,

Szuhaj Gyorgy
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